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Kurutulmus ananas

1 Kapsam
Bu standard, kurutulmus ananasi kapsar. Taze ananasi ile diger endustriyel igsleme tabi tutulmus ananasi
kapsamaz.

Not — Standard metninde bundan sonra “Kurutulmus ananas” ifadesi yerine “ananas” kullanilacaktir.

2 Atif yapilan standardlar ve/veya dokuimanlar
Bu standardda diger standard ve/veya dokimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin igerisinde uygun
yerlerde belirtiimis ve asagida liste halinde verilmigtir.

TS No Turkce Adi ingilizce Adi
TS 545 Ayarli gzeltilerin hazirlanmasi ;’;Z?;riztlon of standard solutions for volumetric
TS 546 Standard ¢ozeltilerin hazirlanmasi Prepgrathn of stan_dard solutions for
colorimetric analysis
TS 2104 B"elirtegler - Belirteg ¢ozeltileri hazirlama Indicators - Methods of preparation of indicator
yontemleri solutions
TS 13256 | Ananas Pineapple
Muayene ve deney igin numune alma Sampling procedures for inspection by
TS ISO metotlari - Nitel 6zelliklere gore - Bolim 10: | attributes - Part 10: Introduction to the ISO
2859-10 Nitel 6zelliklere gére muayene igin ISO 2859 series of standards for sampling for
2859 serisi standardlara girig inspection by attributes

TS 3687 Kurutulmus seftali - Ozellikler ve deney

1SO 7703 | metotiari Dried peaches - Specification and test methods

TS 3688 | Kurutulmus elma - Ozellikler ve deney

ISO 7701 | metotiari Dried apples - Specification and test methods

TS 3882 Kurutulmus taze fasulye Dried green beans

Gida maddeleri - Findik, yerfistigi, Antep
fistigi, incir ve kirmizi toz biberde aflatoksin
B1 ile aflatoksin B1, B2, G1 ve G2

Foodstuffs - Determination of aflatoxsin B1,and
the sum of aflatoxin B1,B2,G1,G2 in peanuts,

TS EN toplamlarinin tavini - Art kolon pistachios, figs, and paprika powder - High
14123 op . ayin L performance liquid chromatographic method
tirevlendirmeli ve immunoaffinite ile ; R
. » with post column derivatization and
kolondan geri almali yliksek performansli ; .
L . immunoaffinity column clean-up
sivi kromatografisi ydntemi
Mikrobiyoloji - Muhtemel Escherichia coli Microbiology - General guilance for
TS 6063 l : ! - .
sayimi i¢in genel kurallar en muhtemel say1 | enumeration of presumptive Escherichia coli-
ISO 7251 o :
teknigi most probable number technique
TS EN Mikrobiyoloji - Gida ve hayvan yemleri - Microbiology of food and animal feeding stuffs -
Salmonella tirlerinin belirlenmesi igin yatay | Horizontal method for the detection of
ISO 6579 .
yéntem Salmonella spp
TS EN Gida ve yem maddelerinin mikrobiyolojisi - Mlc_roblology of food and ammal_feedlng stuffs -
. . . Horizontal method for the detection and
IS0 Listeria monocytogenes'in aranmasi ve enumeration of Listeria monocytogenes - Part
11290-1 | sayimi metodu - Bdlim 1: Arama metodu yiog

1: Detection method

3 Tarifler

3.1 Kurutulmus ananas

Ananas comosus (L.) Merr. tirtine giren bitkinin meyvesi ve TS 13256’a uygun nitelikteki taze ananaslarin
yapraklari ve kabuklarindan ayrildiktan sonra dilimlenerek (halka yada kup sekline) usuline uygun olarak
kurutulmus hali.

3.2 Bozuk ananas
Bayat, bocek yenikli, yanik, rengi esmerlesmis, sararmis veya kararmis ananas.
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3.3 Bocek zararina ugramig ananas
Bocek vel/veya hasere zararina ugramis ananas.

3.4 Ananas parcgalari
Kirilmig, normal dilimlenmis ananas kurularindan daha kiglik ananas.

3.6 Ananas parcga kiriklari
Goz acikligr 10 mm olan tel elekten kolayca gegebilen ananas parga kiriklari.

3.3 Yabanci madde
Ananaslar arasinda ve/veya Uzerlerinde bulunan kum, tas, toprak, kabuk, yaprak, bitkisel pargalar, yabanci
tohumlar gibi kendinden baska her tiirli maddelerle kendine ait yaprak ve kabuklar.

4 Siniflandirma ve ozellikler

4.1 Siniflandirma

4.1.1 Siniflar

Ananas kalite 6zelliklerine gore;
- Ekstra,

- Sinifl,

- Sinifll

olmak Uzere Ug¢ sinifa ayrilir.

4.2 Ozellikler

4.2.1 Genel ozellikler

Batun siniflara giren ananaslar izin verilen toleranslari dahil olmak lUzere en az asagidaki 6zelliklerde

olmalidir:

— Saglam olmal (guriyerek, kotlleserek tliketime elverigsiz hale gelenler bulunmamali),

— Temiz olmali, gézle gortilebilir yabanci madde ihtiva etmemeli,

— Igte renk esmerlesmesi bulunmamal,

— Bocekler ve bdcek zararlari bulunmamaili,

— Asiri nem ihtiva etmemeli (dis ylzeyinde gozle goérilebilir i1slaklik bulunmamali),

— Yuksek veya dusulk sicakliktan dolayi hasar gérmus olmamali,

— Belirgin leke, kismen iyilesmemis kesikler, burusma, gizik, delik, ¢atlak (iyilesmis veya iyilesmemis)
bulunmamali,

— Bozuk ve kifli olmamall,

— Sicak su ile islatilip bir stire kaynatildiktan sonra belirli bir oranda su absorbe ederek yumusamal
(yeterince kurutulmus olmal),

— Yabanci koku ve/veya tat olmamali,

— Tim dilim olarak kurutulan ananaslarin; ekseni dizgin kesen yuvarlak yada ylzik seklinde
dilim,kalinhdi 2 mm - 3 mm olmali, yarim dilim olarak kurutulan ananaslarin; halka dilim ortadan ikiye
bolindr,dilim kalinhgi 2 mm - 3 mm olmali, kiip dilim olarak kurutulan ananasla; 10x10 yada 20x20
seklinde kesilmeli

dir.

— Ananasin durumu ve kurutulmasi asagidaki 6zelliklere imkan verecek sekilde olmalidir:

- Elle dokunmaya ve tagsinmaya dayanikli olmal,
- Gidecegi yere ulastiginda tatmin edici durum gostermeli
dir.

4.2.2 Fiziksel ve kimyasal 6zellikleri
Ananaslarin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri Cizelge 1’de verilen dederlere uygun olmalidir.
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Cizelge 1- Ananaslarin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

Ozellikler Degerler
Rutubet icerigi % m/m, en ¢cok 12
Kukurt dioksit iceridi ppm, en ¢ok 200
Su absorbe etme orani, en az 1:5
Aflatoksin B4 pg/kg, en ¢ok 8,0
Aflatoksin B1+B,+G1+G, pg/kg, en ¢ok 10,0

4.2.3 Sinif ozellikleri

4.2.3.1 Ekstra sinif

Bu siniftaki ananaslar, ¢ok iyi kalitede olmali, ¢esidin veya ticari tipin karakteristik dzelliklerini géstermelidir.
Renk tekduze ve meyve eti saglam olmalidir. Bunlar; Grinin genel gérinimund, kalitesini, muhafazasini
veya ambalajdaki sunumunu etkileyecek kusurlardan uzak olmalidir. Bu siniftaki ananaslar igin izin
verilebilen kusur oranlari, Cizelge 2'de verilen degerleri gegmemelidir.

4.2.3.2 |. Sinif

Bu siniftaki ananaslar, iyi kalitede olmali, ¢esidin ve/veya ticari tipin karakteristik 6zelliklerini géstermelidir.
Meyve eti saglam olmaldir. Bu sinif igin izin verilebilen kusur oranlari, Cizelge 2‘de verilen degerleri
gecmemelidir.

4.2.3.31l. Sinif
Diger siniflara girmeyen fakat, Cizelge 2‘de verilen kendi sinifina ait 6zellikleri tagiyan ananaslari ihtiva eden
siniftir.

Cizelge 2 - Sinif 6zellikleri

Sap,
. kabuk,
Bocek ananas Ananas
Bozuk yaprak Renkten Yabanci
zararh 2) parca- parca 1
ananas”, vb. sapma, % madde”’, %
Sinif ananas, % lari, % o kiriklari, %
% (m/m) bitkisel (m/m) (m/m) en
(m/m) (m/m) en (m/m) en
en ¢ok parcalar en ¢ok cok
en ¢ok cok % (mim) cok
(1]
en ¢ok
Ekstra 1 1,5 4 3 2 1 0,5
Sinif | 2 4 8 6 5 3 1,5
Sinif ll 3 5 12 8 10 2,0
' Sap, siirglin, yaprak vb. bitkisel parcaciklar disindaki yabanci maddeler.
2 Bocek zararll, parca ve kirik ananaslar disindaki bozuk ayvalar.

4.2.4 Mikrobiyolojik 6zellikler
Ananaslarin mikrobiyolojik 6zellikleri Cizelge 3’de verilen degerlere uygun olmalidir.
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Cizelge 3 - Ananaslarin mikrobiyolojik 6zellikleri

Mikroorganizma Numune alma plani Limit
n c
E. coli 0157 5 0 25 g veya 25 mL’de bulunmayacak
Listeria monocytogenes 5 0 25 g veya 25 mL’de bulunmayacak
Salmonella 5 0 25 g veya 25 mL’de bulunmayacak

Numune alma planinda;

n: Partiden bagimsiz ve rastgele secilen numune sayisi,

c: m ve M arasinda olmasina izin verilen azami numune sayisi (M degeri tagiyabilecek en fazla numune
sayisl),

m: (n-c) sayidaki numunede bulunabilecek en fazla mikrobiyolojik deger,

M: ¢ sayidaki numunenin bu degeri agsmasi halinde uygunsuz olup, kabul edilemez oldugunu gdsteren
mikroorganizma sayisidir.

4.2.5 Boylama o6zellikleri
Ananasda boylama, ananasnin uzunluk eksenine uygun acgida élgllen cap ile yapilir. Ekstra ve Sinif | igin
ayni ambalaj en blyUk ananasinin ¢api, en kiigik ananas ¢apinin 2 katindan daha fazla olmamalidir.

4.3 Boyut ve toleranslar
4.3.1 Sinif toleranslari

4.3.1.1 Ekstra
Bu sinifa, sinifin 6zelliklerini kargilamayan, ancak Sinif I'in 6zelliklerini kargilayan (Sinif I'in toleransi harig)
ananaslardan kitlece veya sayica % 5’e kadar karisma kabul edilmektedir.

4.3.1.2 Sinifl
Bu sinifa, sinifin 6zelliklerini kargilamayan, ancak Sinif II'nin &zelliklerini kargilayan (Sinif 1I'nin toleransi
hari¢) ananaslardan kitlece veya sayica % 10’a kadar karisma kabul edilmektedir.

4.3.1.3 Sinif ll

Bu sinifa, genel 6zelliklere ve sinifin 6zelliklerine uymayan fakat tiiketime uygun ananaslardan kiitlece veya
sayica % 10’a kadar karisma kabul edilmektedir (¢lirime, kétlilesme ile tiketime uygunsuz haldeki trtnler
harig).

4.3.2 Boy toleranslari
Butun siniflarda, bir ambalajdaki ananaslardan, boy ile ilgili 6zelliklere uymayan, fakat bir alttaki veya Ustteki
boy 6zelliklerini kargilayan ananaslardan kuitlece veya sayica %10 oranina kadar karisima musaade edilir.

4.4 Ozellik, muayene ve madde numaralari
Bu standardda verilen 6zellikler ile bunlarin 6zellik, muayene ve madde numaralari Cizelge 4’te verilmistir.
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Gizelge 4 — Ozellik, muayene ve madde numaralari

Ozellikler Ozellik madde no Muayene madde no
Genel ozellikler 421 522
Sinif 6zellikleri 4.2.3 522
Rutubet 4.2.3 5.3.1
Kukirt dioksit 4.2.3 5.3.2
Bozuk ananas, ananas parca
ve kiriklari, renk degisimi ve 4.2.3 5.3.3
yabanci madde
Su absorbe etme orani 4.2.3 5.34
Aflatoksin 4.2.3 535
Escherichia coli 4.2.4 5.3.6
Salmonella aranmasi 4.2.4 5.3.7
Listeria monocytogenes 424 538
aranmasi
Boy oOzellikleri 425 5.2.2
Boyut ve toleranslar 4.3 5.2.2
Piyasaya arz 6 5.21

5 Numune alma ve muayeneler

5.1 Numune alma
Numune partiden alinir. Sinifi, boyutu ve ambalajlari ayni olup bir defada muayeneye sunulan ananaslar bir
parti sayilir. Numune partiden ve TS ISO 874’e gbre veya asagida belirtildigi sekilde alinir.

5.1.1 Biiyliik ambalajlardan numune alma

Ananas numunesi almak icin Cizelge 5’te belirtilen partiyi olusturan ambalaj birimlerinin miktarina gore
karsilarinda gdsterilen (n) sayida ambalaj ayrilir. Muayene ve deney igin gereken numuneler bu
ambalajlardan alinir. Numune alinmak i¢in ayrilacak ambalajlar parti igerisinden olabildidi kadar gelisigizel
secilmeli ve bunu yapmak igin TS ISO 2859-10’a uygun olarak asagdida sistematik yontem uygulanmalidir.

Partiyi olusturan birim ambalajlar birden baglayarak 1,2,3.....N seklinde numaralanir. Herhangi bir
ambalajdan baslanarak ambalajlar 1,2,3... seklinde (N/n=r) kadar sayilir. (N/n) bir tam sayi degilse ® tam
saylya tamamlanir ve ®. Ambalaj numune alinmak lzere ayrilir. Sayma ve ayirma islemi Cizelge 5'e gore
ayrilmasi gereken ambalaj sayisina erisilinceye kadar strduralir.

Burada;

N - Parti igindeki ambalaj sayisi,
N - Numune alinmak Uzere ayrilacak ambalaj sayisidir.
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Cizelge 5 — Numune alinmak i¢in ayrilacak ambalaj sayisi

Partideki ambalaj sayisi (N) Numune alinmak ﬁzere( a)yrllacak ambalaj sayisi
n
2-25 2
26 - 50 3
51-90 5
91-150 8
151 - 280 13
281 - 500 20
501 - 1200 32
1201 - 3200 50
3201 - 10000 80

tst

Ayrilan bu ambalajlarin her birinin degisik yerlerinden (alt, orta, Ust) Cizelge 6’da gosterildigi gibi alinacak
ananas ilk numuneleri bir araya getirilip iyice karistirilarak bir pacal numune olusturulur. Bu pagal
numuneden 500’er gramlik dort takim numune alinir. Muayene ve deneyler bu temsili numuneler Gzerinde

yapllir.

Cizelge 6 — Numune alinmak Gzere ayrilan ambalajlarin her birinden alinacak numune miktarlari

Partideki ambalaj ilk numune en az Pagal numune en az Temsili numune (dort
sayisi (N) takim)
2-25 600 g 1200 g 4*300g:1200g
26 - 50 500 g 1500 g 4*300g:1200g
51-90 300 g 1500 g 4*300g:1200g
91-150 200 g 1600 g 4*300g:1200g
151 -280 150 g 1950 g 4*300g:1200g
281 - 500 100 g 2000 g 4*300g:1200g
501 - 1200 100 g 3200 g 4*300g:1200g
1201 - 3200 100 g 5000 g 4*300g:1200g
3201 - 10000 100 g 8000 g 4*300g:1200g

5.1.2 Kiiglk tuketici ambalajlarinin biiyiik ambalaj icerisinde muayeneye sunulmasi halinde
numune alma

Numune alinacak ananas ambalajlari Cizelge 5’te belirtilen sekilde partiyi olusturan biylk ambalajlarin
miktarina gore karsilarinda gosterilen sayida asagidaki sekilde ayrilir.

5.1.2.1 Numune alinacak biiyiik ambalajlarin ayrilmasi

Numuneye sunulan ve kiguk tiketici ambalajlarini iceren blyik ambalajlarin sayisi parti bayuklagu (N)
kabul edilerek Cizelge S'te kargilarinda gosterilen miktarda (n) olmak Gzere buyuk ambalaj toplam
ambalajdan sistematik olarak ayrilir.

5.1.2.2 Numune alinmak lizere ayrilan (n) sayidaki biiyiik ambalajdan numune alinacak
kiiclik tiiketici ambalajlarinin ayrilmasi

Numune alinmak Uzere ayrilan buyik ambalajlardaki kiigik tiketici ambalajlarinin toplam sayisi (N) kabul
edilerek Cizelge 3’de karsilarinda gésterilen miktarda (n) olmak Uzere kuguk tiketici ambalaji yukairda
numune alinmak tzere ayrilmig olan buyuk ambalajlarin ¢esitli yerlerinden ayrilir. Yarilan bu kiguk tuketici
ambalajlarinin toplam miktari 300’er g’lik dort takim numuneyi olusturmaya yetecek kadar degilse numune
olarak ayrilan tuketici ambalajlarinin adedi bu miktarlari olusturacak kadar arttirilir. Ayrilan bu kig¢uk tuketici

6
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ambalajlari agilarak i¢lerindeki ananaslar bir araya getirilip iyice karistirilarak bir pagal numune olusturulur.
Elde olunan bu pagal numuneden doért takim halinde 300’er g'lik temsili numune ayrilir. Muayene ve deneyler
bu temsili numuneler Uzerinde yapllir.

5.2 Muayeneler

5.2.1 Ambalaj ve ambalaj malzemesinin muayenesi
Ambalaj ve ambalaj malzemesinin muayenesi elle ve gbzle incelenerek tartilarak dlgulerek yapilir ve
sonuglarin Madde 6’ya uygun olup olmadigina bakilir.

5.2.2 Ananaslarin muayenesi
Ananaslarin muayenesi gézle ve elle incelenerek, koklanarak, tadilarak, tartilarak yapilir ve sonuglarin
Madde 4.2’ye uygun olup olmadigina bakilr.

5.3 Deneyler

Deneyler iki paralel numune Gzerinde yapilmali, deneylerde damitik su veya buna esdeger saflikta su
kullaniimahdir. Kullanilan tim reaktifler analitik saflikta olmali, deneylerde kullanilan ayarl ¢ézeltiler TS
545’e, belirteg ¢ozeltileri TS 2104’e gore hazirlanmalidir.

5.3.1 Rutubet tayini
TS 3687 ISO 7703’e gore yapllir ve sonuglarin Madde 4.2’ye uygun olup olmadidina bakilir.

5.3.2 Kukurt dioksit tayini
TS 3687 ISO 7701’e gore yapllir ve sonuglarin Madde 4.2’ye uygun olup olmadidina bakilir.

5.3.3 Bozuk ananas, ananas parg¢a ve kiriklari, renkten sapma ve yabanci madde tayinleri
Bozuk ananas, ananas parga ve kiriklari, renkten sapma ve yabanci madde tayinleri TS 3882 ISO 7701’e
gore yapilir ve sonuglarin Madde 4.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.4 Su absorbe etme orani tayini

Yaklasik 50 g ananas 0,1 g duyarlikla tartilir. Kaynamaya yakin sicakliktaki bir litre suya atilarak burada 10
dakika bekletilir* Sonra kap ates Uzerinde, normal atmosfer basinci altinda, 15 dakika kaynatilir. Delik
acikligr, 2 mm olan kare gozlu tel elekten iyice stzilip pamuklu kumastan beyaz bir zemin Uzerine
dokulerek vyayilir. Burada, Uzerlerinde kalmis bulunan serbest su damlalari emilinceye kadar oda
sicakliginda kisa bir sure tutulur, sonra 0,1 g duyarlikta tartiir. Ayrica ananaslarin bu deney sonucunda
siskinlesip eski hallerini alip almadigina da bakilir. Su absorbe etme orani (P) agirlikga asagidaki formdlle
hesaplanir:

p_My
Ml
Burada;

My = Alinan numune miktari, g
M, = Pigirildikten ve serbest suyu alindiktan sonraki numune miktari, g
dir.

Sonuglarin Madde 4.2°’ye uyup uymadigina bakilir.

5.3.5 Aflatoksin tayini
TS EN 14123’a gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.6 Escherichia coli O 157 aranmasi
TS 6063 ISO 7251'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.1.4’e uygun olup olmadigina bakilr.

5.3.7 Salmonella aranmasi
TS EN ISO 6579 2010’a gdre yapilir ve sonucun Madde 4.1.4’e uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.8 Listeria monocytogenes aranmasi
TS EN ISO 11290-1'e gore yaplilir ve sonucun Madde 4.1.4’e uygun olup olmadigina bakilr.
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5.4 Degerlendirme
Muayene ve deney sonuglarinin her biri standarda uygunsa parti standarda uygun sayilir.

5.5 Muayene ve deney raporu
Muayene raporunda en az agagidaki bilgiler bulunmalidir:
- Firmanin adi ve adresi,
- Muayenenin ve deneyin yapildigi yerin ve laboratuvarin adi,
- Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlari, gérev ve meslekleri,
- Numunenin alindigi tarih ile muayene ve deney tarihi,
- Numunenin tanitiimasi,
- Muayene ve deneylerde uygulanan standardlarin numaralari,
- Sonuglarin gosterilmesi,
- Rapor tarih ve numarasi,
- Muayene ve deney sonuglarini degistirebilecek faktdrlerin mahsurlarini gidermek Gzere alinan
tedbirler,
- Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtimeyen veya mecburi gorilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almig olan igslemler,
- Numunenin standarda uygun olup olmadgi,
- Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasayaarz
Ananaslar piyasaya ambalajli olarak arz edilir.

6.1 Bir 6rneklik
Her ambalajdaki ananaslar sinif ve boy bakimindan bir érnek olmalidir.

Ambalajin gbzle gortlebilir kismindaki her ananas, ambalajdaki Griini tam olarak temsil etmelidir. Ambalajin
gOrunen kismindaki durum, batin ambaldj igin gecerli olmali; ambaldjin Ustinde ve alt kisminda ayni
gOrinim ve kaliteye sahip olmalidir.

6.2 Ambalajlama

Ambalajlarin yapiminda kullanilan her g¢esit malzeme, Urine ve insan sagligina zararsiz, yeni, temiz,
kokusuz, kuru ve igindeki UrGnin 6zelligini bozmayacak 6zellikle rutubet almalarini 6nleyecek, tasima
sirasinda Urdndn korunmasini saglayacak nitelikte olmalidir. Ananas dolu ambaldjlar Grind muhafaza
edecek sekilde dizenlenmelidir.

Ambalajlarin Gzerine yazilacak yazilarda kullanilacak murekkep, boya ve etiketlerin yapistirimasinda
kullanilan zamk toksik veya diger sekillerde insan saghgdina zarar vermemelidir. Basili kagit kullanildiginda
yazili yuzin diga gelmesine ve Urine dedmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin i¢ yuzine, druni
koruyacak nitelikte uygun malzemeden yapilmis astar désenmeli veya Uriin énce bu gibi malzemeden
yapilmis bir torbaya konulduktan sonra uygun ambalaja yerlestirilmelidir.

Ambalajlar, bluyuk veya kuguk tlketici ambalajlari seklinde olabilir. Kiigik tliketici ambalajlari net 100 g veya
bunun katlari bayUkligunde, ya da istege bagl olarak, daha buyuk veya daha kuguk olabilir. Kiguk tuketici
ambalajlari, tasimada bunlari koruyacak yukaridaki kogullara uygun daha buyuk ambalajlara yerlegtirilir.
Bulylk ambalajlarin net agirhgi 25 kg'‘i, kiigiik ambalajlarin net agirligi 500 g’ gegmemelidir.

Kagit, polietilenden vb uygun malzemeden yapilmis kiglk tliketici ambalajlarina konulan ananaslar ayrica
bunlari ezilmekten koruyacak karton kutulara yerlestirilebilir. Ambalajlar aksine bir istek olmadikga 80 cm x
120 cm veya 100 cm x 120 cm boyutlardaki paletlere uygun élcilerde olmalidir.

Ambalajlarin iginde, yukarida anilanlarin disinda her tirli yabanci maddeden ari olmali, rutubet ve koku
ceken malzemeden yapiimamalidir.
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6.3 Isaretleme

Ananas ambalajlari lzerine en az asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde
yazilir veya basilir. Ambaldjin adzi acildiginda tekrar kapatiimamali veya tekrar kapatildiginda agilip
kapatildigi belli olmalidir.

— Uretici, ihracatgi, ithalatg! firmalardan en az birinin ticari Gnvani veya kisa adi, varsa tescilli markasi
(sadece ithalat¢i firmanin ticari Gnvani veya kisa adinin yazilmasi durumunda, ambalajlar Gizerine, “Tirk
Mali” anlamina gelen bir ibarenin yazilmasi)

— Bu standardin isaret ve numarasi (TS seklinde),

— urdndn adi (Kurutulmus ananas),

— Parti, seri veya kod numaralarindan en az biri,

— Sinifi,

— Katlesi (en az g, kg),

— Urliniin Gretildigi bélge ya da yére ismi (istege bagl),

— Firmaca tavsiye edilen son tuketim tarihi,

— Biuyuk ambalajlardaki kigclk tiiketici ambalajlarinin sayisi ve kitlesi (istege bagh).

Gerektiginde bu bilgiler Turkge’nin yani sira yabanci dilde de yazilabilir.

Bu bilgilerin disinda reklam olarak ambalajin igindekilere aykiri, yaniltici olmamak kaydiyla bagka yazi, resim
ve etiketler sagliga zararsiz maddelerle yazilmali veya yapilmali, yapistinimaldir. Kiguk tiketici
ambalajlarinda bu bilgiler bir etikete yazilip ambalaja yapistirilabildigi gibi, ambalaj malzeme seffaf ise,
yazilari disaridan okunacak sekilde ambalajin icine yerlestirilebilir.

6.4 Muhafaza ve tagima

Ananaslar ve iginde ananas bulunan ambalajlar, isleme yerlerinde, depolarda ve tasitlarda kétli koku yayan
ve bunlar kirleten maddelerle bir arada bulundurulmamali, rutubetsiz, havadar, serin ve dogrudan gines
1s1§1 almayan yerlerde dzellikle gblgede tutulmall ¢i§, yagmur ve guines altinda veya dondurucu soguklarda
birakilmamali ve bu sartlarda yUklenip bosaltiimamalidir.

Ananaslarin ambalajlanmasi, ambalajlarin vasitalara yikletilip bosaltiimasi ve tasinmasi sirasinda fazla
basin¢ uygulayacak veya ezecek hareketlerden kacinilmali, ambalajlarin konuldugu depolarin tabani, agiri
rutubetten korunmak ve hava dolasimini saglamak amaciyla uygun malzemeden yapilmis izgara ile
doésenmis olmali ve yeterli hava sirkiilasyonu olacak sekilde istiflenmelidir.

Ambalajlarin muhafaza edildigi depolar, gerektiginde uygun ve kalinti birakmayacak sekilde hayvansal
zararllara ve bdceklere karsi dezenfekte edilmege elverigli olmali, yapilmasi gereken ilaglamalar sonucu
iceride saklanmakta olan trln Uzerinde herhangi bir leke, toksik kalinti veya yabanci koku kalmamasina
dikkat edilmeli, ayrica depolara digaridan bécek veya diger hayvansal zararlilarin girmesini 6nleyecek gerekli
tedbirler alinmaldir.

7  Cesitli hiikiimler
Uretici bu standarda uygun olarak Urettigini beyan ettigi ananas icin istenildiginde standarda uygunluk
belgesi vermek veya gdstermek zorundadir.

Bu beyannamede satis konusu olan ananasin;

— Madde 4'deki 6zelliklere uygun oldugunu,

— Madde 5'deki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug alinmis
bulundugunun belirtiimesi gerekir.

Not - Bu Standardda yer almayan hususlarda “Tirk Gida Kodeksi” hiikiimlerine gore islem yapilir.
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