(Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligindan:

TURK GIDA KODEKSIi AROMATIZE SARAP, AROMATIZE SARAP BAZLI
ICKi VE AROMATIZE SARAP KOKTEYLI TEBLIGI

(TEBLIG NO: 2017/...)

Amag

MADDE 1 - (1) Bu Tebligin amaci; aromatize sarap, aromatize sarap bazli icki ve
aromatize sarap kokteylinin teknigine uygun ve hijyenik sekilde hazirlanmasi, islenmesi,
tiretilmesi, depolanmasi, tasinmasi, muhafaza edilmesi, piyasaya arzi ve cografi isaretlerinin

korunmasina iliskin 6zelliklerini belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 - (1) Bu Teblig aromatize sarap, aromatize sarap bazli icki ve aromatize
sarap kokteylini kapsar.

Dayanak

MADDE 3- (1) Bu Teblig 29/12/2011 tarihli ve 28157 {iglincii miikerrer sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine dayanilarak hazirlanmistir.

Tanmmlar

MADDE 4- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan;

a) Aromatize sarap: Toplam hacmin en az %75’ini olusturacak sekilde, bu Tebligin
Ek-1’inde yer alan drlnlerden (b), (j) ve (k) bendi haricindeki diger iirlinlerin bir veya
birkag¢indan elde edilen, alkol ilave edilebilen, renklendirilebilen ve tatlandirilabilen retsina
sarab1 hari¢ aromalandirilmis sarabi,

b) Aromatize sarap bazli igki: Toplam hacmin en az %50’sini olusturacak sekilde, bu
Tebligin EK-1"inin (c) , (j) ve (k) bendi haricindeki diger iiriinlerin bir veya birkagindan
elde edilen, taniminda izin verilenler hari¢ alkol ilave edilmeyen, renklendirilebilen ve
tatlandirilabilen retsina sarabi1 ve alkol ilavesi ile {iretilen saraplar hari¢ aromalandirilmig

sarabi,
C) Aromatize sarap kokteyli: Toplam hacmin en az %50’sini olusturacak sekilde, bu

Tebligin Ek-1’inin (¢) bendi haricindeki diger tiriinlerin bir veya birkag¢indan elde edilen,
tamiminda izin verilenler hari¢ alkol ilave, renklendirilebilen ve tatlandirilabilen retsina
sarabr ve alkol ilavesi ile iiretilen retsina sarabi ve alkol ilavesi ile {iretilen saraplar hari¢
aromalandirilmis sarabi,

Genel islem tanimlan

MADDE 5- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan;

a) Tatlandirma: Aromatize sarap, aromatize sarap bazli icki ve aromatize sarap
kokteylinin hazirlamasinda kullanilan yar1 beyaz seker, beyaz seker, rafine beyaz seker,

dekstroz, fruktoz, glukoz surubu, sivi seker, invert sivi seker, invert seker surubu, {iziim sirasi,



konsantre iiziim sirasi, rektifiye konsantre iiziim sirasi, konsantre {iziim sirasi, , yanmis seker,
bal, keciboynuzu surubu veya bu maddelerle benzer etki yapabilecek diger dogal
karbonhidratlari,

b) Yanmis seker: Baz, mineral asit veya diger kimyasal katkilar icermeyen sakarozun
kontrollii 1sitilmasiyla elde edilen {irtinii,

C) Aromalandirma: Aromatize saraplarda; 29/12/2011 tarihli ve 28157 Ucunci
miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma
Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan dogal aroma verici
maddeler ve/veya aroma verici preparatlari; vanilya, badem, kayisi ve yumurta aroma
vericileri ile aromatik bitkiler ve/veya baharatlar ve/veya aroma verici gidalari, aromatize
sarap bazli ickilerde ve aromatize sarap kokteyllerinde; 29/12/2011 tarihli ve 28157 tigiincii
miikerrer sayilt Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma
Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan aroma verici maddeler
ve/veya aroma verici preparatlari, aromatik bitkiler ve/veya baharatlar ve/veya aroma ve/veya
aroma verici gidalari,

¢) Renklendirme: Aromatize sarap, aromatize sarap bazli igki ve aromatize sarap
kokteylinin  Gretilmesinde  30/6/2013 tarihli ve 28693 sayii Resmi Gazete’de
yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Katki Maddeleri Yonetmeliginde yer alan bir veya birden
fazla renklendirici maddenin kullanilmasini,

d) Alkol ilavesi: Taniminda izin verilen aromatize sarap ve aromatize sarap bazl
ickilerin iiretiminde tek basina veya karistirilarak kullanilan;

1) Tarimsal etil alkolii (Bag kokenli dahil),

2) Sarap alkolii veya kuru iiziim alkoli,

3) Sarap distilat1 veya kuru {liziim distilat,

4) Tarimsal distilati,

5) Sarap distilat igkisini,

6) Uzum cibresi distilat ickisini,

7) Fermente edilmis kuru iiziimiin distilasyonundan elde edilen distile alkollii ickileri,

e) Hacmen gercek alkol miktari: 20°C sicakliktaki {iriiniin %100 hacmindeki ayni
sicaklikta Ol¢iilen hacmen saf alkol miktarini,

f) Hacmen potansiyel alkol miktari: Uriindeki sekerin tamamimn fermantasyonu
sonucu elde edilen, 20°C sicakliktaki {iriniin %100 hacmindeki aym sicaklikta Olgiilen
hacmen saf alkol miktarini,

g) Hacmen toplam alkol miktari: Hacmen gergek alkol miktari ile hacmen potansiyel

alkol miktarinin toplaminu,
g) Hacmen dogal alkol miktari: 20°C sicakliktaki Grtinde var olan saf alkol hacminin,

ayn sicaklik derecesinde toplam iiriin hacmine oranini,



h) Cografi isaret: Belirgin bir niteligi, iinii veya diger 6zellikleri itibariyle koékeninin
bulundugu bir yore, alan, bolge veya iilke ile 6zdeslesmis aromatize sarap, aromatize sarap
bazli icki ve aromatize sarap kokteylini gosteren isaretleri,
ifade eder.

1) Su ilavesi: Aromatize sarap, aromatize sarap bazli icki ve aromatize sarap
kokteylinin Uretiminde aroma verici esansin hazirlanmasi, renklendirici ve tatlandiricilarin
¢Oziindiiriilmesi, liriiniin nihai kompozisyonunun ayarlanmasi igin gerekli dozda kullanilan
suyu,

Aromatize sarap uriinlerinin tanimlar ve ozellikleri

MADDE 6- (1) Bu Teblig kapsaminda bulunan aromatize sarap lriinlerinin tanimlari
ve Ozellikleri agsagida verilmistir.

a) Aromatize saraplara iligkin olarak;

1) Hacmen gergek alkol miktari en az %14,5 olmak Uzere % 22’ye kadar, hacmen
toplam alkol miktari ise %17,5 veya daha fazla olmalidir.

2) Sek olarak satisa sunulan aromatize saraplarin hacmen toplam alkol miktar1 en az
%16, ekstra sek olarak satisa sunulan aromatize saraplarin hacmen toplam alkol miktar1 ise en
az %15 olmalidir.

3) Aromatize sarap {lretiminde kullanilan, alkol ilave edilerek fermantasyonu
durdurulan sarap ve/veya liziim sirasinin, son {irtindeki oran1 en az %75 olmalidir.

4) Aromatize saraplara 5 inci maddenin (d) bendinde tanimlanan iiriinler kullanilarak
alkol ilavesi yapilabilir.

b) Aromatize sarap bazli i¢kilere iliskin olarak;

1) hacmen gergek alkol miktari en az %4,5 olmak lzere %14,5’e kadar olmalidur.

2) Bu Tebligin 7 inci maddesinde yer alan tanimlarda belirtilmesi halinde, aromatize
sarap bazli igkilere alkol ilave edilebilir.

3) Aromatize sarap bazli igkilerin iiretiminde kullanilan sarabin son {irlindeki orani

%750’den az olmamalidir.

) Aromatize sarap kokteyllerine iliskin olarak;

1) Hacmen gergek alkol miktar1 %1,2’den fazla, %10’dan az olmalidur.

2) Aromatize sarap kokteyline alkol ilave edilemez.

3) Aromatize sarap kokteyllerinde kullanilan "kokteyl" ifadesi, bu Tebligin kapsamina
aykirt olmamalidir

4) Aromatize sarap kokteylinin {iretiminde kullanilan sarap veya iiziim sirast veya
bunlarin karisiminin son tirtindeki orani en az %50 olmalidir.

¢) Aromatize saraplar, aromatize sarap bazli ickiler ve aromatize sarap kokteylleri

tatlandirilabilir.



d) Aromatize saraplar, aromatize sarap bazl igkiler ve aromatize sarap kokteylleri
renklendirilebilir.

e) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinlerin hazirlanmasinda kullanilan su, ilgili
mevzuatina uygun olmali ve katilacak su lriiniin dogasini degistirmemelidir. Bu iirlinlerin
tretiminde distile, demineralize, degistirilebilir veya yumusatilmis su kullanilabilir.

f) Aromatize saraplar, aromatize sarap bazl ickiler ve aromatize sarap kokteyllerinin
hazirlanmasinda korbondioksit kullanilabilir.

g) Bu Teblig kapsaminda yer alan tirtinlerde kullanilan renklendirici, aroma maddeleri
veya diger izin verilen gida katki maddelerinin seyreltilmesi ve ¢oziinmesinde kullanilan etil
alkol tarimsal etil alkol olmali, kullanilan tarimsal etil alkol kesinlikle gerekli dozda olmali
ve alkol ilavesi amaciyla kullanilmamalidir.

g) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinleri iiretirken kullanilan aroma maddeleri veya
bunlarin karigimlari, aromatik bitkiler, baharatlar veya aromali gida maddeleri son iiriine
sarabinkinden farkli duyusal 6zellikler kazandirmalidir.

h) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde kullanilabilecek hammaddeler Ek-1"de
verilmistir. Uriinlerin {iretiminde kullanilan tarimsal etil alkoliin 6zellikleri Tirk Gida
Kodeksi Distile Alkollii Igkiler Tebliginde tantmlanmaktadur.

1) Bu Tebligin 4 {incli maddesinde tanimlanan iirlinlerin iiretilmesinde kullanilan sarap
ve sira, Onolojik uygulamalara uygun olarak uretilmelidir.

I) Aromatize sarap, aromatize sarap bazli ickiler, aromatize sarap kokteyli ve bunlara
ait Ozel hikiimlerde yer alan iiriinlerde, invert seker cinsinden seker igerigine gore

isimlendirme asagidaki sekilde olmalidir;

Seker icerigi Isimlendirme
< 30 g/L ve hacmen toplam alkol miktari en az %15 (aromatize saraplara

istisna olarak) Ekstra sek

< 50 g/L ve toplam alkol miktari en az %16 (aromatize saraplara istisna

olarak) Sek

<90 g/L veya > 50 g/L Domi sek
<130 g/L veya> 90 g/L Yari tath
Enaz 130 g/L Tath

J) Aromatize sarap, aromatize sarap bazli icki ve aromatize sarap kokteylinin cografi
isaret korumasi alabilmesi i¢in, 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanunu 2. Kitapta yer alan cografi
isaret bagvurusunda istenen hususlara ilave olarak, {irliniin elde edildigi ana ham maddenin

belirtilmesi gerekmektedir.

Ozel hilkiimler



MADDE 7 — (1) Aromatize sarap tanimina uyan ve "aromatize sarap" ifadesi yerine
de kullanmlabilen iiriinler asagida yer almaktadir.

a) Sarap bazli aperitif: Alkol eklenebilen aromatize saraptir. Bu tanim, “aperitif”
teriminin, bu Teblig kapsaminda yer almayan drinlerin tanimlanmasinda kullanimia engel
degildir.

b) Vermut: Alkol ilave edilen ve karakteristik tadi artemisia cinsi bitkiler veya bu
bitkilerden uygun metotlarla elde edilen maddeler kullamlarak elde edilen aromatize saraptir.

c) Bitter aromatize sarap: Karakteristik bitter aromasina sahip, alkol ilave edilen
aromatize saraptir. Bitter aromatize saraplarda, ana bitter aroma verici madde '"bitter
aromatize sarap" ifadesi ile birlikte satisg isminde kullamilir.

Bitter aromatize saraplarda, asagida yer alan ifadeler iirlin adi yerine veya iiriin adin
desteklemek icin kullanilabilir.

1) Ana aroma vericisi dogal kinin aroma vericisi olan saraplarda "Quinquina sarap",

2) Ana aroma vericisi dogal gentian aroma vericisi olan ve kullanimina izin verilen
sar1 ve/veya kirmizi renklendiricilerle renklendirilen saraplarda, "bitter" ifadesi bu Tebligin
genel hiikiimlerine aykiri olmamak sartiyla, “bitter vino”

3) Pelin otu ve gentiandan elde edilen dogal aroma verici maddeler igeren ve
kullanimina izin verilen sar1 ve/veya kirmizi renklendiricilerle renklendirilen saraplarda,
“Americano”.

¢) Yumurta bazli aromatize sarap: Alkol ilave edilen ve iyi kalitede yumurta sarisi
veya onun tiirevleri ilave edilerek elde edilen aromatize saraptir. Seker igerigi invert seker
cinsinden 200 g/L’den fazla ve yumurta saris1 igerigi en az 10 g/L olmalidir. "Yumurta bazli
aromatize sarap" ifadesi, bu tirlinlerin Avrupa Birligi’nde cografi isaret korumasina sahip en
az %80 oraninda "Marsala sarab1" icermesi halinde "cremovo" ismi ile, en az %80 "Marsala
sarab1" ve en az 60g/L yumurta saris1 icermesi halinde ise "cremovo zabaione" ismi ile
desteklenebilir.

d) Vakeva viiniglogi/Starkvinsglogg: Alkol ilave edilen ve karakteristik tad1 kullanilan
karanfil ve/veya tar¢indan elde edilen aromatize saraptur.

(2) Aromatize sarap bazli igki tanimina uyan ve "aromatize sarap bazl igki" ifadesi
yerine veya bu ifade ile birlikte kullanilabilen iirlinler asagida yer almaktadir.

a) Aromatize gii¢lendirilmis sarap bazli igki: Beyaz saraptan elde edilen, alkol ilave
edilen, kuru iizim distilat1 ilave edilen, tatlandirilan, hacmen gercek alkol miktar1 en az %7
olan, 6zellikle kakule ile aromalandirilan veya kirmizi saraptan elde edilen, alkol ilave edilen,
tatlandirilan, hacmen gergek alkol miktar1 en az %7 olan, 6zellikle baharat, findik, turunggil

esanslar1 ve aromatik bitkilerden elde edilen aroma preparatlar1 eklenen aromatize sarap bazl
ickidir.



b) Sangria: Saraptan elde edilen, dogal turuncgil ekstrakti veya esansi ile
aromalandirilmig, bu meyvelerin suyu eklenerek veya eklenmeden iiretilen, aromatize sarap
bazli i¢kidir.

1) Bu tirtinlere, gerektiginde baharat ve karbondioksit ilave edilebilir,

2) Hacmen gercek alkol miktar1 %4,5’ten ¢cok ve %12’den az olmalidur,

3) Igerisinde turunggil meyvesinin posasi ve kabugundan gelen kati pargaciklar
bulunabilir.

4) Renklendirilmemeli,

5) Rengi sadece hammaddeden kaynaklanan renk olmalidir,

6) Sadece Ispanya ve Portekiz’de iiretilen iiriinlerde "aromatize sarap bazli icki"
ifadesi yerine "Sangria" ifadesi kullanilabilir.

7) Ispanya ve Portekiz’de iiretilenler disinda, iiretildigi iilkenin veya belirli blgenin
adwyla "......... da tretilmigtir" ifadesinin belirtilmesi sart1 ile "aromatize sarap bazli igki"

ifadesi “Sangria” ifadesi ile desteklenebilir.
c) Clarea: Madde-7 (b) bendinde tanimlanan sekilde beyaz saraptan iiretilen aromatize
sarap bazl igkidir.

1) Sadece Ispanya’da iiretilen iiriinlerde "aromatize sarap bazli icki" ifadesi yerine
"Clarea" ifadesi kullanilabilir.

2) Ispanya’da iiretilen iiriinler disinda, iiretildigi iilkeye veya daha sinirh bir bdlgeye
gore "............ da iretilmigtir" ifadesinin belirtilmesi sart1 ile "aromatize sarap bazli igki"
ifadesi “Sangria” ifadesi ile desteklenebilir.

¢) Zurra: Madde-7"nin (b) ve (c) bentlerinde tanimlanan iiriinlere, Tiirk Gida Kodeksi
Distile Alkollii Igkiler Tebliginde tanmimlanan brendi veya sarap distilat1 ilave edilerek ve
genellikle meyve parcaciklar1 eklenerek fliretilen aromatize sarap bazli ickidir. Hacmen
gercek alkol miktar1 %9 ve tizerinde ve %14’den az olmalidir.

d) Bitter soda: Bitter vino’ya karbondioksit veya karbonath su ilave edilerek elde
edilen ve son tirlinde bitter vino orani en az %50 olan aromatize sarap bazl ickidir. Hacmen
gercek alkol miktar1 %8 ve iizerinde, ve %10.5’dan az olmalidir. Bu iirtinlerde kullanilacak
olan "bitter" ifadesi, bu Tebligin genel hiikiimlerine aykiri olmamalidir.

e) Kalte ente: Sarap, dogal kopiiren sarap veya suni kopiiren sarabin, dogal yari
kopliren sarap veya suni yar1 kopiiren sarap ile karisimina limon veya limon ekstrakti ilave
edilmesi ile elde edilen aromatize sarap bazl igkidir. Hacmen gergek alkol miktar1 en az %7
olmalidir.

Son tirtinde en az %25 oraminda dogal kdpiiren sarap veya suni kopliren sarap bulunmalidir.

f) Glithwein: Sadece kirmizi veya beyaz saraptan elde edilen, genellikle targin ve/veya

karanfil ile aromalandirilan aromatize sarap bazli i¢kidir. Hacmen gergek alkol miktar1 en az

%7 olmalidir. Tatlandirma sirasinda ilave edilen su harig, su ilave edilemez. Beyaz sarap



kullamlarak elde edilen {irtinlerde, {iriin etiketinde yer alan "Glithwein" ifadesi “beyaz” gibi
beyaz sarabi isaret eden ifadeler ile desteklenmelidir.

g) Viiniglogi/Vinglogg/Karstas vynas: Sadece kirmizi veya beyaz saraptan elde
edilen, genellikle tar¢in ve/veya karanfil ile aromalandirilan aromatize sarap bazli igkidir.
Hacmen gercek alkol miktar1 en az %7 olmahdir. Beyaz sarap kullanilarak elde edilen
urtnlerde, Grln etiketinde yer alan ™ Viinigldgi/Vinglogg/Karstas vynas " ifadesi “beyaz” gibi
beyaz sarabi isaret eden ifadeler ile desteklenmelidir.

g) Maiwein: Saraba Galium odoratum (L.) Scop. (Asperula odorata L.) bitkileri veya
bunlarin ekstraktlar1 eklenerek elde edilen, baskin tadi Galium odoratum (L.) Scop. (Asperula
odorata L.)olan aromatize sarap bazli ickidir. Hacmen gercek alkol miktar1 en az %7
olmalidir.

h) Maitrank: Galium odoratum (L.) Scop. (Asperula odorataL.) bitkilerinin
maserasyon edildigi veya bunlarin ekstraktlarinin ilave edildigi beyaz saraba, portakal
ve/veya diger meyvelerin genellikle meyve suyu, konsantresi veya ekstrakti formundailave
edilmesiyle iiretilen, en fazla %5 oraminda seker ile tatlandirilmig aromatize sarap bazli
ickidir. Hacmen gergek alkol miktar1 en az %7 olmalidir.

1) Pelin: Kirmiz1 veya beyaz sarap ve spesifik bitki karigimlarindan elde edilen
aromatize sarap bazli ickidir. Hacmen gergek alkol miktar1 en az %8,5, seker orani invert
seker cinsinden 45-50 g/L ve toplam asitligi tartarik asit cinsinden en az 3 g/ olmalidir.

I) Aromatizovany dezert: Beyaz veya kirmizi sarap ile seker ve tath (dessert) baharat
karigimlarindan elde edilen aromatize sarap bazl ickidir. Hacmen gergek alkol miktar1 %9 ve
tizerinde, ve %12’den az olmalidir. Seker oram invert seker cinsinden 90-130 g/L ve toplam
asitligi tartarik asit cinsinden en az 2,5 g/L olmalhdir. Cek Cumhuriyeti’nde uretilmesi
kosuluyla, “Aromatizovany dezert” ismi kullanilabilir. Cek Cumhuriyeti disinda tiretilmesi

durumunda “Aromatizovany dezert” ismi sadece “aromatize sarap bazli igki” ifadesini

(13

desteklemek amacli ve iretildigi yerin “... da iretilmistir” seklinde belirtilmesi halinde

kullanilabilir.

(3) Aromatize sarap kokteyli tanimimna uyan ve "aromatize sarap kokteyli" ifadesi
yerine veya bu ifade ile birlikte kullanilabilen {iriinler asagida yer almaktadir.

a) Sarap bazli kokteyl: Konsantre iizlim sirast orani, son {irliniin toplam hacminde en
fazla %10 ve seker orami invert seker cinsinden 80 g/L’ den az olan aromatize sarap
kokteylidir. Hacmen gercek alkol miktar1 en az %7 olmalidir.

b) Aromatize dogal yar1 kdpiiren {iziim bazli kokteyl: Sadece iiziim sirasindan elde
edilen, hacmen gergek alkol miktar1 %4’den az olan, icerdigi karbondioksit sadece kullanilan

Urtnlerin fermantasyondan gelen aromatize sarap kokteylidir.
¢) Dogal kopiiren sarap kokteyli: Dogal kopiiren saraplarin karisgimindan elde edilen
aromatize sarap kokteylidir.



Katki maddeleri

MADDE 8 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde kullanilacak katki maddeleri,
tatlandiricilar ve renklendiriciler Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeliginde
yer alan hiikiimlere uygun olur.

Aroma vericiler ve aroma verme o6zelligi tasiyan gida bilesenleri

MADDE 9 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde Tiirk Gida Kodeksi Aroma
Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Y&netmeligine uygun ve bu
Tebligde belirtilen iiriin sinifina gore aroma maddeleri kullanilir.

Enzimler

MADDE 10 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde kullanilan enzimler
24/2/2017 tarihli ve 29989 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida
Enzimleri Y6netmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Bulasanlar

MADDE 11 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {irlinlerdeki bulasanlarin miktarlar
29/12/2011 tarihli ve 28157 ticlincli miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Bulasanlar Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Pestisit kalintilar:

MADDE 12 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {irlinlerdeki pestisit kalintt miktarlari,
25/11/2016 tarihli ve 29899 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Pestisitlerin Maksimum Kalint1 Limitleri Yo6netmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur

Veteriner ilaglar1 kalinti limitleri

MADDE 13 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlere hayvansal bir bilesen ilave
edildiginde veteriner ila¢ kalinti diizeyi, 7/3/2017 tarihli ve 30000 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif
Maddelerin Simiflandirilmasi ve Maksimum Kalint1 Limitleri Y 6netmeligine uygun olur.

Hijyen

MADDE 14 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler; 17/12/2011 tarihli ve 28145
sayilli Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeligi ile 29/12/2011 tarihli ve 28157
iciincli miikerrer sayilt Resmi Gazete’de yaymmlanan Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik
Kriterler Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Ambalajlama
MADDE 15 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan driinlerin ambalajlari, 29/12/2011
tarihli ve 28157 ugunct mikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi
Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Y 6netmeliginde yer alan hikiimlere uygun olur.
Etiketleme
MADDE 16 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan firlinlerin etiketlenmesinde
26/1/2017 tarihli ve 29960 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y 6netmeliginde yer alan genel kurallarin yam

sira asagidaki kurallara da uyulur:



a) Aromatize sarap bazli ickilerin etiketinde "Dogal kopiiren" ifadesi kullanilabilmesi
icin, kullanilan dogal kopiiren sarap orani en az %95 olmalidir.

b) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerde "tatli" ve "yari tatli" ifadelerine ek olarak,
seker igerigi invert seker cinsinden g/L olarak belirtilebilir.

c) Bu Tebligde tammlanmamis iriinlerin sunumu ve etiketlenmesinde, bu Teblig
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kapsaminda yer alan UrUnleri isaret edecek sekilde “benzer”, “tip”, “stil”, “gibi”, “orada
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tiretildigi tarzda”, “patent” , “aroma” ve benzeri herhangi bir ifade kullanilamaz.

¢) Bu Teblig kapsaminda tanimlanan iriin isimleri kullanilan ana aroma
maddesi/maddeleri ile desteklenebilir.

d) Uluslararas1 kabul gérmiis kokteyl isimleri, TGK Distile Alkollii Igkiler Tebliginde
yer alan drunler ile Teblig kapsaminda yer almayan “distile alkolli igki” tanimina uyan
urinler ve bu Urtnlerin aromalari, bu Teblig kapsaminda yer alan Grtinlere aroma verici
madde olarak eklenemez ve uriin isimlendirilmesinde kullanilamazlar.

e) Bu Teblig kapsaminda yer alan drlnlere kafein, guarana ve ginseng ekstraklar

katilamaz.

Beslenme ve saghk beyanlari

MADDE 17 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirlinlerin beslenme ve saglik
beyanlar1 hususunda 26/1/2017 tarihli ve 29960 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
Tirk Gida Kodeksi Beslenme ve Saglik Beyanlar1 YoOnetmeliginde yer alan hiikiimler
uygulanir.

Tasima ve depolama

MADDE 18 — (1) Bu Tebligde yer alan {iriinlerin depolanmas1 ve tasinmasinda Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeliginin gidalarin tasinmasi ve depolanmasi ile ilgili hiikiimlerine
uyulur.

Numune alma ve analiz metotlar:

MADDE 19 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinlerden, 17/12/2011 tarihli ve
28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair
Yonetmelik esaslarina gére numune alinir; alinan numunelere ulusal veya uluslararasi kabul
gormiis analiz metotlar1 uygulanir.

Avrupa Birligi mevzuatina uyum

MADDE 20 - (1) Bu Teblig, "Aromatize Saraplar, Aromatize Sarap Bazl Ickiler ve
Aromatize Sarap Kokteyllerinin tanimlanmasi, tarifi ve piyasaya arzi ile ilgili genel kurallar
tizerine (AT) 251/2014 sayili Avrupa Parlamentosu ve Konsey Tiiziigii dikkate alinarak
Avrupa Birligi mevzuatina uyum gergevesinde hazirlanmistir.

idari yaptirnom

MADDE 21 — (1) Bu Teblige aykir1 davrananlar hakkinda 11/6/2010 tarihli ve 5996
sayilt Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanununun ilgili maddelerine gore
idari yaptirim uygulanir.

Yiiriirliikten kaldirilan teblig



MADDE 22 — (1) 7/7/2006 tarihli ve 26221 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Aromatize Sarap, Aromatize Sarap Bazli Icki ve Aromatize Sarap Kokteyli
Tebligi (Teblig No: 2006/28) yiiriirliikten kaldirilmistir.

Uyum zorunlulugu

GECIiCi MADDE 1 - (1) Bu Tebligin yayimindan once faaliyet gosteren gida
isletmecileri, 31.12.2018 tarihine kadar bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir.

(2) Bu Tebligin yaymu tarthinden once faaliyet gosteren gida igletmecileri, bu Teblig
hiikiimlerine uyum saglayana kadar 7/7/2006 tarihli ve 26221 sayili Resmi Gazete’de
yaymmlanan Tiirk Gida Kodeksi Aromatize Sarap, Aromatize Sarap Bazli Icki ve Aromatize
Sarap Kokteyli Tebligi (Teblig No: 2006/28) hiikiimlerine uyarlar.

Yurarlak
MADDE 23 - (1) Bu Teblig yaymm tarihinde yiiriirliige girer.

Yurutme
MADDE 24 — (1) Bu Teblig hiikiimlerini Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakan yiiriitiir.

EK-1 Hammaddeler

a) Sarap

b) Fermentasyonu devem eden geng sarap
c) Likor sarabi

d) Dogal kdpiiren sarap

e) Kalite dogal kopiiren sarap

f) Kalite aromatik dogal kdpiiren sarap
g) Suni kopiiren sarap

h) Dogal yar1 kdpiiren sarap

I) Suni yar1 kopiiren sarap

j) Uziim sirasi

k) Kismi fermente tizlim sirasi
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