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Onsoz

Bu tasari, Tiirk Standardlar: Enstitiisii Gida, Tarim ve Hayvancilik htisas Kurulu'na bagh TK15 Gida ve
Ziraat Teknik Komitesi tarafindan hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun .......... tarihli toplantisinda
kabul edilerek yayimina karar verilmistir.
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1 Kapsam

Bu standart, domates sal¢asi ve domates piliresini kapsar. Domates suyu, ketcap, domates sosu ve benzeri
domates mamullerini kapsamaz.

2 Baglayic atiflar

Bu standartta diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin i¢erisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalmzca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig1 tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk
Standartlaridir.

TS No Tiirkce Ad1 ingilizce Ad1
TS 545 Ayarli ¢ozeltilerin hazirlanmasi Preparation of standart solitions for volumetric
analysis
TS 1125 Meyve ve Sebze Uriinleri- Titrasyon Asitligi | Fruit and vegetable products- Determination of
1SO 750 Tayini titratable acidity
TS 1128 Meyve ve sebze mamulleri- hidroklorik asitte | Fruit and vegetable products Determination of
1S0 763 ¢oziinmeyen kiiliin tayini ash insoluble in hydrochloric acid
TS 1924 Konserve kutular1 (meyve ve sebze mamulleri | Cylindiral cans for fruit and vegetable
icin silindirik)
TS 2104 Belirtecler-belirteg cozeltileri hazirlama | Indicators-methods of preparation of indicator
yontemleri solutions
TS 2664 Bitkisel s1v1 yagh barbunya pilaki konservesi Canned stewed spotted-redbeans with vegetable
oil
TS 6065 Meyve Ve Sebze Mamulleri- Kalay Muhtevas:i | Fruit and vegetable products- Determination of
1SO 2447 Tayini tin content
TS 1208 1SO Glukoz suruplari- Kuru madde tayini - Vakumlu | Glucose syrups; Determination of dry matter;
1742 etliv yontem Vacuum oven method
TSISO 5519 Meyveler, sebzeler ve bunlardan elde edilen Fruits, vegetables and derived products -
drtnler - Sorbik asit igeriginin tayini Determination of sorbic acid content

3 Terimler ve tanimlar

3.1

domates salcgasi

domates bitkisinin (Lycopersicum esculentum P.Mill) olgun, saglam kirmizi renkli ve taze meyvelerinin
yikanip ezildikten sonra isitilarak veya isitilmaksizin teknigine gore kabuk, cekirdek ve lif gibi
parcalarindan ayrilarak elde edilen domates pulpunun suda ¢6ziinebilen tuzsuz kuru madde miktarinin
en az % 28 (m/m) diizeyine ukasincaya kadar konsantre edielerek, hermetik kaplarda 1si1l islem ile
dayanikli hale getirilip gerektiginde yemeklik tuz ilave edilerek hazirlanan mamul

3.2
domates piiresi

domates pulpunun suda ¢6ziinebilen tuzsuz kuru madde miktarinin en az % 7 (m/m)’ye kadar konsantre
edilmesi ile elde edilen mamul

© TSE - Tum haklar sakhdir. 1
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3.3
ikili (duble) konsantre sal¢ca

domates pulpunun suda ¢6zilinebilen tuzsuz kuru madde miktarinin en az % 28 (m/m)’ e kadar konsantre
edilmesi ile elde edilen mamul

3.4
ucli (triple) konsantre sal¢a

domates pulpunun suda c¢oziinebilen tuzsuz kuru madde miktarinin en az % 36 (m/m)’ ya kadar
konsantre edilmesi ile elde edilen mamul

3.5
katki maddeleri

domates salcasi ve domates piiresine, katilmasina Tiirk Gida Kodeksi tarafindan izin verilen maddeler

3.6
domates pulpu

domatesin suyu ayrilmaksizin; soyularak veya biitiin olarak, yenilebilen kisimlarinin ezilmesi ile elde
edilen mamdil

3.7
yabanci madde

domates salcasi ve domates piiresi iiretiminde kullanilmasi kabul edilen her tiirlii maddenin disindakiler
ile domatesin gozle goriilebilen kabuk, ¢ekirdek ve bunlarin pargaciklari

3.8
siyah leke

domates salcasi ve domates piiresinin islenmesi esnasinda, liretim hatalar1 sonucu olusan ve iiriiniin
kendisine ait olan yanik iiriin pargalari veya uygun olmayan hammadde kullanilmasina bagh olarak
meyvenin biinyesinde olusmus siyah kiifler ile domates meyvesi disinda yaprak, sap ve yesil kisimlarin
yanmis par¢a veya pargaciklarinin olusturdugu 0,8 mm den biiytk lekeler

4 Smiflandirma ve 6zellikler
4.1 Smiflandirma

4.1.1 Smiflar

Domates salgasi ve piiresi bir siniftir.
4.1.2 Tipler

Konsantre domates iiriinleri, suda ¢6zlinen tuzsuz kuru madde miktarina gére

- Domates piiresi,

- Ikili (Duble) konsantre domates salcasi,
- Uclii (Triple) konsantre domates salgasi
olmak iizere ii¢ tipe ayrilir.

4.2 Ozellikler
4.2.1 Genel 6zellikler
4.2.1.1 Duyusal 6zellikler,

Domates salgas1 ve domates piiresinin duyusal 6zellikleri Cizelge 1'de verildigi gibi olmahidir

2 © TSE - Tum haklar sakhdir.
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Cizelge 1 — Domates salcasi ve domates piiresinin duyusal 6zellikleri

Ozellikler Sinirlar
Renk Tipine uygun kirmizi renkte olmal
Koku Kendine has kokuda olmali, yabanci koku bulunmamali
Tat Kendine has tatta olmali, yanik tat bulunmamali
Goriiniis Kendine has yeknesak gortiniiste olmal

Kutularin durumu

Mekanik tesirlerle bigcimleri bozulmamis, bombajsiz, sizintisiz ve
kutu dis1 passiz olmali, kenet hatasi olmamalhdir

4.2.1.2 Fiziksel ozellikler

Domates salcasi ve domates pliresinin fiziksel 6zellikleri Cizelge 2’de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 2 — Domates sal¢asi ve piiresinin fiziksel 6zellikleri

Ozellik

Deger

Domates salgas1 | Domates pliresi

Kutu doldurma orani, % (v/v), en

az 90

Siyah leke, en ¢ok, adet/10 g 7 5
CIE renk tayini (a/b) en az 1,8

Yabanci madde Bulunmamali

4.2.1.3 Kimyasal 6zellikler

Domates sal¢asi ve domates piliresinin kimyasal 6zellikleri Cizelge 3'de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 3 — Domates salcasi ve piiresinin kimyasal 6zellikleri

Ozellik Deger
Invert seker miktar: (toplam kuru madde iizerinden), % (m/m), en az 40
Toplam asitlik (susuz sitrik asit cinsinden, toplam kuru madde), % (m/m), 10

en cok

Kalay mg/kg, en cok, 200

% 10'luk HCI'de ¢oziinmeyen kil (toplam kuru maddede), % (m/m), en cok 0,3
Sorbik asit, mg/kg Bulunmamal
Tuz, (kuru maddede), % (m/m), en ¢ok 5

pH 39-4,6

4.2.1.4 Mikrobiyolojik 6zellikler

*Domates salcasinda Howard lamu ile kiif sayiminda pozitif alan % 60’1 gecemez

4.2.2 Tip o6zellikleri

Domates salgas1 ve domates piiresinin tip 6zellikleri Cizelge 4'te verilen degerlere uygun olmaldir,

© TSE - Tum haklar sakhdir.
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Cizelge 4 — Domates salcasinin tip 6zellikleri

. Siirlar _
dzellik Domates Piiresi| Ikili (Duble) Konsantre | Uclii (Triple) Konsantre
Suda c¢oziinen kuru 7 28 36
madde, (tuz harig, en az
%, m/m)

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari
Ozellik, muayene ve deney madde numaralar Cizelge 5’te verildigi gibidir.

Cizelge 5 — Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Ozellik Ozellik madde numaralar1 | Muayene ve deney madde numaralari
Ambalaj 6.1ve 6.2 521
Duyusal 6zellikler 421.1 5.2.2
Suda ¢6ziinen kuru madde 4.2.2. 5.3.2
Kutu doldurma oram 4.2.1.2 533
Siyah leke 4212 534
Renk 42.1.2 535
Yabanci madde 4.2.1.2 5.3.6
Toplam seker 4.2.1.3 5.3.7
pH tayini 4213 5.3.8
Toplam asitlik 4.2.1.3 5.3.9
% 10'luk HCl'de ¢6zlinmeyen kiil | 4.2.1.3 5.3.10
Tuz tayini 4213 5.3.11
Kalay 4213 5.3.12
Sorbik asit 4.2.1.3 5.3.13
Howard kiif sayisi 4214 5.3.14

5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Ambalaji, ambalaj biliyikligi, tipi, cesidi, imal tarihi, parti, seri/kod numarasi ayni olan ve bir defada
muayeneye sunulan domates salca ve domates pilreleri bir parti sayilir. Partiden numune asagida
belirtilen esaslara gore alinir.

5.1.1 Numune alinacak ambalajlarin ayrilmasi
Numune alinacak ambalajlarin ayrilmasi TS 2664'e gore yapilir.
5.1.2 Ayrilan ambalajlardan numune alinmasi

Ayrilan ambalajlardan, numune TS 2664'e gore alinir.

4 © TSE - Tum haklar sakhdir.
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5.2 Muayeneler
5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambalaj muayenesi bakilarak, tartilarak ve elle kontrol edilerek yapilir. Ambalajin Madde 6.1'deki
ozelliklere uyup uymadigina ve Madde 6.2'deki isaretleme ile ilgili hususlar ihtiva edip etmedigine
bakilir.

5.2.2 Duyusal muayene

Duyusal muayene TS 2664'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.1.1'e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3 Deneyler

5.3.1 Genel Kurallar

— Deneylerde damitik su kullanilmalidir.

— Belirteg cozeltiler TS 2104'e, ayarli ¢ozeltiler TS 545'e uygun olmalidir.

Kuru madde iizerinden yapilacak deneylerde, kullanilacak numunenin kuru madde esasina gore
hazirlanmas1 TS 1208 ISO 1742’ ye gore yapilir.

5.3.2 Suda ¢bziinen kuru madde tayini

Suda ¢oziinen kuru madde tayini refraktometre ile 20°C'da yapilir. Bunun i¢in bir miktar sal¢a veya piire
temiz ve yeterince katlanmis cift kath bir tiilbent iginde sikilmak suretiyle veya belli oranda
seyreltildikten sonra santrifiij ile serum ayrilir. Cikan serumdan bir damla alinarak refraktometrenin
prizmasi lizerine damlatilir ve ¢6ziiniir kuru madde okunur. Seyreltme yapilmis ise seyreltme faktorii ile
carpilir. Tayin 3 kez yapilarak bulunan degerlerin aritmetik ortalamasi alinir. Madde 5.3.11’e gore
belirlenen tuz miktar1 hesaplanan bu degerden cikarilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.3 Kutu doldurma orani

Kutu doldurma oraninin tayini, TS 2664'e gore yapilir ve sonuglarin Madde 4.2.1.2'ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.4 Siyah leke tayini
5.3.4.1 Prensip,

Metodun prensibi;

— Belirli miktardaki domates salgasi veya pliresinin beyaz bir fayans ve iizerine cam levha bastirilarak
yayilmasi ve siyah lekelerin sayilmasi esasina dayanir.

5.3.4.2 Cihaz ve malzemeler

— Terazi, 0,01g duyarh

— Cam levha, 25x25 cm ebadinda, 3 mm kalinliginda
5.3.4.3 islem

Domates salc¢as1 veya domates piiresi numunesi iyice karistirildiktan sonra 10 g tartilarak beyaz cam
levha tlizerine konur, temizlenmis cam levha tizerine kapatilir, istten bastirilarak iyice yayilir. Beyaz bir
zemin lzerinde goriilen siyah lekeleri sayilarak adet olarak belirlenir. Ayni islem tii¢ kere tekrarlanir,
sonuclarin aritmetik ortalamasi alinarak 10 gramdaki siyah leke sayisi belirlenir.

Sonucun Madde 4.2.1.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.5 Renk tayini

5.3.5.1 Cihaz ve malzemeler

— Kolorimetre

© TSE - Tum haklar sakhdir. 5
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5.3.5.2 islem

Domates salcas1 ve domates piiresi 6rnegi homojen karisim haline getirilerek kolorimetre sisteminin
kabina tabaninda bosluk ve hava kabarcigi kalmayacak sekilde eklenir. CIE L, a, b degerleri kolorimetre
ile olctlir

L : parlaklik

a: + ise kirmizilik

a: - ise yesillik

b : + ise sarilik

b : - ise mavilik oldugunu gostermektedir.

5.3.5.3 Hesaplama ve sonuclarin gosterilmesi

Renk degeri=a /b

En az lic okuma yapilarak elde edilen degerlerin aritmetik ortalamasi alinarak Madde 4.2.1.2’e uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.6 Yabanci madde tayini
5.3.6.1 Prensip

Metodun prensibi;

— Belirli miktardaki domates salcasi veya domates piiresinin su ile seyreltilmesinin ardindan Buchner
hunisinden siiziilmesi ve filtre kagidi iizerinde kalan yabanci maddenin mikroskop kullanilarak
tayin edilmesi esasina dayanir.

5.3.6.2 Cihaz ve malzemeler
— Terazi 0,01 g duyarhlikta

— Biichner hunisi

— Filtre kagidi

— Mikroskop

5.3.6.3 islem

Domates sal¢asi veya domates piiresi numunesinden 10 g tartilir, seyreltilerek Buchner hunisi tizerindeki
filtre kagidindan siiziiliir. Stizme isine filtre kagidi tizerinde hic¢ salca kalintis1 kalmayana kadar devam
olunur. Sonra filtre kagidi, pensle alinarak mikroskop altinda yabanci madde olup olmadigina bakilir.

Sonucun Madde 4.2.1.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.7 Toplam seker tayini
5.3.7.1 Sakaroz tayini
5.3.7.1.1.1 Reaktifler

— Numunenin durultulmus ¢6zeltisi,
— Fehling Cozeltileri

Fehling I = 34,64 g CuS04.5H,0 damutik su ile ¢oziilerek 500 .mL'ye tamamlanir. Filtre edildikten sonra
renkli sisede saklanir.

Fehling [1= 173 g potasyum sodyum tartarat tetrahidrat [KO,CCH(OH)CH(OII)CO2;Na.4H;0] ve 50 g NaOH
damitik suda ¢oziiliir, 500 mL'ye tamamlandiktan sonra filtre edilir.

- Standart invert seker ¢ozeltisi

6 © TSE - Tum haklar sakhdir.
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Hazirlanis1 Madde 5.3.7.2'de agiklanan ve 1 mL’de 3,33 mg invert seker bulunan ¢dzelti.
- Metilen mavisi ¢ozeltisi % 1'lik,
1 g metilen mavisi damitik suda ¢oziilerek hazirlanir.
- Fenolftalein ¢cozeltisi % 1 lik,
1 g fenolftalein % 96'lik etil alkolde ¢oziilerek hazirlanir.
- Potasyum oksalat, kristal,
- Sodyum hidroksit ¢ozeltisi (NaOH), 6M
- Hidroklorik asit ¢ozeltisi (HCL), % 36 - 37'lik,
- Kursun asetat [Pb (CH3C00):], ¢ozeltisi, doymus.
5.3.7.1.2 Cihaz ve malzemeler
— Cesitli hacimlerde 6l¢tilii balonlar,
— Termometre,
— Sicak su banyosu,
— Biiret,
— Pipet,
— Kursun halkalar.
5.3.7.1.3 islem

Kuru madde miktarlarina gore belirli oranda seyreltilmis farkh tiplerdeki salcalardan veya domates
piiresinden 10 mL alinarak 200 mL'lik bir &lgiilii balona konulur. Uzerine 100 mL damitik su ile 2 mL
doymus kursun asetat ¢ozeltisi katilir ve calkalanir. Meydana gelen tortunun dibe ¢6kmesi icin bir siire
beklenir, sonra 200 mL’ye tamamlanarak katli filtre kagidindan berrak stiziintii gecinceye kadar stiziilir
(Berrak olarak elde edilen bu siiziintii lizerine, bir ka¢ tane potasyum oksalat kristali konuldugunda
bulaniklik meydana gelmezse durultma iyi yapilmis demektir. Aksi halde durultma yeniden yapilmalidir.)

Iyi durultulmus berrak siiziintiiden 50 mL alinarak 100 mL’lik bir él¢iilii balona konur ve iizerine 5 mL
HCI katilir. Sonra icerisine bir termometre ve balonun boynuna da kursun halka gegirilerek 70°C'deki su
banyosuna konulur. Balon i¢i 67°C'a gelene kadar beklenir. Sonra bu sicaklikta 5 dakika tutulur. Bu siire
icinde balon ici sicakliginin hi¢cbir zaman 70°C'1t gegmemesi gerekir. Bu 1sitma sirasinda ¢ozeltideki
sakaroz, konulan HCI'nin etkisi ile parcalanarak invert seker haline gelir.

Sonra balon, sicak su banyosundan alinarak, akar soguk su altinda 20°C a kadar sogutulup iizerine
belirtec¢ olarak bir ka¢ damla fenolftalein damlatilarak hafif pembe renk meydana gelinceye kadar 6 N
NaOH ile notralize edilir. Sonra balon isaret cizgisine kadar damitik su ile tamamlanarak ¢alkalanir.
Bunda "Lane Eynon” metodu ile invert seker tayini yapilir (Madde 5.3.7.2) (A). Ayrica, 1. ve 2.
paragraflarda elde edilisi anlatilan ve HCL ile pargalanmamis berrak ¢6zeltini invert seker tayini yapilir

(B).

Buradan sakaroz miktari asagidaki formiille hesaplanir;
Sakaroz miktar1 (%) = 0,95 (A-B)

5.3.7.2 Invert seker tayini (Lane Eynon metodu)
5.3.7.2.1 Reaktifler

— Fehling I ¢6zeltisi,
— Fehling Il ¢ozeltisi,
© TSE - Tum haklar: sakhdir. 7
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— Standart invert seker ¢cozeltisi,

— Sodyum hidroksit ¢ozeltisi (NaOH), N/10'luk.
5.3.7.2.2 (Cihaz ve malzemeler

— Genel laboratuvar malzemeleri (Erlen, biiret, pipet vb.)

—  Olgiilii balonlar
5.3.7.2.3 islem
5.3.7.2.3.1 Standart invert seker ¢ozeltisinin hazirlanmasa:

9,5 g saf sakaroz 50 mL kadar damitik suda ¢oziilerek 100 mL’lik bir balona aktarilip iizerine 5 mL derisik
HCL konulduktan sonra 3 giin 20 - 25°C’de inversiyona birakilir. Bu siire sonunda balon i¢gindekiler litrelik
bir 6lcii balonuna aktarilarak damitik su ile 1 litreye tamamlanir. Bu sekilde hazirlanan invert seker
¢Ozeltisinin 1 mL’sindeki seker miktar1 10 mg’dir. Bundan tekrar 50 mL alinarak 150 mL'lik bir 6l¢tilii
balona konulur, lizerine belirte¢ olarak, birka¢ damla fenolftalein damlatildiktan sonra hafif pembe renk
meydana gelene kadar N/10'luk NaOH ile noétralize edilir. Sonra balon isaret ¢izgisine kadar damitik su
ile tamamlanir. Bu sekilde hazirlanmis invert seker standart ¢6zeltisinin 1 mL’sinde 3,33 mg seker vardir.

5.3.7.2.3.2 Fehling cozeltisinin ayarlanmasi

200 mL'lik bir erlene, 5 mL Fehling I ve 5 mL Fehling II ¢ozeltileri konularak karistirilir, izerine, biirete
doldurulmus standart invert seker ¢ozeltisinden 10 mL katilarak, ¢alkalamadan 2 dakika kaynatilir.
Kaynama devam edilirken 3 -5 damla metilen mavisi katilir. Belirtecin rengi maviden kirmiziya
dontlisenceye kadar biiretten standart invert seker ¢ozeltisi katilir. Bu, titrasyonda biiretteki titrasyon
¢ozeltisinin akis hiz1 belirtecin mavi rengini kirmiziya 1 dakikada doniistiirecek sekilde ayarlanmalidir.
Deney, paralel iki titrasyon arasindaki fark 0,1 mL olana kadar tekrar edilmelidir.

Boylece 10 mL Fehling i¢in harcanan standard invert seker ¢ozeltisinden mg olarak seker miktari
bulunmus olur. Bu amagla harcanan standart invert seker ¢6zeltisi miktari ile 3,33 degeri ¢arpilir ve
faktor belirlenir.

5.3.7.2.3.3 Invert seker tayini

Invert seker tayini yapilacak salgadan 10 g alinarak litrelik bir élgiilii balona konulur ve damitik su ile
balon isaret cizgisine kadar tamamlanir. Bulanik ise, siiziilerek berraklastirilir, sonra titrasyonu yapilmak
tizere biirete doldurulur. Diger yandan bir erlene 5 mL Fehling [ ve 5 mL Fehling Il konularak karistirilir,
alev lizerinde kaynamaya birakilir. Kaynama baslayinca, biirete doldurulmus olan numunenin invert
seker miktari, yukarida agiklandig sekilde titrasyonla bulunur.

5.3.7.2.4 Hesaplama ve sonuclarin gosterilmesi

Numunenin invert seker miktari yiizde olarak asagidaki formtille hesaplanir.
V,xF

V xm

Invert seker (g/kg) =

Burada;

V; = Numunenin seyreltildigi son hacim (mL),

F = Fehling cozeltilerinin faktord,

V = Titrasyonda harcanan numune ¢6zelti miktari (mL),
m = Alinan numune (g)’dir.

Sonucun Madde 4.2.1.3'e uygun olup olmadigina bakilir.

Ornek Hesaplama;
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10 mL Fehling icin standart invert seker ¢cozeltisinden 18 mL harcanirsa, bunun seker karsilig1 18 x 3,33;
=59.94 mg eder. Diger yandan yine 10 mL Fehling icin seyreltilmis seker surubundan 16 mL harcanir ise
bu duruma gore seyreltilmis seker surubunun 16 mL’sinde 59,94 mg invert seker var demektir.

Buradan yola ¢ikilarak, 16 mL seker surubunda 59,94 mg invert seker varsa 100 mL’'de 374,6 mg invert
seker var demektir. Bu deger 10 mL alinarak 1000 mL’ye tamamlanan seker surubunundur. O halde, bu
surubun invert seker miktar1 37460 mg veya % 37,46'dir.

5.3.8 pH tayini
pH tayini, TS 1728 ISO 1842’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.1.3’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.9 Toplam asitlik tayini

TS 11251S0 750’ye gore ve susuz sitrik asit cinsinden tayin edilir ve sonucun Madde 4.2.1.3'e uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.10 % 10'luk HCl'de ¢6ziinmeyen kiil tayini

TS 1128'e gore yapilir ve neticenin Madde 4.2.1.3'e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.11 Tuz tayini

TS 2664’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.1.3'e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.12 Kalay tayini

Kalay tayini, TS 6065 ISO 2447’ye gore yapilir ve sonuglarin Madde 4.2.1.3'e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.13 Sorbik asit tayini
TS ISO 5519’a gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.1.3’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.14 Howard metoduyla kiif sayimi

5.3.14.1 Cihaz ve malzemeler

— Mikroskop,

— Howard lami

5.3.14.2 Numunenin sayima hazirlanmasi

Numuneler damitik su ilavesiyle seyreltilerek refraktif indeks 20°C’de 1,3448 - 1,3460 arasina ayarlanir.
Bu degerlerin salca kuru maddesi olarak karsiligi, % 8,2 - %8,4 arasina diismektedir. Ancak daha duyarh
olmasi nedeniyle seyreltme kuru madde icerigine gore degil, refraktif indeks iizerinden kontrol
edilmelidir. Numunenin su ilavesiyle yukarida belirtilen simirlarda seyreltilmesi sirasinda iyice
karistirllarak tam anlamiyla homojen bir hale getirilmesi gerekir. Sayim yapilacak érnek % 8 kuru
maddeye sahip domates piiresi ise, 6rnegin sayima hazirlanmasi i¢in herhangi bir islem yapilmadan,
dogrudan sayim yapilir.

5.3.14.3 Sayim

Sayima hazirlanan dérnekten steril bir spatiil veya bicak ucu ile alinarak daha 6nce temizlenmis ve
kurutulmus bulunan Howard hiicresinin érnek tablasi (Sekil 1) iizerine taginir. Numune tablasi yuvarlak
veya dikdortgen seklindedir. Tasinan numune bir igne yardimiyla tabla iizerine esdiize olarak yayilir.
Hem lamel hem de bu lamelin lam iizerinde oturacagi iki taraftaki ¢ikintilar dikkatle silinerek, burada
herhangi bir toz veya lif kalmamasi saglanir. Lamel yatay halde tutularak ve lam iizerine yukaridan asagi
dogru yaklastirilmak suretiyle tek hareketle iki taraftaki omuzlar iizerine oturtulur. Sonra lamelin
yanlarindan hafifce bastirilarak bu omuzlara sikica oturmasi saglanir. Lamelin yerlestirilmesi sirasinda
lamel ile omuz yiizeyleri arasinda hi¢bir 6rnek sizintisi gegmemis bulunmalidir. Bunu saglamak icin tabla
iizerine sadece gerekli olan minimum miktarda salca 6rnegi aktarilmali ve boylece yan taraflara tasmasi
onlenmelidir.
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Mikroskoba yerlestirilen preparat 100 biiylitmede goriis alani ¢ap1 1.382 mm’ye ayarlandiktan sonra
sayima gecilir. Bu amagla en iist soldan (veya en alt sagdan) baslanarak saga dogru bir hat tizerinde 5
farkli alanda sayim yapilir. Bir alandan digerine gegilirken bir alanlik bosluk birakilmali ve bdylece iki
komsu alanin kismen bile olsa ¢cakismasi 6nlenmelidir. Bu sekilde 5 alan sayildiktan sonra bir alan bosluk
birakilarak bir alta inilir ve bundan sonra bu sefer sola dogru 5 alan daha sayilir. Bu ilkelerle 5 hat
tizerinde toplam 25 alan incelenir. Sayim alanlarinin nasil secildigi Sekil 2’de gosterilmistir. Bir alanda
sayim yapmak, alanin her tarafin1 dikkatle gdzden gecirerek kiif miseli olup olmadigini belirtmekten
ibarettir. Eger incelenen alanda, alan ¢apinin 1/6’sindan daha biyiik bir kiif miseli varsa, bu alan pozitif
olarak degerlendirilir. Incelene alanda daha uzun ve ¢ok sayida misel bulunmasi, bu degerlendirmeyi
degistirmez, yine boyle bir alanda pozitif sayilir. incelenen bazi alanlarda higbirisinin uzunlugu goériis
alan1 capinin 1/6’sina ulasmayan birka¢ veya daha fazla sayida misel pargaciklarinin bulundugu
gortlebilir. Eger bunlardan en ¢ok 3 misel parcasi ug uca gelince goriis alani ¢apinin 1/6’sina ulasan bir
toplam uzunluk verebilecegi kanisina varilirsa, bu alan da pozitif olarak degerlendirilir. Her alanin
incelenmesi sirasinda, mikroskobun ince ayar1 ile oynanarak sayim hiicresindeki 6rnek, katman derinligi
boyunca iyice taranmalidir.

Hazirlanmis 6rneklerden en az iki ayr1 preparat hazirlanarak incelenir ve her birinde 25 alanda sayim
yapilir.

5.3.14.4 Hesaplama ve sonug¢larin gosterilmesi
Her preparat sayiminda ulasilmis sonuglar birbirlerinde 6nemli diizeyde sapsalar bile daima ortalamasi
alinir. Buna gore bir 6rnege ait genel sonu¢ asagidaki bagint1 yardimiyla bulunur;
P x100
T

Pozitif alan (%) =

Burada;

P : Toplam pozitif alan sayisi,

T : Sayim yapilan toplam alan sayisi.

Sonucun Madde 4.2.1.4'e uygun olup olmadigina bakilir.

5.4 Degerlendirme

Muayene ve deney neticelerinin her biri bu standarda uygun ise parti standarda uygun sayilir.
5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildigi yerin ve laboratuvarin adi,

— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar1 gérev ve meslekleri,
— Numunenin alindig1 tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari,

— Sonuglarin gosterilmesi,

— Muayene ve deney sonuclarini degistirebilecek faktorlerin mahzurlarin1 gidermek iizere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi goriilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,
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— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi,

6 Piyasaya arz
6.1 Ambalajlama

Domates salcasi ve domates piiresi, hermetik olarak kapatilabilen TS 1234'e uygun 6zellikteki kalayla ve
kalaysiz kromlu lakli levhalardan yapilan ve ebatlar1 TS 1924'e uygun olan teneke kutu kavanoz veya dzel
aseptik ambalajlar ve cam ambalajlar icinde ambalajlanir ve kiiciik ambalajlar daha bliyiik ambalajlara
da konulabilir.

6.2 Isaretleme

Ambalaj Gizerinde en az asagidaki bilgiler bulunmalhdir:

- imalat(;l firmanin ticari unvani veya kisa adi, adresi, varsa tescilli markasi,
— Mamuliin ad1 (Domates salcasi veya domates piiresi),

— Coziiniir kuru madde miktari,

— Tipij,

— Bustandardin isaret ve numarasi (TS 1466 seklinde),

— Seri/kod numarasi,

— Net kiitlesi (g veya kg olarak),

— Firmaca tavsiye edilen son kullanma tarihi,

Dis ambalajlar lizerine malin adi, firmanin adi1 veya tescilli markasi ve adresi standardin isareti ve
numarasi, icteki ambalaj kutlesi ve adedi yazilmalidir.

Bu bilgiler gerektiginde, Tlirkge'nin yani sira yabanci dillerde de yazilabilir.
6.3 Saklama ve tasima

Icinde domates salcas1 veya domates piiresi bulunan ambalajlar 20°C'un altinda rutubetsiz ve giinessiz
yerlerde muhafaza edilmeli, yagmur altinda birakilmamali ve bu sartlarda yiiklenip bosaltilmamali
domates salcasi ve domates piiresi direkt giines 1s181indan korunmus raflarda satisa sunulmalidir.
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