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Onsoz

Bu standart, Tiirk Standardlar1 Enstitiisti Gida, Tarim ve Hayvancilik {htisas Kurulu’na bagh TK15 Gida ve
Ziraat Teknik Komitesi'nce TS 13510 (2012)’nin revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun
<ruee.ee tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.
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1 Kapsam

Bu standart, nar nektarini kapsar.

2 Baglayic atiflar

Bu standartta diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin i¢erisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalmizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig: tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk
Standartlaridir.

TS No Tiirkce Ad1 Ingilizce Ad
TS 545 Ayarl ¢ozeltilerin hazirlanmasi Preparation of standard solutions for
volumetric analysis
TS EN 1133 | Meyve ve sebze sulari - Formol sayisi tayini | Fruit and vegetable juices - Determination
of the formol number
TSEN 1134 | Meyve ve sebze sular1 - Atomik | Fruit and vegetable juices - Determination
Absorpsiyon Spektrometri (AAS) ile | of sodium, potassium, calcium and
sodyum, potasyum, kalsiyum  ve | magnesium content by atomic absorption
magnezyum tayini spectrometry (aas)
TSEN 1136 | Meyve ve sebze sular1 - Fosfor tayini - | Fruit and vegetable juices - Determination
Spektrometrik metot of phosphorous content - Spectrometric
method
TS 1537 Konsantre portakal suyu Concentrated orange juice
TS 1594 Meyve ve sebze friinleri - Etanol | Fruit and vegetable products -
1SO 2448 mubhtevasi tayini Determination of ethanol content
TS 2104 Belirtecler - Belirte¢ ¢ozeltileri hazirlama | Indicators - Methods of preparation of
yontemleri inducator solutions
TS EN ISO | Su - analitik laboratuvarinda kullanilan - | Water for analytical laboratory use -
3696 Ozellikler ve deney metotlari Specification and test methods
TS IS0 4831 | Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - | Microbiology of food and animal feeding
Koliformlarin tespiti ve sayimi i¢in yatay | stuffs - Horizontal method for the
yontem - En muhtemel say1 teknigi detection and enumeration of coliforms -
Most probable number technique
TS EN ISO | Gida zinciri mikrobiyolojisi - | Microbiology of the food chain - Horizontal
4833-1 Mikroorganizmalarin sayimi i¢in yatay | method for the enumeration of
yontem - Boliim 1: Dokme plak teknigiyle | microorganisms - Part 1: Colony count at
30°C’ta koloni sayimi 30 degrees C by the pour plate technique
TS 6178 Meyve ve sebze rlnleri - 5 - | Fruit and vegetable products;
1SO 7466 Hidroksimetilfurfural (5 - hmf) iceriginin | determination of 5 -
tayini Hydroxymethylfurfural (5 - hmf) content
TS 6473 Meyve, sebze ve mamulleri - Ucucu asitlik | Fruits, vegetables and derived products -
tayini Determination of volatile acidity
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performansli sivi kromatografi yontemi

TS 11359 Ambalajlanmis madde ve mamuller - Kiitle | Determination of mass and volume of the
ve hacimlerinin kontrol esaslari pre - Packed goods
TS EN | Meyve ve sebze sulari - d - Laktik asit ve | Fruit and vegetable juices - Enzymatic
12631 laktik asit (laktat) muhtevasinin enzimatik | determination of d - and 1 - Lactic acid
tayini - Nad spektrometrik metot (lactate) content - Nad spectrometric
method
TS 13568 Mesrubat Beverages
TS EN | Gidalar - Eser elementlerin tayini - | Foodstuffs - Determination of trace
14084 Mikrodalga ile pargalama isleminden | elements - Determination of Ilead,
sonra kursun, kadmiyum, cinko, bakir ve | cadmium, zinc, copper and iron by atomic
demirin atomik absorpsiyon spektrometri | absorption spectrometry (AAS) after
(AAS) ile tayini microwave digestion
TS ISO | Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - | Microbiology of food and animal feeding
21527-1 Maya ve kiiflerin sayimi i¢cin yatay yontem | stuffs - Horizontal method for the
- Bolim 1: Su aktivitesi 0,95'ten yiiksek | enumeration of yeasts and moulds - Part 1:
olan tiriinlerde koloni sayim teknigi Colony count technique in products with
water activity greater than 0,95
TS ISO | Meyve ve sebze Uriinleri - Benzoik asit ve | Fruit and vegetable products -
22855 sorbik asit derisimlerinin tayini - Yiiksek | Determination of benzoic acid and sorbic

acid concentrations - High performance
liquid chromatography method

3 Terimler ve tanimlar

3.1
nar nektari

nar nektari, saglam ve biitiin haldeki veya en fazla ikiye boliinmiis narlardan (Punica granatum L.)
teknigine uygun olarak elde edilen dogal nar suyuna veya nar suyu konsantresine veya bunlarin
karisimina igilebilir nitelikteki su, seker ve/veya bal ve mevzuatina uygun katki maddelerinden bir veya
birkacinin ilavesi ile hazirlanan ve 1s1l islem veya 1sil olmayan diger fiziksel islemlerle dayanikh hale
getirilmis icecek

3.2
meyve oranl

nar nektarinda bulunan asgari dogal briksindeki nar suyunun kiitlece ytizdesi

3.3

yabanci madde

nar nektar1 liretiminde kullanilmasina miisaade edilenlerin disinda gézle goriilebilen her tiirlii madde

4 Siiflandirma ve Ozellikler

4.1 Siiflar

Nar nektari tek siniftir.

4.2 Ozellikler
4.2.1 Duyusal 6zellikler

Nar nektarinin duyusal 6zellikleri Cizelge 1'de verilen degerlere uygun olmalidir.

2
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Cizelge 1 — Nar nektarinin duyusal 6zellikleri

Ozellik Deger
Renk ve goriniis Kendine 6zgii renk ve goriiniiste olmalidir.
Tat ve koku Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve

koku ihtiva etmemelidir.

Yabanci madde Bulunmamalidir.

4.2.2 Kimyasal 6zellikler
Nar nektarinin kimyasal 6zellikleri Cizelge 2’de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 2 — Nar nektarinin kimyasal 6zellikleri

Ozellik Deger

Laktik asit, g/L, en cok 0,5

Etil alkol, g/L, en cok 3

HMF (Hidroksimetilfurfural) mg/L, en ¢cok 20
Sorbik ve benzoik asit Bulunmamal
Meyve orani % (m/m), en az 25
Ucucu asit, g/L, en cok 0,4
Kursun, mg/kg, en ¢ok 0,05

4.2.3 Mikrobiyolojik 6zellikler
Nar nektarinin mikrobiyolojik 6zellikleri Cizelge 3’te verilen degerlere uygun olmalidir.
Cizelge 3 — Nar nektarinin mikrobiyolojik 6zellikleri

Ozellik N C m M
Mezofilik aerobik bakteri (kob/mL) 5 2 1,0 x 102 1,0 x 10%
Kiif ve maya (kob/mL)** 5 2 1,0x 101! 1,0x 103
Koliform bakteri (adet/mL)* 5 0 <3
n: analize alinacak numune sayis,
c: “M” degeri tasiyabilecek en fazla numune sayisi,
m: (n-c) sayidaki numunede bulunabilecek en fazla deger,
M: “c” sayidaki numunede bulunabilecek en fazla degeridir.
* En muhtemel say1 tablosuna gore (adet/mL)
** kob: koloni olusturan birim

4.2.4 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Bu standartta verilen 6zellikler ile bunlarin 6zellik, muayene ve deney madde numaralar1 Cizelge 4'te
verilmistir.

Cizelge 4 — Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Ozellikler Ozellik Madde | Muayene ve deney madde
No No
Ambalaj, isaretleme 6.1ve 6.2 52.1
Duyusal 421 5.2.2
Laktik asit 422 531
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Ozellikler Ozellik Madde | Muayene ve deney madde
No No
Etil alkol 4.2.2 5.3.2
HMF (Hidroksimetilfurfural) 4.2.2 533
Sorbik ve benzoik asit 4.2.2 5.3.4
Meyve orani 4.2.2 5.3.5
Ucgucu asit 4.2.2 5.3.6
Kursun 4.2.2 5.3.7
Mezofilik aerobik bakteri 423 5.3.8
Kiif ve maya 4.2.3 5.3.9
Koliform bakteri 423 5.3.10

5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Ambalaji, ambalaj biiyiikliigt, liretim tarihi veya tavsiye edilen tiiketim tarihi, parti veya seri numarasi
ayn1 olan ve bir seferde muayeneye sunulan nar nektar1 bir parti sayilir ve partiden numune
TS 13568’e gore alinir.

5.2 Muayeneler
5.2.1 Ambalij ve ambalij malzemesinin muayenesi

Ambalajlar bakilarak, él¢iilerek TS 11359’daki kontrol esaslar1 dahilinde muayene edilir. Etiketlerin
isaretleme ile ilgili hususlar ihtiva edip etmedigi kontrol edilir. Sonucun Madde 6.1'deki ozelliklerle,
Madde 6.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.2.2 Duyusal muayene

Bakilarak, tadilarak ve koklanarak muayene edilir ve sonucun Madde 4.2.1'e uygun olup olmadigina
bakilir.

Yabanci madde aranmasi, TS 1537’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.1'e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3 Deneyler

Deneylerde TS EN ISO 3696 Sinif 3’e uygun damitik su veya buna es deger safliktaki su kullanilmalidir.
Kullanilan tiim reaktifler analitik saflikta olmali, ayarh ¢ozeltiler TS 545'e, belirteg¢ cozeltiler ise TS
2104'e gore hazirlanmali ve nar nektarinin sicakligi laboratuvar sicakligina getirilmelidir.

5.3.1 Laktik asit tayini

Laktik asit tayini, TS EN 12631'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.2 Etil alkol tayini

Etil alkol tayini, TS 1594 ISO 2448'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.3 Hidroksimetilfurfural tayini

Hidroksimetilfurfural tayini, TS 6178 ISO 7466'ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup
olmadigina bakilir.

4 © TSE - Tum haklar1 saklidir.
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5.3.4 Sorbik ve benzoik asit tayini

Sorbik ve benzoik asit tayini, TS ISO 22855’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.5 Meyve orani tayini

Meyve oraninin belirlenmesi icin numunede potasyum, kalsiyum ve magnezyum tayini TS EN 1134'e
gore, fosfor tayini TS EN 1136'ya gore, formol sayis1 TS EN 1133'e gore yapilir.

Nar nektar1 meyve orani Kkriterleri Cizelge 5’te verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 5 — Meyve oraninin hesaplanmasinda yararlanilan kriterlerin nar nektarindaki

degerleri
Kriter Asgari deger
Potasyum (K), mg/L 325
Magnezyum (Mg), mg/L 5
Kalsiyum (Ca), mg/L 1
Fosfor (P), mg/L 12,5
Formol sayisi, mL 0,1 N NaOH/100 mL 1,25

Numunenin meyve orani, analizi yapilan her bir kriter icin hesaplanir (Cizelge 6). Hesaplanan meyve
oranlarinin en az Ugii Cizelge 5’te nar nektari icin belirtilen asgari degeri karsilamalidir.

Cizelge 6 — Analizi yapilan nar nektar1 numunesinin meyve oraninin hesaplanmasi

Kriter Numunenin meyve orani

Potasyum (K), mg/L [Analizde bulunan miktar (mg/L)X25]/325

Magnezyum (Mg), mg/L Analizde bulunan miktar (mg/L)X25]/5

Analizde bulunan miktar (mg/L)X25]/1

[ ]
Kalsiyum (Ca), mg/L [ ]
[ ]
[ ]

Fosfor (P), mg/L Analizde bulunan miktar (mg/L)X25]/12,5

Formol sayisi, ml 0,1 N NaOH/100 mL Analizde bulunan miktar (mg/L)X25]/1,25

5.3.6 Ucucu asit tayini

Ucucu asit tayini, TS 6473’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.7 Kursun tayini

Kursun tayini, TS EN 14084’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.8 Mezofilik aerobik bakteri sayimi tayini

Mezofilik aerobik bakteri tayini, TS EN ISO 4833-1’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.9 Kiif ve maya sayisi tayini

Kiif ve maya tayini, TS ISO 21527-1’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina
bakilir.

© TSE - Tim haklar saklidir. 5
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5.3.10 Koliform bakteri (EMS) tayini

Koliform bakteri (EMS) tayini, TS ISO 4831’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup
olmadigina bakilir.

5.4 Degerlendirme

Muayene ve deney sonuglarinin her biri bu standarda uygunsa parti standarda uygun sayilir.
5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir;

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildig1 yerin ve laboratuvarin adj,

— Muayeneyi ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlari, gérev ve meslekleri,
— Numunenin alindig1 tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standardlarin numaralari,

— Sonuglarin degerlendirilmesi,

— Muayene ve deney sonuclarini degistirebilecek faktdrlerin mahsurlarini gidermek iizere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi goriilmeyen fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Standarda uygun olup olmadigi,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasaya arz
6.1 Ambalajlama

Nar nektari, niteligini bozmayacak, mevzuatina uygun ambalaj malzemeleri icerisinde piyasaya arz edilir.
Nar nektarinin tolere edilebilir eksik dolum miktari, TS 11359’da belirtildigi gibi olmaldir.

6.2 Isaretleme

Ambalajlarin iizerine en az asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde
yazilir veya basilir.

— Firmanin ticari unvani, adi, adresi, varsa tescilli markasi,
— Bu standardin isaret ve numarasi (TS 13510 seklinde),
— Mamuliin ad1 (Nar nektari),

— Parti, seri veya kod numaralarindan en az biri,

— Anma dolum hacmi (mL veya L olarak)

— Meyve orani (en az %.......seklinde),

— Firmaca tavsiye edilen tiiketim tarihi (ay ve yil olarak).

Gerektiginde bu bilgiler ithalatci iilkenin istedigi yabanci dillerde de yazilabilir.

6 © TSE - Tum haklar1 saklidir.
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6.3 Muhafaza ve tasima

Nar nektar1 oda sicakligindan yliksek sicakliklarda depolanmamali ve tasinmamalidir. Ambalajlarin
dogrudan giines 15181 almasindan kacinilmalidir.
7 Cesitli hiikiimler

Uretici veya satict bu standarda uygun olarak iiretildigini beyan ettigi nar nektar: icin istenildiginde
standarda uygunluk belgesi vermek veya gostermek zorundadir. Bu beyannamede satis konusu olan nar
nektarinin;

— Madde 4'deki d6zelliklere uygun oldugunu,

— Madde 5'deki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug¢ alinmis bulundugunun belirtilmesi
gerekir.
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Kaynaklar

[1] Tiirk Gida Kodeksi Meyve Suyu ve Benzeri Uriinler Tebligi (Teblig No: 2014/34)

[2] Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi-Resmi Gazete Tarihi: 29.12.2011
Sayis1:28157(3. miikerrer)

[3] Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi- Resmi Gazete Tarihi 30.06.2013
Sayisi: 28693

[4] Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi- Resmi Gazete Tarihi 329.12.2011 Sayisi: 28157

[5] European Fruit Juice Association(AIJN)
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