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Miitalaa sayfasi

“tst 7630 Zeytin ezmesi” standart taslaginin I.Miitalaa degerlendirmesi

Uygun goriis bildirenler:
Ticaret Bakanhg1 Uriin Giivenligi ve Denetimi Genel Miidiirliigii

Redaksiyonel goriis bildirenler:

Esasa iliskin goriis bildirenler:

Madde 4.2.1 Boya bulunmamalidir | Uyuldu
ifadesinin Fiziksel ve kimyasal
o6zellikler maddesinde bulunmasina
ve deney yonteminin eklenmesine
iliskin gorisleri

Madde 4.2.2 Mineral yag, iyot sayisi, | Uyuldu
sabunlasma sayisi, kirilma indisi
yerine yag aisidi kompozisyonun
eklenmesine iliskin goriisleri

Madde 4.2.2 Metalik maddelerden | Uyuldu
Bakir, Cinko ve Arsenik
parametrelerinin  ¢ikartilmasina
iliskin goriisleri (Zeytin tebliginde
olmadigi i¢in)

Madde 4.2.3 Mikrobiyolojik | Uyuldu
ozelliklerde “Findik ezmesi” sehven
yazilmi “Zeytin ezmesi” olmasina
gorusleri

MARMABIRLIK

Madde 5.3.4 Tuz miktar tayininin | Uyuldu
TS 591 (Peynir stnadardi) yerine TS
774’e  (Sofralik  zeytin) gore
yapilmasina iliskin goriisleri.

Madde 6.3 Muhafaza ve tasimanin | Uyuldu
+200°C’un altinda yerine “serin ve
kuru yerde muhafza edilmelidir.”
olmasina iligkin goriisleri. (Zeytin
ezmesi iretim asamasinda i1s1l islem
gormesi ve igerisinde bulunan
zeytin yaginin +49C'ta donmasi
sebebiyle)

Madde 3.1 zeytin ezmesi taniminin | Uyuldu
daha aciklayici olmasina iligkin
gorisleri

Madde 3.2 katki maddelerinin | Uyuldu
tanimna iliskin gorisleri

Madde 4.2.1 Cizelge 1'de Boya | Uyuldu
yerine “Renklendirici
bulunmamalidir” ibaresinin
konulmasina iliskin gortisleri

Tarim ve Orman Bakanlig1 Gide ve
Kontrol Genel Midiirliigii

Madde 4.2.2 pH ve Tuz degerleri | Uyuldu
icin TGK Sofralik Zeytin
Tebligindeki degerlere uyulmasina
iliskin goriisleri

Madde 4.2.2 Aflatoksin limitinin | Uyulmadi,
TGK Bulasanlar Yonetmeliginde




olmadig1 icin ¢ikartilmasina iliskin

Halk saglig1 ve gida giivenligi icin

gorisleri topraktan ve icerisine Kkonan
baharattan bulasma olabilecegi
sebebiyle Aflatoksin
cikartilmamistir.

Madde 4.2.2 TGK Bulasanlar | Uyuldu

yonetmeliginde Kursun

parametresinin 0,10 mg/kg oldugu

icin degistirilmesine iliskin

gorusleri

Madde 4.2.2 Kalay parametresinin | Uyulmadi,

yalnizca konserve gidalarda | Cizelgede dip not olarak teneke

arandig1 bu sebeple cikartilmasina
iliskin goriisleri

kutularda piyasaya arz edilen
uriinlerde aranir notu mevcut
oldugu icin.

Madde 4.2.3  Mikrobiyioyolik
Kriterler Yonetmeliginde Fekal
Koliye yer verilmedigi bunun yerine
EK 3”e uygun paramewtrelere yer
verilmesine iliskin gorisleri
bakteri’'nin” eklenmesine
iliskingorusleri

Uyuldu

Madde 6.2 Isaretleme maddesinde
mevzuata atif yapilmasina iligkin

Uyulmadj,
Standart sablona uymadigi igin.

Milli Savunma Bakanlig1 Teknik
Hizmetler Dairesi Baskanlig1

ogtrsleri

Madde 6.3 zeytin ezmesi ile | Uyuldu
etkilesime girmeyen, gida ile

temasa uygun” iafedesinin
eklenmesine iliskin goriisleri

Kaynaklar kismina Sofralik Zeytin | Uyuldu
ve ilgil mevzuatlarin eklenmesine

iliskin gorisleri

Madde 5.3.6 Mineral yag | Uyulmadi

aranmasinda TS 5039’a atif
yapildigindan dolay1 Madde 2
Bagalayict atiflara TS 5039'un
eklenmesine iliskin goriisleri

Mineral yag aranmasi Cizelge 2’den
¢ikartildigi igin.

Madde 3.1 Zeytinin Latince isminin
duzeltilmesine iligkin goriisleri

Uyuldu

Madde 3.2 katki maddlerinin
redaksiyonel diizeltmesi

Uyuldu

Madde 3.3 Cesni maddelerinin
tanimini eklenmesine iliskin
gorisleri

Uyuldu

Madde 4.2.1 Boya bulunmamalidir
ifadesinin Fiziksel ve Kkimyasal
ozellikler maddesinde bulunmasina
ve deney yonteminin eklenmesine
iliskin gorisleri

Uyuldu

Madde 4.2.1 Kiiflenme olmamalidr
ifadesinin yerine “gozle goriilebilir
kiiflenme olmamalidir” ifadesinin
kullanilmasina iliskin gortsleri

Uyuldu

Madde 4.2.1 tat ve koku
ozelliklerine “yabanci tat ve koku
bulunmamalhdir” ifadesinin
eklenmesine iliskin goriisleri

Uyuldu
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Madde 4.2.2 Aflatoksin biriminin
diizeltilmesi ve Aflatoksib Brin
metal kutularda sunulan zeytin
ezmelerinde aranmir ibaresinin
kaldirilmasina iliskin goriisleri

Uyuldu

Madde 4.2.3 Mikrobiyolojik
ozelliklerde “Findik ezmesi” sehven
yazilmi “Zeytin ezmesi” olmasina
gorisleri

Uyuldu

Madde 4.2.3 Mikrobiyolojik
krirerlerden Fekal koli'nin yerine
“kolfirom bakter veya E.coli'nin”
eklenmesine iliskingoriisleri

Kismen uyuldu,
TGK  Mikrobiyolojik  Kriterler
Yonetmeliginin EK 3 uygulandi.

Madde 5.3.12 Metalik madde
tayininin TS  3606'ya  gore
yapilmasina iliskin goriisleri.

Uyuldu

Madde 5.1 Cizelge 3 yerine Cizelge 5
olmasi yoniinde goriisleri

Uyuldu

Madde 5.1 Cekilecek o6rnek
saylilarindan 25’den az ve 1200’den
fazla numune sayisi durumunda
numune sayllarinin  ve Kabul
edilebilir kusurlu numune sayisina
ait degerler olmadigi ve uygun
degerlerin  eklenmesine iliskin
gorusleri

Uyuldu

Madde 5.3.14 “Kutu dolum orani
tayini” iki defa yazilmis,
Redaksiyonel hata

Uyuldu

Madde 5.3.15  Mikrobiyolojik
krirerlerden Fekal koli'nin yerine
“kolfirom bakter veya E.coli'nin”
eklenmesine iliskingoériisleri

Kismen uyuldu,
TGK  Mikrobiyolojik  Kriterler
Yonetmeliginin EK 3 uygulandu.

TSE Belgelendirme Merkezi | Madde 4.2.1 Boya bulunmamalidir | Uyuldu
Baskanlig1 ifadesinin Fiziksel ve kimyasal
ozellikler maddesinde bulunmasina
ve deney yonteminin eklenmesine
iliskin goriisleri
TSE Marmara Bolge | Madde 423 Mikrobiyolojik | Uylumad,
Koordinatorliigii Mikrobiyoloji ve | krirerlerden Fekal koli'nin yerine | Mikrobiyolojik kriterler Tebliginde
Niyogenetik Birimi “koliform bakteri'nin” eklenmesine | E. coli 0157 parametresine yer
iliskin gorisleri vermektedir.
TSE Marmara Bolge | Aflatoksin biriminin diizeltilmesive | Uyuldu
Koordinatorligii Enstlirmantal | Aflatoksib Bi1in metal kutularda
Analiz Birimi sunulan zeytin ezmelerinde aranir
ibaresinin kaldirilmasina iligkin
goriisleri
TSE Marmara Bolge | Madde 4.2.1 Boya bulunmamalidir | Uyuldu
Koordinatorliigii. Gida Kimyasi | ifadesinin Fiziksel ve kimyasal
Birimi ozellikler maddesinde bulunmasina

ve deney yonteminin eklenmesine
iliskin gorisleri




TURK
STANDARDLARI )
ENSTITUSU Tiirk Standarda

tst 7630

TS 7630:1989 yerine

ICS 67.040

© TSE - Tum haklar: sakhdir.



TURK STANDARDI TASARISI tst 7630

A TELIF HAKKI KORUMALI DOKUMAN

© TSE 2023

Tim haklar1 saklidir. Aksi belirtilmedikge bu yayinin herhangi bir bélimi veya tamami, TSE'min yazili izni olmaksizin
fotokopi ve mikrofilm dahil, elektronik ya da mekanik herhangi bir yolla ¢ogaltilamaz ya da kopyalanamaz.

TSE Standard Hazirlama Merkezi Bagkanligi
Necatibey Caddesi No: 112
06100 Bakanliklar * ANKARA

Tel: + 90312416 68 30

Faks: + 90 312416 64 39
E-posta:dokumansatis@tse.org.tr
Web: www.tse.org.tr

ii © TSE - Tam haklar:1 sakhdir.



TURK STANDARDI TASARISI tst 7630

Onsoz

Bu standart, Tiirk Standardlar1 Enstitiisti Gida, Tarim ve Hayvancilik {htisas Kurulu’na bagh TK15 Gida ve
Ziraat Teknik Komitesi'nce TS 7630:1989’un revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun
................... tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.

Bu standart yayimlandiginda TS 7630:1989'un yerini alir.

Bu standardin hazirlanmasinda, milli ihtiya¢ ve imkanlarimiz 6én planda olmak iizere, milletlerarasi
standardlar ve ekonomik iliskilerimiz bulunan yabanci iilkelerin standartlarindaki esaslar da gz éniinde
bulundurularak; yarar gortulen hallerde, olabilen yakinlik ve benzerliklerin saglanmasina ve bu esaslarin,
tilkemiz sartlari ile bagdastirilmasina calisilmistir.

Bu standart son seklini almadan 6nce; tretici, imalat¢i ve tiiketici durumundaki konunun ilgilileri ile
gerekli isbirligi yapilmis ve alinan gortslere gore revize edilmistir.

Bu standartta kullanilan bazi kelime ve/veya ifadeler patent haklarina konu olabilir. Béyle bir patent
hakkinin belirlenmesi durumunda TSE sorumlu tutulamaz.

© TSE - Tum haklar: sakhdir. iii



iv

© TSE - Tum haklar: sakhdir.



TURK STANDARDI TASARISI tst 7630
icindekiler
Sayfa

OMISOZ  cuureeuuerssesssessessssessssesssss s s s eSS RS RS R RS ERS R RS RS ERERRER SRR AR AR iii
1 L 0 E T 1 1
2 1273 B2 4 Lol B2 10 i £ 1
3 Terimler Ve tanImIar ... s ssases 2
4 Siniflandirma ve OZellIKIeT ... 3
4.1 SINIlANAITTING it 3

7 B N 0 7Y 115 L ST 3
4.3 Ozellik, muayene ve deney madde NUMATALATT ........cuermesseessmsssesssessssssssssssessssessssssssssssnes 5
5 Numune alma, muayene ve deNeYIer ... 6
5.1 NUINUNE QIIMNA cucuruieiesisnsssssssisssssisssssssssssssssss s s e s AR S 6
5.2 1] LT 75 1 =] L) o 6
53 D 23 5 ) 7 () o, 6
54 D 2 o) o ) 4 U ) 4 7
5.5 MUAYENE VE AENEY FAPOTU cururrrrresmsmsasasssssssssssssssasssssssssssssssssssssssssssssssssasasssssssssssssssassssssassssssssesssssssans 7
6 50422 R | 2 T 1 o7/, 8
6.1 AMDbAlAJlam@... s ———————————————————————— 8
LT D (71 = o (= 1113 8
6.3 MUhafaza Ve taSIMa.......cccoomrererinesesmsmssssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssmsasasassssssssssssssssnsasasassssssssessssassnsns 8
7 LOTT 1 )0 LD 001 = o, 8
0G24 1B U4 b . 9
© TSE - Tiim haklar: sakhdir. v




vi

© TSE - Tum haklar: sakhdir.



TURK STANDARDI TASARISI tst 7630

1 Kapsam

Bu standart, yemeklik zeytin ezmesini kapsar.

2 Baglayic atiflar

Bu standartta diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin igerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tiim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig: tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk

Standartlardir.

TS No Tiirk¢e Ad1 ingilizce Ada
TS 545 Ayarli ¢ozeltilerin hazirlanmasi Preparation of standard solutions for
volumetric analysis
TS 591 Beyaz peynir White Cheese

TS EN ISO 659

Yaglhh tohumlar - Yag muhtevasinin
tayini (referans yontem)

Oilseeds - Determination of oil content
(Reference method)

TS EN ISO 660*

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve s1vi yaglar
- Asit sayisi ve asitlik tayini

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of acid value and acidity

TS 774

Sofralik zeytin

Table olives

TS 1118-2 EN
ISO 90-2

Ince metal kaplar-Tarifler ve boyut ve
kapasitelerin tayini-Bolim 2: Genel
kullanim i¢in kaplar

Light guage containers-Definitions and
determination of dimensions and
capacities-Part 2: Geberal use containers

hazirlama yontemleri

TS 1728 ISO | Meyve ve sebze iiriinleri — pH tayini Fruit and vegetable products-

1842 Determination of pH

TS 1924 Konserve Kkutulari-Meyve ve sebze | Cans- For fruit and vegetable products -
mamulleri icin - Silindirik Cylindrical

TS 2104 Belirtecler- Belirteg cozeltileri | Indicators - Methods of preparation of

inducator solutions

TS 2131 1SO 928

Baharat ve ¢esni veren bitkiler-

Toplam kiil tayini

Spices and condiment - Determination of
total ash.

TS 2284

Bulgur

Boiled and pounded wheat

TS 2664

Konserve - Bitkisel siv1 yagh barbunya
pilaki - Hazir yemek

Canned red beans with vegetable oil-
ready to serve

TS ISO 2859-2*

Muayene ve deney i¢in numune
metotlar1 - Nitel 6zelliklere gore-
Bolim 2: Ayrilmis parti muayenesinde
kalite sinirina LQ) gore indekslenmis
numune alma planlari

Sampling procedures for inspection by
attributes — Part 2: Sampling plans
indexed by limiting quality (LQ) for
isolated lot inspection

TS 3606

Gidalar - Metalik elementlerin tayini

Foodstuffs - Determination of metallic
elements - Atomic absorption
spectrometric method

TS EN ISO 3960*

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve siv1 yaglar
- Peroksit degeri tayini - I[yodometrik
(gorsel) son nokta tayini

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of peroxide value -
Iodometric (visual) endpoint
determination (ISO 3960:2017)

TS EN ISO
3696

Su - Analitik  laboratuvarinda
kullanilan  6zellikler ve  deney
metotlari

Water for analytical laboratory use -
Specification and test methods

© TSE - Tim haklar: sakhdir.
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TS EN ISO 6888-
1*

Gida zincirinin mikrobiyolojisi -
Koagiilaz ~ pozitif  stafilokoklarin
(Staphylococcus aureus ve diger tiirler)
sayimi icin yatay yontem - Bolim 1:
Baird-Parker agar besiyeri kullanan
yontem

Microbiology of the food chain -
Horizontal method for the enumeration
of  coagulase-positive  staphylococci
(Staphylococcus aureus and other
species) - Part 1: Method using Baird-
Parker agar medium

TS EN ISO 7932

Gida ve hayvan yemlerinin
mikrobiyolojisi - Muhtemel Bacillus
cereus sayiml ic¢in yatay yontem -
30°C’ta koloni sayim teknigi

Microbiology-General Guidance For the
Enumeration of Bacillus cereus-Colony
Count Technique at 30°C

TS EN ISO
12966-2*

Hayvansal ve bitkisel kati ve sivi
yaglar- Yag asitleri metil esterlerinin
gaz  kromotografisi-Bolim  2:Yag
asitleri metil esterlerinin hazirlanmasi

Animal and vegetable fats and oils - Gas
chromatography of fatty acid methyl
esters - Part 2: Preparation of methyl
esters of fatty acids (ISO 12966-2:2017)

TS EN ISO

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve sivi

Animal and vegetable fats and oils - Gas

antep fistigl, incir ve kirmizi toz
biberde aflatoksin B1 ile aflatoksin B1,
B2, G1 ve G2 toplamlarinin tayini - Art
kolon tiirevlendirmeli ve
immunoaffinite ile kolondan geri
almali yiikksek performanshi sivi
kromatografisi yontemi

12966-4* yaglar- Yag asitleri metil esterlerinin | chromatography of fatty acid methyl
gaz kromotografisi -B6liim 4: Kapiler | esters - Part4: Determination by capillary
gaz kromatografisi ile tayin gas chromatography

TS EN 14123 Gida maddeleri - Findik, yerfistigl, | Foodstuffs-Determination of aflatoxsin

B1,and the sum of aflatoxin B1,B2,G1,G2
in peanuts, pistachios, figs, and paprika

powder-High performance liquid
chromatographic method with post
column derivatization and

immunoaffinity column clean- up

TS EN 15763*

Gidalar - Eser elementlerin tayini -
Basing altinda par¢alama isleminden
sonra arsenik, kursun, kadmiyum ve
civanin indiktif ¢ift plazma kiitle
spektometri uygulamasi (ICP-Ms) ile
tayini

Foodstuffs - Determination of trace
elements - Determination of
arsenic,cadmium, mercury and lead in
foodstuffs by inductively coupled plasma
mass spectrometry (ICP-MS) after
pressure digestion

TS EN ISO 16654

Gida ve hayvan yemlerinin

Microbiology of food and animal feeding

mikrobiyolojisi - Maya ve Kkiiflerin
sayimi icin yatay yontem - Boliim 2: Su
aktivitesi 0,95'e esit veya daha diisiik
olan triinlerde koloni sayim teknigi

mikrobiyolojisi-Escherichia coli | stuffs-Horizontal ~method for the
0157'nin tespiti i¢in yatay yontem detection of Escherichia coli 0157
TSISO 21527-2 | Gida ve hayvan yemleri | Microbiology of food and animal feeding

stuffs - Horizontal method for the
enumeration of yeasts and moulds - Part
2: Colony count technique in products
with water activity less than or equal to
0,95

3 Terimler ve tanimlar

3.1
zeytin ezmesi

kiltire alinmis zeytin agaci (Oleo europea L.) meyvelerinin teknigine uygun olarak aciliginin giderilip,
fermantasyona tabi tutularak veya tutulmayarak gerektiginde laktik asit ve/veya diger katki maddeleri,
gerektiginde cesni maddeleri ilave edilen, pastorizasyon veya sterilizasyon islemine tabi tutularak veya
tutulmadan elde edilen siyah, rengi doniik/pembe veya yesil zeytinlerin zeytin ezme makinesinden

2
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gecirilerek cekirdek ve kabuklari tamamen ayrildiktan sonra ezme haline getirilmis gida katki maddeleri
disinda herhangi bir yabanci madde ihtiva etmeyen mamul

3.2
katki maddeleri

(aroma vericiler)
(vitamin ve mineraller)

Tiirk Gida Kodeksi geregince zeytin ve zeytin ezmesine katilmasina izin verilen gida katki maddeler ile
aroma vericiler, vitamin ve mineraller

3.3
cesni maddeleri

baharat, biber, sogan, badem, kereviz, kapari, portakal veya limon kabugu, findik i¢i ve benzeri maddeler

3.4
yabanci madde

zeytin ezmesine katilmasina izin verilen maddeler disinda gozle goriilebilen her tiirlii madde

4 Siniflandirma ve ozellikler
4.1 Simiflandirma
4.1.1 Simiflar

Zeytin ezmesi tek siniftir.

4.1.2 Tipler

Zeytin ezmesi kullanilan zeytinin olgunluk derecesine gore;

— Siyah zeytin ezmesi

—  Yesil zeytin ezmesi

olmak iizere 2 tipe ayrilir.

4.2 Ozellikler

4.2.1 Duyusal 6zellikler

Zeytin ezmesinin duyusal 6zellikleri Cizelge 1'de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 1 — Zeytin ezmesinin duyusal 6zellikleri

Renk ve gortinlis | Tipe 6zgii renkte siyah veya yesil renkte, ezilmis ve homojen olmalidir. Gozle
gorilebilir kiiflenme olmamalidir.

Tat ve koku Kendine has tat ve kokuda olmalj, icine konulan baharat ve aroma vericilerden
baska acima, yabanci tat ve koku bulunmamaldir.

Yabanci madde Bulunmamal:

4.2.2 Kimyasal ve fiziksel 6zellikler

Zeytin ezmesinin kimyasal ve fiziksel 6zellikleri Cizelge 2’de verilen degerlere uygun olmalidir.

© TSE - Tim haklar: sakhdir. 3
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Cizelge 2 — Zeytin ezmesinin kimyasal ve fiziksel 6zellikleri

Ozellik Degerler
pH, en cok 4,5
Rutubet, %(m/m) 30,0-60,0
Kiil, %(m/m), en ¢ok 5,0
Tuz, %(m/m), en ¢ok 8,0
Yag, %(m/m) 20-30
- Oziitlenmis yagda;
- Peroksit degeri, (mg, g/kg), en ¢cok 20,0
- Serbest yag asitleri (oleik asit cinsinden) %(m/m), en ¢cok 12,0
Yag asitleri bilesimi (toplam metil esterleri cinsinden), %(m/m)
- Miristik asit (C14:0), en ¢cok 0,03
- Palmitik asit (C16:0) 7,5-20,0
- Palmitoleik asit (C16:1) 0,3-3,5
- Heptadekanoik asit (Margarik) (C17:0), en ¢ok 0,4
- Heptadesanoik asit (C17:1), en ¢cok (Margoloik asit) 0,6
- Stearik asit (C18:0) 0,5-5,0
- Oleik asit (C18:1) 55,0 -83,0
- Linoleik asit (C18:2) 2,5-21,0
- Linolenik asit (C18:3), en ¢cok 1,0
- Arasidik asit (C20:0), en ¢ok 0,6
- Gadoleik asit (Eykosenoik) (C20:1), en ¢ok 0,5
- Behenik asit (C22:0), en ¢ok 0,2
- Lignoserik asit (C24:0), en ¢cok 0,2
- Miristik asit (C14:0), en ¢ok 0,03
- Palmitik asit (C16:0) 7,5-20,0
Metalik maddeler
-Demir (Fe) en ¢ok, mg/kg 150,0
-Kalay (Sn) en ¢ok, mg/kg 200,0
-Kursun (Pb) en ¢ok, mg/kg 0,1
Renklendirici madde Bulunmamalidir
Aflatoksin B (ppb) en ¢okb) 5,0
Aflatoksin toplam (B1. B2+ G1+Gz), (ppb) en ¢ok) 10,0
Kutu dolum orani, %(m/m), en az 90

a) Metal kaplarda piyasaya sunulan zeytin ezmesinde aranir.
b) Bu parametre baharat katilan zeytin ezmelerinde aranir.

4.2.3 Mikrobiyolojik 6zellikler

Zeytin ezmesinin mikrobiyolojik 6zellikleri Cizelge 3’te verilen degerlere uygun olmalidir.
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Cizelge 3 — Findik ezmesinin mikrobiyolojik ézellikleri
Ozellik n c m M
E. coli 0157 5 0 0/25 (mL-g)
Maya ve kiif (kob/g)* 5 2 102 103
Koagulaz pozitif stafilokoklar 5 2 102 103
B. cereus 5 2 102 103

n = Analize alinacak deney numunesi sayisi

*kob : koloni olusturan birim

¢ = (M) degerinin bulunabilecegi en yiiksek deney numune sayisi
m = (n - ¢) sayisindaki deney numunesinde bulunabilecek en tist sinir
M = (c) sayidaki deney numunesinde bulunabilecek en iist sinir

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Zeytin ezmesinin 6zellikleriyle bunlarin muayene ve deneylerine ait madde numaralar Cizelge 4'te

verilmistir.

Cizelge 4 — Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Ozellik Ozellik Madde No | Muayene ve Deney Madde No
Duyusal muayene 421 5.2.2
pH tayini 4.2.2 53.1
Rutubet miktarinin tayini 4.2.2 5.3.2
Kiil miktar tayini 4.2.2 5.3.3
Tuz miktari tayini 4272 534
Yag miktari tayini 4272 5.35
Peroksit degeri tayini 4272 5.3.6
Serbest yag asitleri (Oziitlenmis yagda) tayini 4.2.2 5.3.7
Yag asitleri bilesimi tayini 4272 5.3.8
Metalik maddeler tayini 4272 5.39
Renklendirici madde aranmasi 4272 5.3.10
Aflatoksin B tayini 4.2.2 5.3.11
Aflatoksin toplam (B;+ B2+ G1+ G2 ) tayini 422 5.3.11
Kutu dolum orani tayini 4.2.2 5.3.12
E. coli 0157 aranmasi 423 5.3.13
Maya ve kif sayimi 4.2.3 5.3.14
Koagulaz pozitif stafilokoklar sayimi 4.2.3 5.3.15
B. cereus sayimi 4.2.3 5.3.16
Ambalaj ve isaretleme 6.1ve 6.2 5.2.1
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5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Ambalaji, seri/kod numarasi ve imal tarihi ayni olan ve bir defada muayeneye sunulan zeytin ezmesi bir
parti sayilir. Partiden Cizelge-5'de belirtilen sayida zeytin ezmesi numunesi, TS ISO 2859-2'ye gore alinir.
Partiyi olusturan ambalajlar 1'den baslayarak 1,2,3 .... N seklinde numaralanir. N/n=r degeri bulunur, r
tamsay1 degilse, 0,05’ler tam sayiya yiikseltilmek suretiyle tam sayiya tamamlanir ve r'inci ambalaj,
numune olmak iizere alinir. Sayma ve ayirma islemine, Cizelge-5'deki sayiya (n) ulasincaya kadar devam
edilir. Ambalajlardan alinacak numune miktari en az 250 g olacak sekilde orijinal ambalaji ile alinir.

Cizelge 5 — Alinmasi Gereken Numune Sayisi

Parti Biyiikliigii Partiden Alinan Numune Sayis1| Kabul Edilebilir* Kusurlu
(N) (n) Numune Sayisi
<25 3 -
26-50 13 2
51- 150 20 3
151-280 32 5
281-500 50 7
501-1200 80 10
1200 ve daha fazla 125 14
*) Kabul edilebilir kusurlu ambalaj ve isaretleme hatalarina dairdir.

5.2 Muayeneler
5.2.1 Ambalaj muayenesi

Numunenin ambalaji ve isaretleme gozle, elle, gerektiginde olciilerek ve tartilarak muayene edilir ve
sonucun Madde 6.1 ve Madde 6.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.2.2 Duyusal muayene

Duyusal muayeneden oOnce aseptik sartlarda steril ara¢ ve gere¢ kullanarak steril cam kaba
mikrobiyolojik deney numunesi alinir.

Duyusal muayenede numunenin goriiniisii, kokusu, rengi, tadi ve kivami kontrol edilir ve sonucun Madde
4.2.1'e uygun olup olmadigina bakilir.

5.3 Deneyler

Numune, duyusal muayene yapildiktan sonra kabin doldurma orani da dikkate alinarak tamamen
homojen hale getirilir. Deneylerde TS EN ISO 3696 Sinif 3’e uygun damitik su veya buna es deger safliktaki
su kullanilmalidir. Kullanilan tiim reaktifler analitik saflikta olmali, ayarh ¢ozeltiler TS 545’e, belirtec
cozeltileri ise TS 2104’e gore hazirlanmalidir.

5.3.1 pH tayini

pH tayini, TS 1728 ISO 1842’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.2 Rutubet miktarinin tayini

Rutubet miktarinin tayini, TS 591’e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.3 Kiil miktan tayini

Kil miktar tayini TS 2131 ISO 928'e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
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5.3.4 Tuz miktarn tayini

Tuz miktar tayini, TS 774’e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.5 Yag miktar tayini

Yag miktari tayini TS EN ISO 659'a gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.6 Peroksit degeri tayini

Peroksit degeri tayini TS EN ISO 659" a gore 6ziitlenen yagda TS EN ISO 3960’a gére yapilir. Sonucun
Madde 4.2.2'ye uyup uymadigina bakilir.

5.3.7 Serbest yag asitleri (Oziitlenmis yagda) tayini

Oziitlenmis yagda serbest yag asitleri tayini, TS EN ISO 660’a gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.2’ye uygun
olup olmadigina bakilir.

5.3.8 Yag asitleri bilesimi tayini

Yag asitleri bilesimi tayini, TS EN ISO 12966-2’ye gore hazirlanan numunelerde TS EN ISO 12966-4’e gore
yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.9 Metalik maddeler tayini

Metalik maddeler tayini, TS 3606’a veya TS EN 15763’e gore yapilir. Anlasmazlik halinde TS 3606
referans yontem olarak kullanilir. Sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.10 Renklendirici madde aranmasi

Boyar madde aranmasi TS 2284’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.11 Aflatoksin By ve aflatoksin toplam (B1: B2+ G1+ G2 ) tayini

Aflatoksin tayini, TS EN 14123’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.12 Kutu dolum orani tayini

Kutu dolum orani tayini, S 2664'e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.2’e uyup uymadigina bakilir.

5.3.13 E. coli 0157 aranmasi

E. coli 0157 aranmasi, TS EN ISO 16654’e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.14 Kiif ve Maya sayimi

Kif ve Maya sayimi, TS ISO 21527-2'ye gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.15 Koagulaz pozitif stafilokoklar sayimi

Koagulaz pozitif stafilokoklar sayimi, TS EN ISO 6888-1’e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.16 B. cereus sayimi
B. cereus sayimi, TS EN ISO 7932’ye gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.4 Degerlendirme

Muayene ve deney sonuglarinin her biri bu standarda uygunsa parti standarda uygun sayilir.
5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:
— Firmanin adi1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildig1 yerin ve laboratuvarin adji,
— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar1 gorev ve meslekleri,
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— Numunenin alindig1 tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari,
— Sonuglarin gosterilmesi,

— Muayene ve deney sonuclarint degistirebilecek faktorlerin mahzurlarini gidermek iizere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi goriilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi,

6 Piyasaya arz
6.1 Ambalajlama

Zeytin ezmesi, zeytin ezmesi ile etkilesime girmeyen, gida ile temasa uygun, insan saghgina zararhl
olmayan ve hermetik olarak kapatilabilen mevzuata uygun ambalajlarda piyasaya arz edilir. Teneke kutu
TS 1118-2 EN ISO 90-2'ye uygun kok veya amaca uygun lak ile kaplanmis levhalardan yapilmis ve
boyutlari TS 1924'e uygun olmaldir.

6.2 Isaretleme

Zeytin ezmesinin ambalajlar1 lizerine, en az asagidaki bilgiler okunakl olarak, silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yazilir veya basilir veya etiket halinde yapistirilir.

— Firmanin ticari unvani, adi, adresi, varsa tescilli markasi,

— Bu standardin isaret ve numarasi (TS 7630 seklinde),

— Mamuliin ad1 (Zeytin ezmesi),

— Netagirlhig: (g veya kg),

— Baglica ana maddeler ve varsa katki maddelerinin ve ¢esni maddelerinin adlari
— Parti, seri veya kod numaralarindan en az biri,

— Firmaca tavsiye edilen tiiketim tarihi (Giin/Ay/Y1l).

Bu bilgiler gerektiginde Tiirk¢e’nin yani sira yabanci dillerde de yazilabilir.

6.3 Muhafaza ve tasima

Zeytin ezmesinin muhafazasinda ve tasinmasinda uygun olmayan sicakliklardan ve dogrudan giines 15181
almasindan kacinilmahdir. Kétii kokulu veya zeytin ezmesinin kokusunu etkileyecek diger kokulu
maddelerle bir arada bulunmamali ve serin ve kuru yerde muhafaza edilmelidir.

7 Cesitli hiikiimler

Imalatg1 veya satici, bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi zeytin ezmesi icin istendiginde
standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya gostermeye mecburdur. Bu beyannamede satis konusu
zeytin ezmesinin;

- Madde 4’teki 6zelliklere uygun oldugunun,
- Madde 5’teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonu¢ alinmis bulundugunun

belirtilmesi gerekir.
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