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TURK STANDARDI TASARISI tst 7790

Onsoz

Bu standart, Tiirk Standardlar1 Enstitiisii Gida, Tarim ve Hayvancilik ihtisas Kurulu’'na bagh TK15 Gida ve
Ziraat Teknik Komitesi'nce TS 7790:2001’in revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun
....................... tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.

Bu standart yayimlandiginda TS 7790:2001'in yerini alir.

Bu standardin hazirlanmasinda, milli ihtiya¢ ve imkanlarimiz 6én planda olmak iizere, milletlerarasi
standardlar ve ekonomik iliskilerimiz bulunan yabanci iilkelerin standartlarindaki esaslar da g6z 6niinde
bulundurularak; yarar gortlen hallerde, olabilen yakinlik ve benzerliklerin saglanmasina ve bu esaslarin,
iilkemiz sartlari ile bagdastirilmasina ¢alisilmistir.

Bu standart son seklini almadan 6nce; liretici, imalatg1 ve tliketici durumundaki konunun ilgilileri ile
gerekli isbirligi yapilmis ve alinan goriislere gore revize edilmistir.

Bu standartta kullanilan bazi kelime ve/veya ifadeler patent haklarina konu olabilir. Boyle bir patent
hakkinin belirlenmesi durumunda TSE sorumlu tutulamaz.
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TURK STANDARDI TASARISI tst 7790

1 Kapsam

Bu standart, koyulastirilmis siitii kapsar

2 Baglayic atiflar

Bu standartta diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin i¢erisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalmizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig: tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk

Standartlardir.

TS No

Tirkce Ad1

ingilizce Ad

TS 545

Ayarli ¢ozeltilerin hazirlanmasi

Preparation of standard solutions for
volumetric analysis

TS EN ISO 707*

Siit ve stit tirlinleri - Numune alma kilavuzu

Milk and milk products - Guidance on
sampling

Ozellikler ve deney metotlari

TS 1018 Inek siitii - Cig Cow milk- Raw

TS 1019 Pastorize siit Pasteurized Milk

TS 1118-2 EN|ince metal kaplar-Tarifler ve boyut ve|Light guage containers-Definitions and

IS0 90-2 kapasitelerin  tayini-B6lim 2: Genel|determination of dimensions and
kullanim i¢in kaplar capacities-Part 2: Geberal use containers

TS EN ISO|Koyulastirilmis siit ve tatlandirilmis|Evaporated milk and sweetened

1737* koyulastirllmis siit- Yag muhtevasinin|condensed milk - Determination of fat
tayini- Gravimetrik yontem content - Gravimetric method

TS 2104 Belirtecler, belirte¢ c¢ozeltileri hazirlama|Indicators - Methods of preparation of
yontemleri indicator solutions

TS EN ISO|Koyulastirilmis siit ve tatlandirilmis|Evaporated milk and sweetened

1737* koyulastirilmis siit- Yag muhtevasinin|condensed milk - Determination of fat
tayini- Gravimetrik yontem content - Gravimetric method

TSI1SO 2911* |Tatlandirilmis koyulastirilmis stit- | Sweetened condensed milk -
Sakkaroz muhtevasinin tayini- | Determination of sucrose content -
Polarimetrik metot Polarimetric method

TS EN ISO 3696 | Su-Analitik laboratuvarinda kullanilan-|Water for analytical laboratory use-

Specification and test methods

TS ISO 5548*

Kazein ve kazeinatlar-Laktoz muhtevasi
tayini-Fotometrik metot

Caseins and caseinates -Determination
of lactose content - Photometric method

kuru madde muhtevasinin tayini (Referans
metot)

TS EN ISO|Besin zincirinin = mikrobiyolojisi  -|Microbiology of the food chain -
6579-1* Salmonella'nin  tespiti, sayim1  ve|Horizontal method for the detection,
serotiplendirmesi icin yatay yontem -|enumeration and serotyping of
Boliim 1: Salmonella spp. Salmonella - Part 1: Detection of

Salmonella spp. (1SO 6579-1:2017)
TSISO 6731* |Siit krema ve koyulastirilmis siit- Toplam |Milk cream and evaporated milk-

Determination of total solids content
(Reference Method)

© TSE - Tim haklar: sakhdir.
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TSISO 6734* |Koyulastirilmis sekerli siit- Toplam kuru|Sweetened condansed milk-
madde muhtevasinin tayini (Referans|Determination of total solids content
metot) (Reference Method)

TS EN ISO|Gidave hayvan yemlerinin mikrobiyolojisi- | Microbiology of the food chain —

6887-5* Mikrobiyolojik muayene icin deney|Preparation of test samples, initial
numunelerinin, baslangic|suspension and decimal dilutions for

slispansiyonlarin ve ondalik seyreltilerin|microbiological examination — Part 5:
hazirlanmas1 icin genel kilavuz-Bo6lim |Specific rules for the preparation of milk
5:Siit ve siit Uriinlerinin hazirlanmasi i¢in | and milk products

ozel kurallar

TS 10524 Mikrobiyolojik deney metotlari-Konserve | Microbiological Test Methods of Canned
gidada Foods
TS ISO 11866-|Siit ve siit lriinleri- Muhtemel escherichia|Milk and milk products- Enumeration of
1* coli sayimi- Boliim 1: 4-4- Metilumbelliferil | presumptive Escherichia Coli Part 1:
b-D- Glukuronit (MUG) kullanilan en|Most probable number technique using
muhtemel say1 teknigi 4-methylumbelliferyl-B-D-glucuronide
(MUG)

3 Terimler ve tanimlar

31
koyulastirilmis siit

yagli, yagi kismen veya tamamen alinmis siitten veya bu tlriinlerin karisimindan suyun dogrudan kismi
olarak uzaklastirilmasi ile elde edilen, igine stittozu ve/veya krema katilabilen, sekerli veya sekersiz sivi
mamul

3.2
sekersiz koyulastirilmais siit

seker ilave edilmemis, cok yliksek sicaklik (UHT) veya sterilizasyon islemleri uygulanarak dayanikl hale
getirilmis koyulastirilmis stit

3.3
sekerli koyulastirilmis siit

beyaz seker, yar1 beyaz seker veya ekstra beyaz seker ilavesi ile dayanikli hale getirilmis koyulastirilmis
sut

34

siit tozu

yagli, yagl kismen veya tamamen alinmis siitten, kremadan veya bu iirlinlerin karisimindan suyun
dogrudan uzaklastirilmasi ile elde edilen ve son iiriinde nem iceriginin agirlikca en fazla %5 oraninda
oldugu kati iiriin

34
katki maddeleri

Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Yonetmeliginde koyulastirilmis siite katilmasina miisaade edilen maddeler

2 © TSE - Tim haklar:1 sakhdir.
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3
y

.5
abanci madde

koyulastirilmis siitlin tiretiminde kullanilan bilesenler disindaki bulunabilecek her tiirlii organik ve /veya
inorganik madde

4 Siniflandirma ve o6zellikler

4.1 Simiflandirma
4.1.1 Siiflar

Koyulastirilmis stit tek siniftir.

4.1.2 Tipler

Koyulastirilmis siit, ihtiva ettigi siit yag1 ve kuru madde miktarina gore;

Koyulastirilmis yiiksek yagl siit,
Koyulastirilmis tam yagh siit,
Koyulastirilmis yarim yagh siit,
Koyulastirilmis yagsiz siit

olmak lizere dort tipe ayrilir.

4.1.3 Cesitler

Koyulastirilmis siit, seker katilip katilmama durumuna gore;

Sekerli koyulastirilmis stit,

Sekersiz koyulastirilmis siit

Olmak tizere iki ¢eside ayrilir.

4.2 Ozellikler
4.2.1 Genel 6zellikler

— Koyulastirilmis siitlerin tretiminde kullanilan stittozu miktari, son tiriindeki stit kuru maddesi

oraninin %25’inden fazla olmamalidir.

— Koyulastirilmis stitlerin iiretiminde krema, Cizelge 1’de verilen yag ve kuru madde sinirlarini

asmamak kosulu ile kullanilabilir.

— Kendine 6zgii renk, kivam ve goriiniiste olmalidir. Kendine has tat ve kokuda olmali, yabanci tat

ve koku ihtiva etmemelidir.

— Yabancit madde bulunmamalidir.

4.2.2 Tip o6zellikler

Koyulastirilmis siitiin tip 6zellikleri Cizelge 1'de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 1 — Koyulastirilmis siitiin tip 6zellikleri

Ozellik Sekersiz koyulastirilmais siit Sekerli koyulastirilmais siit
Yagsiz Yarim Tam | Yiiksek | Yagsiz Yarim Tam
yagh yagh yagh yagh yagh
Siit yagi, %(m/m) <1 1<M<7,5 | >7,5 215 <1 1< M<8 >8
Siit kuru maddesi, %(m/m), en az 20 20 25 26,5 24 24 28
© TSE - Tiim haklar sakhdir. 3
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4.2.3 Cesit ozellikleri
4.2.3.1 Sekerli koyulastirilmis siitiin cesit 6zellikleri

— Sekerli koyulastirilmis siitte, biiytikliigii 15 ym’den fazla olan laktoz kristallerinin, toplam laktoz
kristallerine orani en ¢ok %30 (m/m) olmalidir.

— Siitln toplam kuru maddesi haricindeki su fazinda sakaroz orani, en az %62,5 (m/m), en ¢ok
%64,5(m/m) olmalidir.

— Sekerli koyulastirilmis siitlere son triinde agirlikca en fazla %0,03 oraninda laktoz ilave
edilebilir.

4.2.4 Mikrobiyolojik ézellikleri
4.2.4.1 Sekerli koyulastirilmis siitiin mikrobiyolojik 6zellikleri
Sekerli koyulastirilmis siitiin mikrobiyolojik 6zellikleri Cizelge2’de verildigi gibi olmalidir.

Cizelge 2 — Sekerli koyulastirilmis siitiin mikrobiyolojik 6zellikleri

. Simirlar
Ozellik
N C m M
Salmonella spp. (0/25 g) 5 0 Bulunmamal
E.coli (EMS/g) 5 0 <3

n: analize alinacak numune sayisi,

c: “M” degeri tasiyabilecek en fazla numune sayisi,

m: (n-c) sayidaki numunede bulunabilecek en fazla deger,
M: “c¢” sayidaki numunede bulunabilecek en fazla degeridir .

4.2.4.2 Sekersiz koyulastirilmis siitiin sterilizasyon kontrolii

Numuneler 30°C'ta 15 giin veya 55 °C'ta 7 giinliik inkiibasyona tabi tutulduktan sonra yapilan
sterilizasyon kontroliinde mikrobiyal treme gostermemelidir. Sekersiz koyulastirilmis siitlerin
inkiibasyon 6ncesindeki ve sonrasindaki titrasyon asitligi farki, laktik asit cinsinden kiitlece %0,2’yi
gecmemeli ve duyusal muayenede bir fark olmamalidir.

4.2.4.2.1 Mikroorganizmalarin koloni olusturan birim sayisi

Mikroorganizmalarin koloni olusturan birim sayisi, 30°C'ta 15 giin inkiibasyonundan sonraki
ekimlerinde en ¢ok 100 kob/mL. olmahdir.

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralar:

Bu standartta verilen oOzellikler ile bunlarin, muayene ve deney madde numaralari Cizelge 3'de
verilmistir.

4 © TSE - Tim haklar:1 sakhdir.
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Cizelge 3 — Ozellik, muayene ve deneylerine ait madde numaralari

Ozellik Ozellik madde Muayene ve deney madde
numaralari numaralari

Duyusal muayenel 4.2.1 5.2.2
Siit yag1 orani tayini 4.2.2 5.3.2

Siit kuru maddesi muhtavasi tayini 4.2.2 533
Laktoz kristalleri biiytkliglintn tayini 4231 534
Siitiin  toplam kuru maddesi haricindeki su fazinda 4231 5.3.5
sakaroz orani tayini

Laktoz muhtevasinin yayini 4231 5.3.6
Salmonella spp. aranmasi 4.2.4.1 5.3.7

E. coli sayimi 4241 5.3.8
Sterilizasyon kontrolii 4.2.4.2 5.3.9
Titrasyon asitligi tayini 42472 5.3.10
Mikroorganizmalarin koloni olusturan birim sayis1 tayini 42421 5.3.11
Ambalaj 52.1 6.1
[saretleme 6.2 6.2

5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Ambalaji, ambalaj biiytikligi, tipi, ¢esidi, imal tarihi, seri kod numaralar1 ayni olan ve bir seferde
muayeneye sunulan koyulastirilmig siitler bir parti sayili. Partiden numune TS 1019’a gére alinir.
Partiden alinan numunelerin tasinmasi, muhafazasi, muayene ve deneylere hazirlanmasi TS EN ISO
6887-5 ve TS EN ISO 707’ye gore yapilir.

5.2 Muayeneler
5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambalaj muayenesi bakilarak, tartilarak ve elle kontrol edilerek yapilir. Ambalajin Madde 6.1'deki
ozelliklere uyup uymadigina ve Madde 6.2'deki isaretleme ile ilgili hususlar ihtiva edip etmedigine
bakilir.

5.2.2 Duyusal muayene

Duyusal 6zellikler, bakilarak, koklanarak ve tadilarak muayene edilir ve sonucun Madde 4.2.1'e uyup
uymadigina bakilir.

5.3 Deneyler

Deneylerde damitik su veya buna es deger saflikta ve TS EN ISO 3696’ya uygun su kullanilmaldir.
Kullanilan reaktifler analitik saflikta olmali, ayarli ¢ozeltiler TS 545'e gore, indikator c¢ozeltiler ise
TS 2104'e gore hazirlanmalidir.

5.3.1 Kimyasal deneyler icin numunenin hazirlanmasi
5.3.1.1 Sekersiz koyulastirilmis siitler icin

Ag¢ilmamis numune 60°C sicakliga kadar 1sitilir. Isindiktan sonra 15 dakika kuvvetlice ¢alkalanir. Sonra
tekrar 40°C - 60°C'ta 2 saat bekletilir ve oda sicakligina sogutulur. Daha sonra ambalaj acilip, spatiille

iyice karistirilir.
© TSE - Tim haklar: saklidir. 5
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5.3.1.2 Sekerli Koyulastirilmis Siitler Icin

Acilmamis numune 30°C - 40°C'ta 1sitilir. Isindiktan sonra agilarak spatiille iyice karistirilir.

5.3.2 Sityagi orani tayini

Siit yagi tayini, TS EN ISO 1737’ye gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.3 Sit kuru madde muhtevasi tayini

Siit kuru madde tayini; sekersiz koyulastirilmis siitlerde TS ISO 6731’e gore, sekerli koyulastirilmis
stitlerde ise TS ISO 6734’e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.4 Laktoz kristalleri biiyiikliigiiniin tayini

5.3.4.1 Cihaz ve malzemeler

5.3.4.1.1 Lam, 6zelligi olan

5.3.4.1.2 Mikroskop

5.3.4.1.3 Okiiler mercek ve yuvarlak cam (Yuvarlak camlar esit kiiciik karelere béliinmiis,
okiiler mikrometre seviyesinde okuma yapacak sekilde mikrometre ile standardize
edilmis ve bunlarin ikisi mikroskop okiilerine yerlestirilir.)

5.3.4.2 islem

— Lam’in hazirlanmasi, Madde 5.3.1.2’ye gore hazirlanmis numuneden bir damla lam’'in iizerine
damlatilir ve diizgiince yayilir. Uzerine lamel konarak bastirilir ve lam ile lamel diizgiin bir tabaka
olusturulur. Daha sonra mikroskop altinda incelenir.

— Kristallerin 6l¢iim ve sayimi. Laktoz kristalleri 6l¢iimii icin ayni1 boélgeden ortalama 30 kare segilir.
Her kareye diisen kristal sayisi ve biiytikliikleri 10 ym ' dan kii¢iik, 10 um - 12 ym arasi, 13 ym -15
um arasi, 16 ym - 25 ym arasi ve 25 ym ' dan biiyiik seklinde not edilir.

Ayni islem 30 karenin hepsi icin tekrarlanir. Her aralifa diisen toplam kristal sayis1 bulunur' ve ylizde
hesab1 yapilir. Sonucun Madde 4.3.2.1’e uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.5 Siitiin toplam kuru maddesi haricindeki su fazinda sakaroz oram tayini (Sekerli
koyulastirilmis siitte)

Sakaroz orani TS ISO 2911’e ve kuru madde orani TS ISO 6734’e gore tayin edilir. Siitliin toplam kuru
maddesi haricindeki su fazindaki sakaroz tayini (SO), kiitlece yiizde olarak asagidaki baginti ile
hesaplanir.

Su fazinda sakaroz orani (SO) % = x 100

00-B
Burada:
A : Sakaroz orani
B : Toplam stit kuru madde orani
dir.
Sonucun Madde 4.3.2.1'e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.6 Laktoz muhtevasinin tayini

Laktoz muhtevasinin tayini, TS ISO 5548’e gore yapilir. Sonucun Madde 4.3.2.1'e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.7 Salmonella spp. aranmasi

Salmoella spp. aranmasi, TS EN ISO 6579-1"e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.4.1’e uygun olup olmadigina
bakilir.

6 © TSE - Tim haklar:1 sakhdir.
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5.3.8 E.coli sayimi

E.coli sayimi, TS ISO 11866-1'e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.4.1’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.9 Sterilizasyon kontrolii

Sterilizasyon kontroli, TS 10524’e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.4.2.’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.10 Titre edilebilir asillik tayini (Sekersiz koyulastirilmis siitlerde inkiibasyondan 6énce ve
sonra)

Titre edilebilir asitlik tayini i¢cin 10 g numune uygun bir kap icine alinir. 30 ml 1lik su ilave, edilip iyice,
karistirilir ve TS 1018'e gore tayin edilir. Sonucun Madde 4.2.4.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.11 Mikroorganizmalarin koloni olusturan birim sayisi

Mikroorganizmalarin koloni olusturan birim sayisi, TS EN ISO 4833-1’e gore yapilir. Sonucun Madde
4.2.4.2.1 uygun olup olmadigina bakilir.

5.4 Degerlendirme

Muayene ve deney neticelerinin her biri bu standarda uygun ise parti standarda uygun sayilir.
5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildigi yerin ve laboratuvarin adi,

— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar1 gérev ve meslekleri,
— Numunenin alindig1 tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari,

— Sonuglarin gosterilmesi,

— Muayene ve deney sonuclarinit degistirebilecek faktorlerin mahzurlarin1 gidermek iizere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi goriilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi,

6 Piyasaya arz
6.1 Ambalajlama

Koyulastirilmis siitler, cevreden herhangi bir bulasma olmasinin dnleyecek otomatik cihazlarda siitiin
bilesim 6zelliklerini bozmayacak ve insan sagligina zararl olmayan kutu (TS 1118-2 EN ISO 90-2) kagit-
plastik-folyo kombinasyonu kaplara doldurulur. Agizlar1 hava almayacak, sizinti olmayacak ve
akitmayacak sekilde kapatildiktan sonra piyasaya arz edilir.

6.2 isaretleme
Ambalaj Gizerinde en az asagidaki bilgiler bulunmalhdir:
— Firmanin ticari unvani veya kisa adi, adresi ve tescilli markasi,

— Parti, seri veya kod numarasindan en az biri,

— Bu standardin isaret ve numarasi (TS 7790 seklinde),
© TSE - Tiim haklar1 saklidir. 7
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— Uriiniin adj, tipi ve cesidi birlikte (Ornek: “Sekersiz koyulastirilmis tam yagh siit” seklinde),

— Icerdikleri siit yag1 miktar1 (“% .... Siit yag1”), (Yagsiz iiriinlerde siit yag1 miktar1 verilmeyebilir),
— Sekerli koyulastirilmis siitlerin igerdigi seker miktar1 agirlik¢a (“%....”) olarak verilmeli,

— Tanimlama isareti,

— Net miktar1 (en az litre olarak),

— Imalat tarihi (giin, ay, y11),

— Son tiiketim tarihi (giin, ay, y1l),

— Inek siitii disindaki siitler kullanildiginda siitiin tiirii (keci, koyun, manda gibi),

— Ozel muhafaza ve/veya kullanim kosullari

— Bu bilgiler gerektiginde, Tiirkce’nin yani sira yabanci dillerde de yazilabilir.

6.3 Muhafaza ve tasima

Pastorize stitler imalatindan itibaren muhafaza, nakil ve satis esnasinda giines 1s1gindan korunmaly, +4 °C
ila +6 °C sicaklikta bulundurulmalhdir.

Metal kutu ve etiket kullanildifinda bunlarin bozulmasinin 6nlemek igin rutubetsiz ortamda
depolanmalidir.

Sekersiz koyulastirilmis siitlerde, depolama ve satis siiresince yag ve diger maddelerin ayrilmasinin
onlemek icin kutularin belirli araliklarla ters ¢evrilmesi gerekir. Eger kutular iistte biriken krema tabasi
yumusakken cevrilmezse, krema tabakasi giderek sertlesir ve siit yaginin tekrar dagitilmasi mimkiin
olmaz.

7 Cesitli hiikkiimler

Imalatg1 veya satici bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi koyulastirlmis siit icin
istendiginde standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya géstermeye mecburdur. Bu beyannamede
satis konusu koyulastirilmis stitiin;

— Madde 4'teki 6zelliklere uygun oldugunun,
— Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug alinmis bulundugunun

belirtilmesi gerekir.

8 © TSE - Tim haklar:1 sakhdir.
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