TURK STANDARDI TASARISI

tst933

2023

TS 933:2003 yerine
ICS 67.220.20

Yemeklik tuz

Edible salt

Kaynak: TURK STANDARDI TASARISI
Is Program Numarasi: 2023/157829
Dokiiman Tipi: Standart



MUTALAA SAYFASI



TURK
STANDARDLARI
ENSTITUSU

© TSE - Tum haklar: sakhdir.

Tiurk Standardi
tst 933
2023

TS 933:2003 yerine

ICS 67.220.20



TURK STANDARDI TASARISI tst 933

A TELIF HAKKI KORUMALI DOKUMAN

© TSE 2023

Tiim haklar1 saklidir. Aksi belirtilmedik¢e bu yayinin herhangi bir béliimii veya tamami, TSE'nin yazili izni olmaksizin
fotokopi ve mikrofilm dahil, elektronik ya da mekanik herhangi bir yolla cogaltilamaz ya da kopyalanamaz.

TSE Standard Hazirlama Merkezi Baskanlig:
Necatibey Caddesi No: 112
06100 Bakanliklar * ANKARA

Tel: + 90 312 416 68 30

Faks: + 90 312 416 64 39
E-posta: dokumansatis@tse.org.tr
Web: www.tse.org.tr




TURK STANDARDI TASARISI tst 933

Onsoz

Bu standart, Tiirk Standardlar1 Enstitiisti Gida, Tarim ve Hayvancilik {htisas Kurulu’na bagh TK15 Gida ve
Ziraat Teknik Komitesi'nce TS 933:2003’lin revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun ........
tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.

Bu standart yayimlandiginda TS 933:2003'{in yerini alir.

Bu standardin hazirlanmasinda, milli ihtiya¢ ve imkanlarimiz 6én planda olmak iizere, milletlerarasi
standardlar ve ekonomik iliskilerimiz bulunan yabanci iilkelerin standartlarindaki esaslar da géz 6niinde
bulundurularak; yarar goriilen hallerde, olabilen yakinlik ve benzerliklerin saglanmasina ve bu esaslarin,
tilkemiz sartlari ile bagdastirilmasina calisilmistir.

Bu standart son seklini almadan 6nce; tretici, imalat¢i ve tiiketici durumundaki konunun ilgilileri ile
gerekli isbirligi yapilmis ve alinan gortslere gore revize edilmistir.

Bu standartta kullanilan bazi kelime ve/veya ifadeler patent haklarina konu olabilir. Boyle bir patent
hakkinin belirlenmesi durumunda TSE sorumlu tutulamaz.
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1 Kapsam

Bu standart, yemeklik tuzu kapsar.

2 Baglayic atiflar

Bu standartta, diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin icerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tiim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig1 tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk

Standartlary’dir.

hazirlama yontemleri

TS No Tiirkce ad1 Ingilizce ad
TS 545 Ayarl ¢ozeltilerin hazirlanmasi Preparation of Standard Solutions for
volumetric analysis
TS 1346 Sanayide kullanilan sodyum Kloriir- | Sodium Chloride for Industrial use -
Suda veya asitte ¢oziinmeyen madde | Determination of Matter Insoluble in
miktar1 tayini ve diger tayinler icin | Water or in Acid and Preparation of
temel ¢o6zeltilerin hazirlanmasi Principal Solutions for Other
Determinations
TS EN ISO 927 Baharat ve ¢esniler - Yabanci madde ve | Spices and condiments - Determination
dis kaynakli madde muhtevasinin tayini | of extraneous matter and foreign matter
content
TS 2104 Belirtecler -  Belirte¢  c¢ozeltileri | Indicators - Methods of preparation of

indicator solutions

TSI1SO 3310-1*

Deney elekleri - Teknik 6zellikler ve
deneyler - Bolim 1: Metal tel orgulii
deney elekleri

Test sieves -- Technical requirements
and testing -- Part 1: Test sieves of metal
wire cloth

TS 3606

Gidalar - Metalik elementlerin tayini

Foodstuffs - Determination of metallic
elements -  Atomic  absorption
spectrometric method

TS EN ISO 3696

Su - Analitik laboratuvarinda kullanilan
- Ozellikler ve deney metotlar1

Water for analytical laboratory use -
Specification and test methods

yéntemi (ISO 12846:2012)

TS IS0 4832 Gida ve Hayvan Yemleri Mikrobiyolojisi | Microbiology of food and animal feeding
- Koliformlarin Sayim1 I¢in Yatay | stuffs -- Horizontal method for the
Yontem - Koloni Sayim Teknigi enumeration of coliforms -- Colony-

count technique

TS 6670 Sodyum karboksimetil seliiloz-Gida | Sodium Carboxymethly Cellulose-for
sanayiinde kullanilan Food Industry

TS 6675 Sodyum karboksimetil seliiloz-Sodyum | Sodium  Carboxymethyl  Cellulose-
klortir tayini Determination of Sodium Chloride

TS EN ISO |Su kalitesi - Civa tayini - | Water quality - Determination of

12846 Zenginlestirmeli ve/veya | mercury - Method wusing atomic
zenginlestirme olmadan atomik | absorption spectrometry (AAS) with and
absorpsiyon spektrometri (AAS) | without enrichment (ISO 12846:2012)

© TSE - Tim haklar: sakhdir.
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3 Terimler ve tanimlar

31
yemeklik tuz

ana maddesi sodyum Kloriir (NaCl) olan, gerektiginde katki maddeleri ilavesi ile zenginlestirilebilen ve
gida amacl olarak iiretilen mamul

3.2
sofralik tuz

dogrudan son tiiketiciye sunulan, ince 6giitiilmiis, iyotla zenginlestirilmis, rafine edilmis veya edilmemis
islenmis tuzu

3.3
gida sanayiinde kullanilan tuz

gida sanayinde kullanilan, dogrudan son tiliketiciye sunulmayan, iyotlu veya iyotsuz olarak iiretilen
islenmis tuzu veya yeralti kaynak tuzunu

3.4
yabanci madde

tuz tanecikleri disinda gozle goriilebilir her tirlii organik ve inorganik maddeler

4 Siniflandirma ve o6zellikler
4.1 Simiflandirma
4.1.1 Siiflar

Yemeklik tuz kullanildig1 yere gore;

— Sinif 1 - Sofralik tuz,

— Sinif 2 - Gida sanayiinde kullanilan tuz
olmak tizere iki sinifa ayrilir.

4.1.2 Tipler

Sofralik tuz;

— Tip1-lyotlu tug,

— Tip 2 - Iyotsuz tuz

olmak tizere iki tipe ayrilir

4.2 Ozellikler

4.2.1 Genel 6zellikler

Yemeklik tuz, beyaz renkli, homojen goriiniiste olmalhdir.
4.2.2 Fiziksel ve kimyasal 6zellikler

Yemeklik tuzun fiziksel ve kimyasal 6zellikleri Cizelge 1’de verilen degerlere uygun olmalhdir.

2 © TSE - Tim haklar:1 sakhdir.
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Cizelge 1 — Yemeklik tuzun fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

Deger
Ozellik Smnuf 1
- - - - Sinif 2
lyotlu yemeklik tuz lyotsuz yemeklik tuz
Rutubet, %(m/m), en ¢ok 0,5 0,5 2
Tane buyukligi Goz agikliglt 1000 pum’lik elekten tamami ge¢meli ve goz
acikligl 210 pm’lik elekten gegen kisim en ¢ok %20 olmali
Suda ¢6zlinmeyen madde, %(m/m), en ¢ok 0,5 0,5 0,5
Asitte ¢oziinmeyen madde, %(m/m), en ¢ok 0,5 0,5 0,5
Sodyum Kloriir, kuru maddede, %(m/m), en az 98 98 97
Iyot, mg/kg, potasyum iyodat (KIO3) cinsinden
(iyot igin belirlenmisiist limit +3 mg/kg farklilik 25-40 - -
gosterebilir.)
Arsenik (As), mg/kg, en cok 0,5 0,5 0,5
Bakir (Cu), mg/kg, en ¢ok 2 2 2
Kursun (Pb), mg/kg, en cok 2 2 2
Civa (Hg), mg/kg, en cok 0,1 0,1 0,1
Kadmiyum (Cd), mg/kg, en ¢cok 0,5 0,5 0,5
Yabanci madde Bulunmamalidir.
4.2.3 Mikrobiyolojik 6zellikleri
Yemeklik tuzun mikrobiyolojik 6zellikler Cizelge 2’ye uygun olmaldir.
Cizelge 2 — Yemeklik tuzun mikrobiyolojik 6zellikler
. . Deger

Mikroorganizma = c m M

Koliform bakteri 5 2 101 102

n = Deney numunesi sayisi

sayis1

sayis1

m = (n-c) sayidaki deney numunesinde bulunmasina miisaade edilen mikroorganizma sayisi
M = “c” sayisindaki deney numunesinin mL’sinde bulunabilecek kabul edilebilir en fazla mikroorganizma

¢ ="“m" ile “M” arasindaki sayida mikroorganizma bulunduran kabul edilebilir en fazla deney numunesi

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Yemeklik tuzun o6zellikleriyle bunlarin muayene ve deneylerine iliskin Madde numaralar Cizelge 3’'de

verilmistir.

© TSE - Tim haklar: sakhdir.
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Cizelge 3 — Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Ozellik Ozellik Madde No Muayene ve Deney

Madde No
Genel 6zellikler muayenesi 421 5.2.2
Rutubet muhtevasi tayini 4.2.2 5.3.1
Tane biiytiklugi tayini 4.2.2 5.3.2
Suda ve asitte ¢ozlinmeyen madde tayini 4.2.2 533
Sodyum Kloriir tayini 4.2.2 5.34
Iyot (lyodat iyonu ile iyotlanmis) 4.2.2 5.3.5
Arsenik tayini 4.2.2 5.3.6
Bakir tayini 4.2.2 5.3.7
Kursun tayini 4.2.2 5.3.8
Civa tayini 4.2.2 5.3.9
Kadmiyum tayini 422 5.3.10
Yabanci1 madde tayini 4.2.2 5.3.11
Koliform bakteri sayimi 423 5.3.12
Ambalaj 6.1 521
[saretleme 6.2 6.2

5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Ambaldj buiyiikliigii, imalat tarihi, sinifi, tipi ve parti, seri veya kod numarasi ayni olan ve bir seferde
muayeneye sunulan yemeklik tuz bir parti sayilir ve partiden numune TS 6670’e gore alinir.

5.2 Muayeneler
5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambalaj ve ambalaj malzemesi bakilarak ve tartilarak muayene edilir ve sonuglarin Madde 6.1 ve
Madde 6.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3 Deneyler

Deneyler, iki paralel numune iizerinde yapilmalidir ve deneylerde TS EN ISO 3696 Sinif 3’e uygun damitik
su veya buna es deger saflikta su kullanilmalidir. Kullanilan tiim reaktifler analitik saflikta olmali, ayarh
cozeltiler TS 545'e, belirtec ¢ozeltiler ise TS 2104'e gore hazirlanmalidir.

5.3.1 Rutubet muhtevasinin tayini

5.3.1.1 (Cihaz ve malzemeler

5.3.1.1.1 Etiiv, sicaklig1 140 * 2°C’ta tutabilen.
5.3.1.1.2 Kuru madde kabi, cam veya porselen.

5.3.1.2 islem

Yaklasik 10 g numune (m1), 0,1 mg yaklasimla, 140°C * 2 °C’da belli bir siire bekletilmek suretiyle
onceden sabit kiitleye getirilmis kuru madde kabina (Madde 5.3.1.1.2) tartilir. Numune, 12 h’den az
olmayacak bir stire ile etiivde tutulur. Daha sonra kap, etiivden c¢ikarilir ve desikatérde oda sicaklifina

4 © TSE - Tim haklar:1 sakhdir.



TURK STANDARDI TASARISI tst 933

getirildikten sonra tartilir. Isitma, sogutma ve tartma islemine sabit tartima ulasincaya kadar devam
edilir. En son tartim sonucu kaydedilir (mz).

5.3.1.3 Hesaplama ve sonuclarin gosterilmesi

Numunenin rutubeti, R, kiitlece ylizde olarak, asagidaki baginti ile hesaplanir.
p="1" M2
my
Burada;
my: Alinan numunenin kurutma isleminden 6nceki kiitlesi, g
my: Numunenin kurutma isleminden sonraki kiitlesi, g,
dir.
Elde edilen sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.2 Tane biiyiikliigii tayini

5.3.2.1 Cihaz ve malzemeler

— Elek sarsma makinesi

— Elekler, g6z acikligi 1000 pm ve 210 um olan (TS ISO 3310-1’e uygun)
— Elek kapagi ve elek tavasi

5.3.2.2 islem

Yaklasik olarak 100 g numune 0,1 mg yaklasimla tartilir. Elekler azalan g6z acikligina gore dizilir. En alta
elek tavasy, en iiste elek kapagi gelmelidir. Numune, elek sarsma makinesine yerlestirilmis eleklere konur,
elek kapagi kapatilir ve 10 min stireyle elenir. 1000 um’lik elegin tistlinde kalan kisim (My) ve 210 pm’lik
elegin altina gecen kisim (M,) ayr1 ayr1 tartilir.

5.3.2.3 Hesaplama ve sonuglarin gosterilmesi

Tane biiytkligi, kiitlece ylizde olarak asagidaki bagintilar ile hesaplanir.

M,
Elek atli,% (m/m) = ﬁxloo
t

M.
Elek usti, % (m/m) = V“xlOO
t

Burada;

Ma: 210 pm’lik elegin altina gecen kismin kiitlesi, g

Mg: 1000 um’lik elegin iistiinde kalan kismin kiitlesi, g

M¢: Numune Kkiitlesi, g

dir.

Elde edilen sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.3 Suda ve asitte ¢6ziinmeyen madde tayini

Suda ve asitte ¢6zlinmeyen madde tayini, TS 1346’ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup
olmadigina bakilir.

© TSE - Tim haklar: sakhdir. 5
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5.3.4 Sodyum Kloriir tayini

Sodyum kloriir tayini, TS 6675’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.5 lIyot tayini (Iyodat iyonu ile iyotlanmis tuzlarda)

5.3.5.1 Prensip

Potasyum iyodat (KIO3), asitli ortamda potasyum iyodiirden (KI) iyotu serbest halde ac¢iga ¢ikarir. Aciga
¢ikan serbest iyot, sodyum tiyosiilfat ¢ozeltisi ile titre edilir.

5.3.5.2 Reaktifler

5.3.5.2.1 Potasyum iyodiir ¢ozeltisi, 25 g/L’lik,

5.3.5.2.2 Hidroklorik asit ¢cozeltisi, %25 (m/v)’lik,

5.3.5.2.3 Potasyum iyodiir (KI),

5.3.5.2.4 Hidroklorik asit ¢ozeltisi, 2 M,

5.3.5.2.5 Nisasta (C¢H1005) ¢ozeltisi, %0,5 (m/v),

5.3.5.2.6 Sodyum tiyosiilfat (Na:S:03) ¢ozeltisi, 0,01 M, ayarli, sodyum tiyosiilfat coézeltisi
asagidaki sekilde ayarlanir.

Yaklasik 0,25 g potasyum iyodat (KIO3) tartilir ve damitik su ile 500 mL’ye tamamlanir. Bu ¢ozeltiden 10
mL alinir ve izerine 100 mL suilave edilir. Hazirlanan bu ¢6zeltiye 1 g potasyum iyodiir (Madde 5.3.5.2.3)
ve 20 mL hidroklorik asit (Madde 5.3.5.2.4) ilave edilir (¢6zelti rengi koyu sar1 hale gelir). Bu ¢ozelti 0,01
M sodyum tiyosiilfat ¢ozeltisi ile ¢6zeltinin rengi acik sar1 renge doniinceye kadar titre edilir. Daha sonra
titre edilen ¢ozeltinin lizerine nisasta (Madde 5.3.5.2.5) ¢6zeltisinden 2 mL ilave edilir. Olusan mavi renk
kayboluncaya kadar sodyum tiyosiilfat ¢dzeltisi ile titrasyona devam edilir. Sodyum tiyosiilfat ¢6zeltisinin
gercek molaritesi asagidaki baginti ile hesaplanr.

056 xm
\

M

Burada;
M: Sodyum tiyosiilfat ¢ozeltisinin ger¢cek molaritesi, mol/L
m: Potasyum iyodatin kiitlesi, g
V: Titrasyonda harcanan sodyum tiyostilfat ¢ézeltisinin hacmi, mL
dir.
Sodyum tiyosiilfat ¢ozeltisinin dayanikli olmasi i¢in 0,01 M Na»S;03 ¢ozeltisine 0,1 mL amil alkol ilave
edilebilir.
5.3.5.3 islem

Yaklasik 50 g tuz 0,1 g yaklasimla tartilir, 200 mL damitik suda ¢éziiliir. Uzerine 2,5 mL hidroklorik asit
coOzeltisi (Madde 5.3.5.2.2), 10 mL KI ¢ozeltisi (Madde 5.3.5.2.1) ilave edilir ve ¢ozelti, sodyum tiyostilfat
cozeltisiyle (Madde 5.3.5.2.6) ¢ozeltinin rengi acik sar1 oluncaya kadar titre edilir ve daha sonra 2,5 mL
nisasta ¢ozeltisi (Madde 5.3.5.2.5) ilave edilerek vakit gecirilmeksizin 0,01 M sodyum tiyostilfat ¢ozeltisi
(Madde 5.3.5.2.6) ile mavi renk kayboluncaya kadar titrasyona devam edilir ve harcanan toplam sodyum
tiyosiilfat ¢ozeltisi hacmi kaydedilir.

5.3.5.4 Hesaplama ve sonu¢larin gosterilmesi

Numunenin iyot igerigi, I, potasyum iyodat cinsinden, mg/kg olarak asagidaki baginti ile hesaplanir.

6 © TSE - Tim haklar:1 sakhdir.
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~ MxVx214x1000 MxV x 35667
6Xm m

Burada;

M: Sodyum tiyosiilfat ¢ézeltisinin molaritesi, mol/L

V: Titrasyonda harcanan sodyum tiyostilfat ¢dzeltisinin hacmi, mL

m: Numune kiitlesi, g
dir.
Sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.6 Arsenik tayini
Arsenik tayini, TS 3606’ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.7 Bakir tayini
Bakir tayini, TS 3606’ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.8 Kursun tayini
Kursun tayini, TS 3606’ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.9 Civa tayini
Civa tayini, TS EN ISO 12846’ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.10 Kadmiyum tayini
Kadmiyum tayini, TS 3606’ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.11 Yabanci madde tayini

Yabanci madde tayini, TS EN ISO 927’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.12 Koliform bakteri sayimi

Koliform bakteri sayimi, TS ISO 4832’ye gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.4 Degerlendirme

Madde 5.1'e gore alinan numuneler iizerinde bu standart kapsaminda bulunan muayene ve deneylerin
sonuglari standarda uygunsa parti standarda uygun sayilir.

5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildig1 yerin ve laboratuvarin adj,

— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar1 gérev ve meslekleri,
— Numunenin alindig1 tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari,

— Sonuglarin gosterilmesi,

© TSE - Tim haklar: sakhdir. 7
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— Muayene ve deney sonuclarini degistirebilecek faktorlerin mahzurlarini gidermek lizere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi goriilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Standarda uygun olup olmadigi,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasayaarz
6.1 Ambalajlama

Ambalaj malzemesi insan saglifina zarar vermeyecek ve yemeklik tuzun niteligini bozmayacak,
mevzuatina uygun ambalaj malzemeleri icerisinde piyasaya arz edilir.

Kiiglik tliketici ambalajlar1 daha biiyiik ambalajlar icerisine konulabilir.
6.2 isaretleme

Yemeklik tuz ambalajlari lizerine en az asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak
sekilde yazilir veya basilir. Ambalajin agzi acildiginda tekrar kapatilmayacak veya tekrar kapatildiginda
kapatildig1 belli olacak sekilde kapatilmalidir.

—  Uretici, ihracatgy, ithalatgi firmalardan en az birinin ticari unvani veya kisa adi, varsa tescilli markasi
(sadece yurt disindaki ithalat¢1 firmanin ticari unvani veya kisa adinin yazilmasi durumunda,
ambalajlar tizerine, “Tlirk Mali” ibaresinin yazilmasi).

— Bustandardin isaret ve numarasi (TS 933 seklinde),

— lyoticerigi (mg/100 g, KIO3 olarak),

— Uriiniin ad1 (Yemeklik tuz),

— Sinify,

— Tipi,

— Parti, seri veya kod numaralarindan en az biri,

— Biiylik ambalaj igerisinde kiiciik ambalaj adedi,

— Tavsiye edilen tiiketim tarihi,

Net kiitlesi (kg veya g olarak)
Gerektlglnde bu bilgiler Tiirk¢e’nin yani sira yabanci dilde de yazilabil

6.3 Tasima ve muhafaza

Yemeklik tuzlar ve bunlarin ambalajlar, isleme yerlerinde, depolarda ve tasitlarda kotii koku yayan ve
bunlari kirletecek bocek 6ldiiriicti ilaclar ve diger zehirli maddelerle bir arada bulundurulmamahdir.

Icinde yemeklik tuz bulunan ambalajlar, rutubetsiz, havadar, serin, dogrudan giines 15181 almayan
yerlerde depolanmali, yagis altinda birakilmamali ve bu durumda yiiklenip bosaltilmamalidir.
Ambalajlarin muhafazasinda kullanilan depolarin tabani, asir1 rutubetten korunmak ve hava cereyanini
saglamak amaciyla tahta i1zgara ile désenmis olmalidir.

Ambalajlarinin bulundugu depo; kuru, hosa gitmeyen kokulardan ari, bocek ve haseratlarin girisine karsi
korunmus olmalidir. Havalandirma ekipmanlari; kuru havalarda iyi bir havalandirma saglayacak ve
yagish havalarda ise tamamen kapali olacak sekilde ayarlanmalidir.

7 Cesitli hiikiimler

Imalatg veya satic1 bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi yemeklik tuz i¢in istendiginde
standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya gostermeye mecburdur. Bu beyannamede satis konusu
yemeKklik tuzun;
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— Madde 4'teki 6zelliklere uygun oldugunun,

— Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug¢ alinmis bulundugunun

belirtilmesi gerekir.

Thracatta ambalaj bilyiikliigii alici firmanin istegine gére hazirlanir.
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