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TURK STANDARDI TASARISI tst 7998

On soz

Bu standart, Tirk Standardlar1 Enstitiisii Gida, Tarim ve Hayvancilik htisas Kurulu’'na bagh Gida ve
Ziraat Teknik Komitesi'nce TS 7998:1990’1n revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun
............... tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.

Bu standart yayimlandiginda TS 7998:1990'1n yerini alir.

Bu standardin hazirlanmasinda, milli ihtiya¢ ve imkanlarimiz 6n planda olmak iizere, milletlerarasi
standardlar ve ekonomik iliskilerimiz bulunan yabanci iilkelerin standartlarindaki esaslar da goz
ontinde bulundurularak; yarar goriilen hallerde, olabilen yakinlik ve benzerliklerin saglanmasina ve bu
esaslarin, iilkemiz sartlari ile bagdastirilmasina ¢alisiimistir.

Bu standart son seklini almadan 6nce; tiretici, imalat¢1 ve tiiketici durumundaki konunun ilgilileri ile
gerekli isbirligi yapilmis ve alinan gortslere gore revize edilmistir.

Bu standartta kullanilan baz1 kelime ve/veya ifadeler patent haklarina konu olabilir. Bdyle bir patent
hakkinin belirlenmesi durumunda TSE sorumlu tutulamaz.
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TURK STANDARDI TASARISI tst 7998

1 Kapsam

Bu standart toz pudingi kapsar. Toz jole karisimini kapsamaz.

2 Baglayic atiflar

Bu standartta diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin igerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar icin, atif yapilan dokiimanin (tiim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig1 tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk

Standartlandir.

TS No

Tirkce Ad1

ingilizce Ad

TS 1252 EN ISO
1666

Nisasta- Rutubet muhtevasi tayini- Etiivde
kurutma metodu

Starch- Determination of moisture
content- Oven drying method

1*

Glucuronidase-Positive Escherichia coli'nin
sayimi icin yatay yontem - Bolim 1:
Membrenlar ve 5-Bromo-4-Chloro-3-
Indolyl beta-D-Glucuronide kullanilarak
44°c'da koloni sayim yontemi

TS EN ISO|Gida zinciri mikrobiyolojisi -| Microbiology of the food chain -
4833-1 Mikroorganizmalarin sayimi i¢in yatay|Horizontal method for the enumeration
yontem -Bolim 1: Dékme plak teknigiyle | of microorganisms - Part 1: Colony count
30°C’ta koloni sayimi at 30 degrees C by the pour plate
technique
TS 13423 Kahve - Ogiitiilmiis Coffee - Ground
TS 13568 Mesrubat Beverages
TS ISO 16649-|Gida zinciri mikrobiyolojisi - Beta-|Microbiology of the food chain -

Horizontal method for the enumeration
of beta-glucuronidase-positive
Escherichia coli - Part 1: Colony-count
technique at 44 degrees C using
membranes and 5-bromo-4-chloro-3-
indolyl beta-D-glucuronide

TS IS0 21527-2

Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi -
Maya ve kiiflerin sayimi icin yatay yontem
- Bolim 2: Su aktivitesi 0,95'e esit veya
daha disiik olan iirtinlerde koloni sayim
teknigi

Microbiology of food and animal feeding
stuffs - Horizontal method for the
enumeration of yeasts and moulds - Part
2: Colony count technique in products
with water activity less than or equal to
0,95

3 Terimler ve tanimlar

3.1
toz puding

yenilebilir nisasta, mevzuata uygun lezzet ve ¢esni verici maddeler ile katki maddelerinin beyaz seker
katilarak veya katilmaksizin karistirilmasi suretiyle hazirlanan bir mamul

3.2
katki maddeleri

Gida katki mevzuatina uygun toz pudinge katilmasina miisaade edilen maddeler
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3.3.
lezzet ve ¢esni verici maddeler

toz pudinge lezzet ve ¢esni vermek amaci ile katilan kakao, vanilya vb. gibi maddeler

3.4
yabanci madde

toz puding disinda gozle goriilebilen her tiirlii yabanc1 madde

4 Siiflandirma ve 6zellikler
4.1 Smiflandirma

4.1.1 Smiflar

Toz puding tek siniftir.

4.1.2 Cesitler

Toz pudingler imalatinda kullanilan lezzet koku ve aroma kullanilan ¢esni maddelerine gore; Kakaolu
toz puding, Vanilyali toz puding, Portakal aromali toz puding, Limon aromali toz puding, Vanilinli toz
puding vb. gibi cesitlere ayrilir.

4.2 Ozellikler
4.2.1 Duyusal dzellikler
Toz pudingin duyusal 6zellikleri Cizelge 1'de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 1 — Toz pudingin duyusal 6zellikleri

Ozellik Deger

Renk ve gortniis Kendine 6zgii renkte, akici olmayan toz halinde olmalidir. Topaklasma
olmamaldir.

Tat ve koku Cesni maddesine 6zgli aroma, tat ve kokuda olmali. Eksime, acima, yabanci

tat ve koku, bulunmamalidir.

Yabanci madde Bulunmamali

4.2.2 Kimyasal ve fiziksel 6zellikler
Toz pudingin kimyasal ve fiziksel 6zellikleri Cizelge 2’de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 2 — Toz pudingin kimyasal ve fiziksel 6zellikleri

Ozellikler Deger
Rutubet, %,(m/m), (en ¢ok) 8
Yapay tatlandirici (Asesulfam-K, Aspartam, Sakkarin, Sukraloz, Siklamat) Bulunmamali

4.2.3 Mikrobiyolojik ézellikler

Toz pudingin mikrobiyolojik 6zellikleri Cizelge 3'de verilen degerlere uygun olmalidir.

2 © TSE - Tim haklar: saklidir.
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Cizelge 3 — Toz pudingin mikrobiyolojik ézellikleri

. Deger
Ozellik
n C m M
E.coli 5 0 <101
Aerobik Mezofilik Bakteri 5 2 103 104
Maya ve kiif 5 2 102 103

n = Deney numunesi sayisi,

¢ = (m)ile (M) arasindaki sayida mikroorganizma ihtiva eden kabul edilebilir en fazla deney
numunesi sayisi,

m = (n-c) sayidaki deney numunesinin 1 g'inda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla mikroorganizma
say1sl,

M = (c) sayidaki deney numunesinin 1 g'inda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla mikroorganizma
sayisl.

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Bu standartta verilen 6zellikler ile bunlarin, muayene ve deney madde numaralarn Cizelge 6'da
verilmistir.

Cizelge 4 — Ozellik, muayene ve deneylerine ait madde numaralari

Ozellik Ozellik madde Muayene ve deney
numaralari madde numaralari
Duyusal muayene 421 5.2.2
Rutubet muhtevasi tayini 4.2.2 5.3.1
Yapay tatlandirici aranmasi 4.2.2 5.3.2
E.coli aranmasi 423 533
Aerobik Mezofilik Bakteri sayimi 423 5.34
Maya ve kiif sayimi 423 5.3.5
Ambalaj 521 6.1
Isaretleme 6.2 6.2

5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Ambalaji, ambalaj biiytikliigii ¢esidi imalat tarihi ve seri/kod numarasi ayni olan ve bir defada
muayeneye sunulan toz pudingler bir parti sayilir. Numune partiden TS 13423’e gore alinir.

5.2 Muayeneler
5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambalaj muayenesi bakilarak, tartilarak ve elle kontrol edilerek yapilir. Ambalajin Madde 6.1'deki
ozelliklere uyup uymadigina ve Madde 6.2'deki isaretleme ile ilgili hususlar ihtiva edip etmedigine
bakilir.
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5.2.2 Duyusal muayene

Duyusal 6zellikler, bakilarak, koklanarak ve tadilarak muayene edilir. Kullanilan ¢esni maddesinin
aromasi, tadi ve kokusu hissedilir olmalidir ve sonucun Madde 4.2.1'e uyup uymadigina bakilir.

5.3 Deneyler
5.3.1 Rutubet muhtevasinin tayini

Rutubet muhtevasinin tayini, TS 1252 EN ISO 1666’ya gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.2.’ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.2 Yapay tatlandirici aranmasi

Yapay tatlandirici madde aranmasi, TS 13568'e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.2.'ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.3 E. coli aranmasi tayini
E. coli aranmasi, TS ISO 16649-1’e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.4 Aerobik Mezofilik Bakteri sayimi

Aerobik Mezofilik Bakteri sayimi, TS EN ISO 4833-1’e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.5 Maya ve kiif sayimi

Maya ve kiif sayimi, TS ISO 21527-2’ye gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.4 Degerlendirme

Muayene ve deney neticelerinin her biri bu standarda uygun ise parti standarda uygun sayilir.
5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildig1 yerin ve laboratuvarin adi,

— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar1 gérev ve meslekleri,
— Numunenin alindig tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari,

— Sonuglarin gosterilmesi,

— Muayene ve deney sonuglarini degistirebilecek faktorlerin mahzurlarini gidermek {izere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi gériilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi,

6 Piyasaya arz

Toz pudingler ambalajli olarak piyasaya arz edilirler.

4 © TSE - Tim haklar: saklidir.
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6.1 Ambalajlama

Ambalaj olarak; sagliga zararl olmayan ve toz pudingin 6zelliklerini koruyacak 6zellikte mevzuatina
uygun malzemeler kullanilir. Kii¢iik ambalajlar daha biiyiik dis ambalajlara konulabilir.

6.2 Isaretleme

Ambalaj lizerinde en az asagidaki bilgiler bulunmalhidir:

- Firmanin ticari unvani veya kisa adj, adresi ve tescilli markasi,
- Mamulin adj,

- Cesidi,

- Bustandardin isaret ve numarasi (TS 7998 seklinde),

- Seri/kod numarasi,

- Toz pudingin hazirlanis seklj,

- Toz pudingin hazirlandig1 baslica maddenin ad;,

- Imalat tarihi,

- Netkiitlesi (g veya kg olarak, tiiketici ambalajina),

- Firmaca tavsiye edilen tiiketim tarihi,

Bu bilgiler gerektiginde, Tiirk¢e'nin yani1 sira yabanci dillerde de yazilabilir.
6.3 Muhafaza ve tasima

Toz pudingler ve bunlarin icinde bulunduklar1 ambalajlar, imalat yerlerinde, isletme yerlerinde,
depolarda veya tasitlarda fena koku yayan ve bunlar1 kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamaldir.

Icinde toz puding bulunan ambalajlar rutubetsiz ve serin yerlerde tutulmali,

Yagmur altinda birakilmamali, giines 1s181nda bekletilmemeli ve bu sartlara dikkat edilerek yiiklenip
bosaltilmalidir

7 Cesitli hiitkiimler

Imalatc1 veya satici bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi toz puding icin istendiginde
standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya gostermeye mecburdur. Bu beyannamede satis konusu
toz pudingin;

— Madde 4'teki 6zelliklere uygun oldugunun,
— Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug alinmis bulundugunun

belirtilmesi gerekir.
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Kaynaklar

[1] Tirk Gida Kodeksi - Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi (29.12.2011 tarih ve 28157/3.
miikerrer sayili Resmi Gazete).

[2] Tiirk Gida Kodeksi - Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi (30.06.2013 tarih ve 28693 sayili Resmi
Gazete).

[3] Tiirk Gida Kodeksi - Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemelere Dair Yonetmelik (05 Nisan 2015
—30382).
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