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Kuru kayisi

1 Kapsam

Bu standard, kikurtienerek veya kukurtlenmeden kurutulmus kuru kayisilar kapsar. lkiden fazla parcaya
aynlmis, kesilmis, kiyilmis, una, bala vb. maddelere batirilmis, i¢lerine veya dislarina susam, badem vb.
maddeler konmus oian kuru kayisiiar ile yaprak kuru Kayisilar ve zerdalileri kapsamaz.

2 Atif yapilan standard ve/veya doikkumanlar

Bu standardda diger standard ve/veya dokUmaniara atif yapiimaktadir. Bu atiflar metin igerisinde uygun
yerlerde belirtitmis ve asagdida liste halinde venlmigtir. * igaretli olanlar bu standardin basidigi tarihte Ingilizce
metin olarak yayimianm:s olan Turk Standardlandir,

T

TS No Tirkge Adi | ingilizce Ad
TS 1128 Meyve ve sebze mamulleri - Hidroklorik | Fruit and vegetable products - Determination of
ISO 763 asitte goziinmeyen kul tayini | ashinsoluble in hydrochoric acid
TS 791 Kayisi . Apricots
TS 2964 Kuru kayisi - Soguk depolama kilavuzu | Apricots - Guide to cold storage
| 1ISO 2826 — -
! TS 3411 | Gekirdeksiz kuru Gzém - || Seedless raisin

3 Terimler ve tarifler

3.1 Kuru kayisi
Prunus armeniaca L. turiine giren kQltur agaglarinin TS 791'e uygun meyvelerinin guneste veya bilinen diger
metotlardan biri ile kurutulmus, kUkUrtlenmis veya kukurtienmemis olan Urdnler.

3.2 Bozuk
Gesidine 6zgU rengi, tadi ve kokusu kaybolmus olan kuru kayisi.

3.3 Hasarh
Bocekler, kemiriciler ve diger hagereler tarafindan yenmig, mekanik islemler sonunda yirtilmis veya pargalara

ayrilmig olan kuru kayisi.

3.4 Fermente olmus
Fermentasyonun etkisi ile gesidine 6zgi tadi, karakteristik gdrinimu belirgin bir sekilde degisiklige ugramis
kuru kayisi.

3.5 Vuruk S
Herhangi bir sebeple bir veya birkag yerinde belirli sertlik veya ¢il disinda basgka leke bulunan kuru kayis:

3.6 Gilli
Clasterosporium carpophyllum mantarindan meydana gelen ve bir yuziunde 15'ten fazla kendi renginden
daha koyu renkte ve gaplari 1 mm'den buyuk olan gilleri tagiyan kuru kayisi

3.7 Kesik
Kesiime nedeniyle butunlugunun 1/10'inden fazlasi bozulmug olan kuru kayisi.

3.8 Kirli
Uzerinde ¢iplak gozie goralebilir kum, kil toprak gamiir gibi kifletici madde bulunan kuru kayisi.

3.9 Naturel
Kukurt dioksit ile muamele ediimeden kurutulmug clan kuru kay1si
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3.10 Kikiirtlenmis
Kukurt dioksit ile muamele edildikten sonra kurutulmus olan kuru kayisi

3.11 Renk kusurlar o
Meyve yuzeyinin ugte birinden fazlasinin siyahlasmasi ve yuzeyin yarisindan fazlasinin anormal renkli veya

onemli derecede renksizlegmesi

Not - Kurutulmus kayisinin asiri derecede kahverengimsi renkte clmasi, meyve klkurt dioksit ile muamele
edilmemis ise kusur saylimaz. Gri renkler, sarimtirak gri renk; pas rengi veya kahverengi kirmizi
renkler anormal sayllmaz. Anormal renk veya renksizlik, asin derecede olgunlasma, fermantasyon,
kukurt dioksit duzeyinin dusuk olmasi, gurime, duguk rutubet, yillanma (yas) ve bdcek istilasi gibi
cesitli fakttdriere baghdir.

3.12 Yapi kusurlari
Meyvenin bir kisminda etli kismin bulunmamas (butin meyvenin dortte birine ulasan miktarda), sertlesme,
asir kuruma veya gukurluk.

3.13 Sicak zarar
Meyvenin gérunugune, lezzet ve kokusuna, tuketimine etki yapan ve kurutma esnasinda meydana gelen
asiri derecede sicaga maruz kalma veya gunes yaniginin sebep oldugu zarar.

3.14 Kallus (nasirlagmig doku)

Yara izleri (dolu vuruntusu, bereler vb.), viral hastaliklarin sebep cldugu bozuk sekillenme

3.15 Yaralar
Catlaklar, yirtiklar veya kiriklar (meyvenin degerli kismina etki yapan).

3.16 Bozulma
Mikroorganizmalar etkisiyle meyve yapisinin bozuimasi.

3.17 Bocek zaran
Boceklerin veya hayvansal parazitlerin sebep oldudu gdrllebilir zararlar, 6lii btceklerin veya bdcek
kirintilarinin bulunmasi. )

3.18 Olgunlagmamis meyve
Yuzeyinin bir kismi yesilimsi veya hafif gri renkte, yapisi sertlesmis, muhtemelen daha az tath veya mayhos
tatta meyve.

3.19 Uriin yili
Kayisilarin hasat edildigi yil

3.20 Yabanci madde
Kuru kayisi Uzerinde bulunan kum, tas, toprak gibi kendisinden baska gozle garilebilir her turli madde.

4 Siniflandirma ve ozellikler

4.1 Siniflandirma
Kuru kayisilar, piyasaya arz edilis durumlarina gdére gruplara, hazirlama sekillerine gore tiplere, kalite
ozelliklerine gore siniflara, 1 kq'daki dane sayisina gore de boylara ayrilir.

4.1.1 Gruplar

Kuru kayisilar piyasaya arz edilis durumiarina gore,
naturel,

- kukurtlenmis

olmak Uzere iki gruba ayrilir.
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4.2.2 Grup ozellikleri

4.2.2.1 Naturel kuru kayisilar
Naturel kuru kayisiar, kukurt dioksit (SO,) ile muamele ediimemis olmalidir.

4.2.2.2 Kikirtlenmis kuru kayisilar
Bu kuru kayisilar, kurutmadan once veya kurutmadan sonra kukdrtlenmis olmali, bunlarda kukurt dioksit
orani 2000 ma/kg't gegmemelidir’’.

4.2.3 Tip ozellikleri

4.2.31 Gekirdekleri gikanimamig bitiin kuru kayisilar
Gekirdegi gikariimamis olan kayisilarin botinligu bozulmamis olmali, bunlarda yirtik, ezik, yarik vb. kusurlar
bulunmamalidir.

4.2.3.2 Gekirdekleri gikarilmig bitiin kuru kayisilar
Cekirdekleri gikarimis kuru kayisilar batanluguna kaybelmem:s olmalh bunlarda kesim yerinden baska bigak
yaralarn, yirtiklar, pargalanmalar olmamalidir.

4.2.3.3 Uzunlamasina iki pargaya ayrilmig (yarim) kuru kayisilar
Uzunlamasina iki pargaya ayrimig (yarim) kuru kayisilarda yarimlarin buyGklugu birbirine yakin olmali,
bunlara yapisik gekirdek veya gekirdek kiriklan bulunmamalidir.

4.2.4 Sinif ozellikleri

4.2.41 Ekstra

Bu sinifa giren kuru kayisilar en 1yi kalitede olmali, bunlar ¢esidinin ve/veya ticari tlplnm butdn ozelliklerini
tagimaldir. Ekstra sinif kuru kayisilar renk baklmmdan yeterince birdrnek olmalidir”. Bu sinifa giren kuru
kayisilar, UrGnun genel gorunuminu, kalitesini, muhafaza kalitesini, ambala) igindeki sunumunu
etkilemeyecek gok hafif yuzeysel kusurlar harig, her turlt kusurdan ari olmalidr.

4.24.2 Simfl

Bu sinifa giren kuru kayisilar iyi kalitede olmali, bunlar ¢esidinin ve ticari tipinin ézelliklerini tagimalidir. Bu
sinif kuru kayisilarda asadida gdsterilen ve urinun genel gérinumun(, kalitesini, muhafaza kalitesini ve
ambalaj igindeki sunumunu etkilemeyecek kusurlara musaade edilir.

Bu kusurlar ;
- hafif renk kusurlari,
—~  hafif kabuk kusurlardir.

4,243 Simfll -
Bu sinifa, daha st siniflara girmek igin gerekli ozellikleri tagimayan buna kargilik daha énce bildirilen genel
dzellikleri tasiyan kuru kayisilar girer. Bu sinif kuru kayisilarda genel géruntsu, kalite ve muhafaza kalitesi ile
piyasaya arz gibi temel ozellikleri etkilemeyen ve asagida gosterilen kusurlara misaade edilir,

Renk kusurlari,
~  Hafif kabuk kusurlari (¢atlakiar, ezikler)

Yanm kuru kayisilar Sinif [l'ye girer.

4.2.4.4 Endistriyel
Bu sinifa, diger siniflara giremeyecek kadar 6zirl( ézellikte olan kuru kayisilar girer.

4.2.5 Boy ozellikleri
Kuru kayisilarin, 1 kg'daki meyve sayisina gére belirlenmis oian boy ozelhklen Gizelge 1'de verilmigtir

% |hracatta alici Ulke mevzuatina gore bu oran degisebilir. Kukurt dioksil orani standarttaki degerden yuksek
olan kuru kayisilarla ilgili clarak alicinin isteginin belgelenmesi kaydiyla inraci mumkUindur.

Y Tican tipin ifade ettigi anlam her parti kuru kayisinin genel tipinin ve gérunusunun uretici ulke tarafindan
resmi olarak kabul edilmis olan gesitlerin kangimlarina uygun olmasidir

I Acik sari, sari, sar portakal, portakal ve koyu portakal seklinde renk siralamasi normal kabul edilir.
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Gizelge 1 - Kuru kayisilarin boy azellikleri
r Bo } Gekirdekli (buttn) Gekirdeksiz (butun) Parga (yarim)
| y adet/kg adet/kg adet/kg

1 1 80'e kadar 100'e kadar 200'e kadar
l 2 ‘ 81 -100 101 -120 201 - 240
' 3 101 -120 121 - 140 241 - 280
i 4 ’ 121 - 140 141-160 . 281 - 320
| 5 | 141-160 161 - 180 321 - 360
| 6 i 161- 180 181 - 200 361 - 400
g 7 | 181 - 200 201 - 220 401 - 440 |
|8 | 201vedahagok | 221 ve daha ok 441 ve daha gok |

Boylarina gdre ayirma endustriyel sinif disindaki kuru kayisilar igin zarunludur,
4.3 Boyut ve toleranslar

4.3.1 Tip toleranslan :
Tipterin her birinde baska tiplerden bulunabilecek kuru kayis| orani kitlece en ¢ok % 1'dir.

4.3.2 Sinif toleranslari

Belirli sinifin ézellklerini karsilamayan uriinin her ambalajt igin kalite ve boy toleranslarina miisaade edilir.
1000 g'fik asgari bir numune biriminde kitlece kabul edilebilir sinif toleranslari kutlece % olarak
Cizelge 2'de verilmistir.

Endustriyel sinifta diger siniflardan karigma orani % 20'yi gegemez.

Cizelge 2 - Kuru kayisiarin sinif toleranslari

: Kabul edilebilir kusurlar Kabulledil}’en toleran;!ar 1

; B (kusurlu numunenin kutlece %'si olarak, en gok)

{ Ekstra | Sinifl Sinifll_ | Endistriyel

| Toplam tolerans B | 9 [ 15 20 | Aranmaz

_a) Bireysel kusurlar - toplam tolerans sinin iginde

| Renkte ve yapida onemli kusurlar (qunes yanigi, vuruk) | 5 l' 8 | 10 [ Aranmaz
Gilli meyve 3 5 10 |  Aranmaz
Lezyonlar ve kalluslar (yara, bere) 3 6 8 Aranmaz |
Clrik, bozuk | 0 \ 1 2 ~ Aranmaz |
Bdceklerin ve 6ld parazitlerin sebep oldugu kusurlar 1 [ 2 ] 4 Aranmaz |
Kifli meyve o 0 | 11 1 Aranmaz |
Kirli meyve 2 ‘ 5 8 Aranmaz |
Fermentasyon ) 0 4 5 Aranmaz |
Yabanci madde (gekirdekleri gikariimis meyvelerde f
¢ekirdek bulunmasi harig)* 8;5 9,3 [ 0.8 03 |
b) Toplam toleransa dahil olmayan azami kusurlar |
Cekirdekleri ¢ikariimis meyvelerde bulunan cekirdek | 1 1 2 3
Bltunde ve yarimda parga meyve bulunugu | 1 2 5 Aranmaz
Ham meyve bulunusu ] 2 4 8 | Aranmaz

| * Yabanci madde tolerans| iginde metal, cam ve benzeri sert madde pargalarina musaade edilmez. |

4.3.3 Boy toleranslarn
Ekstra sinif icin zorunludur. 1000 g'lik bir nurmunede, en agir 10 adet kuru kayisi kutlesi, en hafif 10 adet kuru
kayisi kOtlesinin iki mislin agsmamalidir.

4.3.4 Kiitle toleranslan

Kuguk tuketici ambalajlarinda 500 g'a kadar olanlarda kitlece % 4, 500 g ile 1 kg arasinda (1 kg dahil) kiitlece
% 2, 1 kg'dan buyuklerde kitlece % 1 araninda kutle tolerans: taninir. 1000 g'lik ve daha kUglk ambalajlarda
noksan kitle toleransi buyuk ambalajlarin icensindeki adedin en gok % 10'u kadar olabilir. Bunlarda noksan
kutle % S'ten fazla olmamalidir.
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4.4 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari
Bu standardda verilen ézellikler te bunlann muayene ve deney madde numaralan Cizelge 3'te verilmistir

Gizelge 3 - Czellik, muayene ve deney madde numaralar

Ozellikler ‘Ozellik madde no Muayene ve deney madde no |
Genel azellikler 421 | 522
| Hidroklorik asitte gozinmeyenkul | 421 i 5.3.1
_Rutubet 421 ] 532 ]
Grup ozellikler: 422 i 5.2.2 ]
KUkurt dioksit 4.2.2 533 u
| Tip ozellikleri 423 522 |
| Sinif 6zellikleri 424 - 522 i -
| Boy ozellikleni » oo o Lofiay v n82.8 sevsdin 52.2 i
Boyut ve toleranslar N T T 52.2 |
Yabanci madde 4.3.2 534 |
Ambalajlama 6.2 521 ]
Isaretleme [ By 521 ]

5 Numune alma, muayene ve deneyler

5.1 Numune alma .
Numune partiden alinir. Grubu, tipi, sinifi, boyu, tipi, Urun yih, mensei ve ambalajl ayni olan ve bir seferde
muayeneye sunulan kuru kayisilar bir parti sayilir. Numuneler TS 3411'e gore alinir,

5.2 Muayeneler

5.2.1 Ambalaj ve ambalaj malzemesinin muayenesi
Ambalaj ve ambalaj malzemesinin muayenesi gézle, ei'e inceienerek ve gerekirse tlgulerek yapilir Sonucun
Madde 6'ya uygun olup olmad: gina bakilir. '

5.2.2 Kuru kayisinin muayenesi
Kuru kayisinin muayenesi, bakiarak (gerektijinde agilarak), eiienerek, koklanarak. tadilarak, sayilarak,
tartilarak yapilir ve sonucun Madde 4.2 ve Madde 4.3'e uygun clup olmadigyina bakilir.

5.3 Deneylér
5.3.1 Hidroklorik asitts goziinmeyen kiil tayini

Hidroklorik asitte gozinmeyen kul tayini TS 1128 iSO 763 'e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2 1'e uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.2 Rutubet tayini
5.3.2.1 Prensip
Metodun prensibi, bir kuru meyve numunesinin 70°C + 1°C sicakllkta 100 mmHg'dan daha fazla oimayan

basing altinda 15|t|lmaS| ve, kurutulmaSIdlr

53.22 Clhaz ve malzemeler
Genel laboratuvar cihaz ve malzemeleri ile ¢zell kne a;;at;ndakjler

5.3.2.2.1 Etiiv, 70°C + 1°C'ta, 100 mmHg basinca ayarlanabilen,

5.3.2.2.2 Kurutma kabi, kapakl, aginmaya dayanikii metalden yapiimis, yaklasik 8,5 cm gapinda,
5.3.2.2.3 Ogiitme degirmeni, elle calistirilan veya mekanik olarak galisan,

5.3.2.2.4 Desikator, etkili bir nem gekici ihtiva eden,

5.3.2.2.5 Analitik terazi, 0,01 g yaklagimla tartim yapabilen.
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5.3.2.2.6 DFA cihaz), hizli veya rutin rutubet slgebilen.

53.2.3 islem

5.3.2.3.1 Numunenin hazirlanmasi
Laboratuvar numunesinden yaklagik 50 g kuru kayisi alinir ve ogutucu cihazdan iki defa gegirilir

5.3.2.3.2 Deney numunesi

Kurutma kabinin igine 2 g gok ince, daha dnceden hidroklorik asitle yikanmig ve daha sonra su ile ¢ok iyi bir
sekilde durulanip kurutulmug olan kum konulur, kabin.kapak ve kum ile birlikte darasi alinir (m,), kurutulur ve
igine yaklasik 5 g numune 0,01 g yaklasimla tartilarak konur (m,).

5.3.2.3.3 Tayin

Numune ve kum birkag mL sicak su ile islatilir ve bir spatil ile iyice kanstinlir. Spatul Gzerindeki kalintifar
sicak su lle kuru madde kabina yikanir. Kurutma kabi agzi agik olarak kaynar haldeki su banyosu uzerinde,
numunedeki suyun tamami uguncaya kadar buharlastirilir. Daha sonra, kapagi yaninda olmak tzere etlive
yerlestirilir ve 70 °C £ 1 °C ta, basing 100 mm Hg duzeyini gegmeyecek sekilde 6 saat stre ile kurutulur. Bu
sure iginde etuvun kapagr agimamalidir. Kuruma sirasinda etuve, silfirik asitten (H,SO4) geginlerek
kurutulan yavag akimli hava sevk edilir (saniyede 2 hava kabarcidi olacak sekilde). Metal kurutma kabi
etuvun metal rafi Uzerinde dogrudan temas edecek sekilde yerlestirimelidir.

Kuruma iglemi tamamlandiginda numune etivde 6 saat bekletildikten sonra etivden ¢ikarlip, kuru madde
kabi desikatorde sogutulur ve + 0,01 g yaklagimla tartilir (m,). Tartma iglemlerine sabit kutleye gelinceye
kadar devam edilir.

5.3.2.3.4 Sonuglarin gosterilmesi
Numunenin rutubet muhtevasi (R), kutlece yuzde olarak, asagidaki badinti ile hesaplanir

R:Mxmo
(m| —mn)

Burada;

my : Bog kurutma kabi, kapadi ve kumun kutlesi (g),

my : Kurutma kabinin, kapadinin, kumun ve deney numunesinin kurutmadan énceki kutlesi (g),

m;  Kurutma kabinin, kapaginin, kumun ve deney numunesinin kurutmadan sonraki kitlesi (g)'dir.
Sonuglar bir ondalikli rakam olarak ifade edilir,

[ki tayin arasindaki rutubet muhtevasi farki yozde 0,2'den fazla olmamalidir. Fark, belittilen orandan fazla
olmasi halinde deney bir kez daha tekrarlanmalidir. Sonucun Madde 4 2, 1'e uygun olup clmadigina bakilir,

5.3.3 Kikurt dioksit tayini

5.3.3.1 Prensip

Numunedeki kukurtdioksiti (SO;) serbest hale getirdikten sonra olusan sulfurik asit molaritesi bilinen bir alkal
ile titre edilir,

5.3.3.2 Reaktifler

5.3.3.2.1 Hidroklorik asit, % 15'lik,

5.3.3.2.2 Hidrojen peroksit, asitsiz, % 3'lik,

5.3.3.2.3 Sodyum hidroksit, 0,1 M,

5.3.3.2.4 Bromfenol mavisi, 100 mg bromfenol mavisi % 20'lik etanolde ¢8zunmus (pH 3,0 - 4,6),

5.3.3.2.5 Karbondioksit
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5.3.3.3 Cihaz ve malzemeler
Genel laboratuvar cihaz ve malzemeleri jle dzellikle asagidakiler:

5.3.3.3.1 Damitma cihazi
5.3.3.3.2 Analitik terazi, 0,01 g yaklasimla tartim yapabilen.

5.3.3.4 Numunenin hazirlanmasi
Laboratuvar numunesinden yaklagik 50 g kuru kayisi alinir ve ¢guticl cihazdan iki defa gegirilir.

5.3.3.5 Tayin

Damitma cihazinin (Sekil 1) A balonuna 150 mL su konulur. Bitln cihazdan en az 15 dakika karbondioksit
gegmesi beklenir (gazin akimi yikama sisesindeki sudan dakikada 30 kabarcik gegecek sekilde ayarlanir).
D tuplne 10 mL % 3'luk hidrojen peroksit konulur. Yaklasik 5 g numune 0,01 g yaklagimla tartilir, hizli bir
sekilde B kapagindan A balonuna konulur ve 130 mL damitik su ilave edilerek agzi hemen kapatilir 40 mL
% 15'lik hidroklorik asit bir pipetle B hunisinden A balonuna alimir, sogutucunun suyu agilir ve A balonunun
altindaki ocak yakilir. Bu kaynatmanin sonunda J muslugdu agilir, ocagin, suyun ve karbondioksit tipunin
musluklar kapatilir. D tipU muhteviyati 200 mL damitik su ile genis agizl bir erlene yikanir ve su banyosu
Uzerinde yanm saat kadar 1sitilir. Uzerine 3 damla bromfenol mavisi eriyigi ilave edilerek sari renk, mavi
menekse renge donunceye kadar 0,1 M sodyum hidroksitle titre edilir. Kukurt dioksit miktari (K, mag/kg)
asadidaki baginti ile hesaplanir:

V xMx32000

K =——

m
Burada;
Vv - Kullanilan sodyum hidroksit gozeltisinin miktari (mL),
M . Kullanilan sodyum hidroksit ¢ozeltisinin derisimi (M),
m : Numune miktaridir (g).

Sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.4 Yabanci madde tayini
Yabanci madde tayini, Madde 5.1.2'de elde edilen numune Gzerinde ellenerek ve bakilarak yapilir. Sonucun
Madde 4 .3.2'ye uygun olup almadigina bakilir.

5.4 Degerlendirme
Muayene ve deney sonuglarinin her biri standarda uygunsa parti standarda uygun sayilir.

5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmaldir;

-  Firmanin adi ve adresi,

- Muayene ve deneyin yapildigi yerin adi,

- Muayeneyi ve deneyi yapanin velveya raporu |mzalayan yetkililerin adlan, gérev ve meslekler:,

- Numunenin alindidi tarih ile muayene ve deney tarihi,

-~ Numunenin tanitiimasi,

- Muayene ve deneylerde uygulanan standardlarin numaralari,

- Sonuglarin degerlendirilmesi,

- Muayene ve deney sonuglarini dedistirebilecek faktorlerin mahsurlarini gidermek Gzere alinan tedbirler,

- Uygulanan muayene ve deney metotlarinda behmlmeyen veya mecburi gériimeyen fakat muayene ve
deneyde yer almis olan islemler,

—~ Numunenin standarda uygun olup olmadigi,

- Rapora ait seri numaras: ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasaya arz
Kuru kayisilar piyasaya ambalajli olarak arz edilir.

6.1 Birorneklik
Bir ambalaj igerisindeki kuru kayisilar gesit, orijin ve kalite bakimindan birdrnek olmahdir. Boylama
yapilimayan meyvelerde boy bakimindan olabildigince birdrnek olmalidir.

8
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Ekstra siniftaki meyveler renk bakimindan da birérnek olmahdir.
Her ambalajda gérinen kuru kayisilar o ambalajdaki meyvelerin tamamini temsil etmelidir.

6.2 Ambalajlama

Kuru kayisilar yeni, temiz, kuru, kokusuz, igindeki urinun ozelliklerini bozmayan ve sagliga zarar vermeyen
ambalajlar iginde piyasaya arz edilir. Kugik ambalajlar sevkiyatta bunlar koruyacak yukaridaki sartlara
uygun daha biylk ambalajlara kanur. Naturel ve kukurtli kayisilarda ambalajlar net 25 kg'i gegcemez. Yalniz
endlstriyel kuru kayisilarda istenirse 100 kg'dan fazla olmamak Uzere, yeni guval ve torbalara da musaade
edilir. Basili ambalaj kullanildiginda yazili kismin digsar gelmesine ve Urtine degmemesine dzen gosterimeli,
kullamlacak mirekkep ve yapistiricilar saghiga zararli olmamalidir.

6.3 lIsaretleme

Kuru kayisi ambalajlar Uzerine en az asagidaki bilgiler okunakl olarak silinmeyecek ve bozulmayacak
sekilde yazilir veya basilir. Ambalajin adz1 agildiginda tekrar kapatiimayacak veya tekrar kapatildiginda
kapatildid belli olacak sekilde kapatiimaldir.

Imalatgi, ihracatgl, ithalatgi firmalardan en az birinin ticari unvani veya kisa adi, varsa tescilli markasi
(sadece ithalatgi firmanin unvani veya kisa adinin yazilmasi durumunda, ambalajlar tzerine, "Turk Mali”
anlamina gelen bir ibarenin de mutlaka yazilmasi) gerekmektedir.

- Firmanin adi ve adresi veya varsa ticari unvani,

— Bu standardin isaret ve numarasi (TS 485 $ekhnde)

- Urlintn adi (Kuru kayisi),

- Parti, seri veya kod numaralarindan en az biri,

- Grubu,

- Tipi (Endustriyel sinifta aranmaz),

~  Simfi (Sinif | Fancy, Sinif Il Choice olarak yazitabilir),

- Boyu (Endustriyel sinifta aranmaz),

- Uretim bolgesi veya yerel ismi (istege bagli),

- Net kutlesi (g veya kg olarak),

- Mengsei,

~  Yeniden yumusatiimis kuru kayisilarda “Rehidratasyon” (RTE SOFT vs.),

- Koruyucu madde adi (kullaniimigsa),

~ Urln yih,

-~ Kiguk ambalaj adedi,

— Firmaca tavsiye edilen raf omru veya son kullanma tarihi.

Buyuk ambalajlar igerisinde bulunan kiguk tuketici ambalajlar Gzerine, yukaridaki isaretleme bilgilerinden en
az,

- Maln adi,
- Kitlesi (Net/Brit) veya adedi

bilgileri okunakli olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yaziimali veya basiimalidir.
Gerektiginde bu bilgiler Turkge'nin yani sira yabanci dilde de yazilabilir.

Not: Kuguk ambalajlarda bu bilgilerden malin adi, net miktari ve son tuketim tarthinin bulunmasi yeterlidir.

6.4 Muhafaza ve tagima

- Kuru kayisi ve iginde kuru kayisi bulunan ambalajlar isleme yerlerinde, depalarda ve tasitlarda kotl koku
yayan ve bunlari kirleten maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

- lginde kuru kayisi bulunan ambalajlar golgede tutulmall ¢ig, yagmur ve gunes altinda veya dondurucu
soqguklarda birakilmamali ve bu sartlarda yuklenip bogaltiimamalidir.

- lginde kuru kayisi bulunan ambalajlarin gemilere vingle yukleme bosaltma islerinde paletler
kullaniimahdtr.

- Kuru kayisilar, igleme yerlerinde, depaolarda ve tasitlarda fena koku yayan veya bunlarn kirleten
maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.
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- lIglerinde kuru kayisi bulunan ambalajlar yagmur, kar, gunes ve rizgar altinda tutulmamali; bu sartlarda
tagitlara yukletilip bosaltiimamalidir. Kuru kayisilar, tagitiara yukletilinceye kadar iyi havalandiriimig golge
yerlerde bekletilmelidir.

- Kuru kayisi tagiyan araglar agikta fazla bekletimemeli, géige bir yerde tutulmalidir.

—  Kuru kayrsilarin soduk depolamasi ve taginmasi TS 2964 1SO 2826'ya gtire yapiimalidir,

7 Cesitli hilkkimler

Uretici bu standarda uygun olarak Grettigini beyan ettigi kuru kayisilar igin istenildiginde standarda uygunluk
belgesi vermeye veya gdstermeye mecburdur. Bu beyannamede satis konusu olan kuru kayisilarin;

- Madde 4'teki ¢zelliklere uygun oldugunun,

- Madde 5teki muayene ve deneylerin yapilmig ve uygun sonug alinmis bulundugunun

belitiimesi gerekir. ;
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Olguler mm'dir.

Agiklama

A 1 litrelik balon

B Musluklu huni

C 6 bodumlu sogutucu

D 25 mL'lik tip

E Sogutucuyu tipe baglayan, tipin dibine kadar uzanan, ucu yuvarlak ve kugik delikli boru
F Kapak

G Yikama sigesi ‘

H Sogutucunun iginden A balonunun dibine kadar uzanan boru

J Musluk

Sekil 1 - Damitma cihazi
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