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Onsoz

Bu standart, Tiirk Standardlar1 Enstitiisti Gida, Tarim ve Hayvancilik {htisas Kurulu’na bagh TK15 Gida ve
Ziraat Teknik Komitesi'nce TS 11728:1995’in revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun
.............. tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.

Bu standart yayimlandiginda TS 11728:1995'in yerini alir.

Bu standardin hazirlanmasinda, milli ihtiya¢ ve imkanlarimiz 6én planda olmak iizere, milletlerarasi
standardlar ve ekonomik iliskilerimiz bulunan yabanci iilkelerin standartlarindaki esaslar da gz éniinde
bulundurularak; yarar gortulen hallerde, olabilen yakinlik ve benzerliklerin saglanmasina ve bu esaslarin,
tilkemiz sartlari ile bagdastirilmasina calisilmistir.

Bu standart son seklini almadan 6nce; tretici, imalat¢i ve tiiketici durumundaki konunun ilgilileri ile
gerekli isbirligi yapilmis ve alinan gortslere gore revize edilmistir.

Bu standartta kullanilan bazi kelime ve/veya ifadeler patent haklarina konu olabilir. Béyle bir patent
hakkinin belirlenmesi durumunda TSE sorumlu tutulamaz.
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1 Kapsam

Bu standart hazir kuru domates ¢orbaligini kapsar.

2 Baglayic atiflar

Bu standartta diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin icerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalmizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig: tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk

Standartlaridir.

TS No Tiirkce Ad Ingilizce Ad1

Ts 486 Kuru bakla Dry broad beans

TS 1252 EN | Nisasta- Rutubet muhtevas1 tayini- | Starch- Determination of moisture content-

[SO 1666 Etiivde kurutma metodu Oven drying method

TS 1620 Makarna Macaroni

TS 2947 EN | Yagh tohumlar - Yabanci madde | Oilseeds - Determination of impurities content

[SO 658 muhtevasinin tayini

TS 5000 Ekmek Bread

TS EN ISO | Besin zincirinin mikrobiyolojisi - | Microbiology of the food chain - Horizontal

6579-1* Salmonella'nin  tespiti, sayimi ve | method for the detection, enumeration and
serotiplendirmesi i¢in yatay yontem - | serotyping of Salmonella - Part 1: Detection of
Boliim 1: Salmonella spp. Salmonella spp. (ISO 6579-1:2017)

TS EN ISO | Besin zincirinin = mikrobiyolojisi- | Microbiology of the food chain - Preparation of

6887-1* Mikrobiyolojik muayene i¢in deney | test samples, initial suspension and decimal
numunelerinin, baslangi¢ | dilutions for microbiological examination -
suspansiyonunun ve ondalik | Part 1: General rules for the preparation of the
seyreltilerin hazirlanmas1 Bolim 1: | initial suspension and decimal dilutions (ISO
Deney  numunelerinin  baslangi¢ | 6887-1:2017)
slispansiyonunun ve ondalik
seyreltilerinin hazirlanmasi icin genel
kurallar

TS EN 1ISO| Gida zincirinin mikrobiyolojisi - | Microbiology of the food chain - General

7218* Mikrobiyolijik analizler i¢in genel | requirements and guidance for
sartlar ve rehber microbiological examinations

TS EN 15550 | Hayvan besleme maddeleri: Numune | Animal feeding stuffs: Methods of sampling
alma ve analiz yontemleri - Basing¢ | and analysis - Determination of cadmium and
sindiriminden sonra grafit firin atomik | lead by graphite furnace atomic absorption
absorpsiyon spektrometresi (GF-AAS) | spectrometry  (GF-AAS) after pressure
ile kadmiyum ve kursun tayini digestion

© TSE - Tiim haklar1 sakhdir. 1
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3 Terimler ve tanimlar

3.1
hazir kuru domates ¢orbaligi

domates tozuna, bugday unu, irmik, yemeklik tuz, siit tozu, peynir alt1 suyu tozu, yenilebilir nisasta
ve/veya pirin¢ unundan biri veya bir kacinin gerektiginde de yemeklik yag, beyaz seker, maya ekstrakti,
cesni ve katki maddeleri, hidrolize soya proteini gibi maddelerden biri veya birkaginin ilavesi ile
teknigine uygun olarak hazirlanan yart mamul

3.2
cesni maddeleri

hazir kuru domates ¢orbaligina katilan baharat, kurutulmus maydanoz, sogan tozu vb maddeler

3.3
katki maddeleri

mevzuatinda hazir kuru domates ¢orbaligina katilmasina miisaade edilen maddeler

3.4
yabanci madde

hazir kuru domates corbaligina katilmasina miisaade edilen maddeler disindaki her tirli gozle
gorilebilir maddeler

4 Simiflandirma ve 6zellikler
4.1 Smiflandirma

4.1.1 Smiflar

Hazir kuru domates ¢orbalig1 bir siniftir.
4.1.2 Tipler

Hazir kuru domates ¢orbaligi, hazir kuru domates gorbaligina, siit tozu ve /veya peynir alt1 suyu tozunun,
tarifine uygun olarak hazirlanan ¢orbada tat ve koku yoniinden hissedile bilinecek miktarda katilmasi
durumuna gore;

— Kremali Domates Corbasi,

— Domates Corbasi

olmak tizere iki tiptir.

4.2 Ozellikler

4.2.1 Duyusal 6zellikler

Hazir kuru domates ¢orbaliginin duyusal 6zellikleri Cizelge 1’de verilen degerlere uygun olmaldir.

Cizelge 1 — Hazir kuru domates ¢corbaliginin duyusal ézellikleri

Ozellik Deger
Renk ve goriints Kendine has goriiniiste ve rengi, kirmizinin degisik tonlarinda olmali, Kkirli,
topaklanmis ve goriinlir sekilde bozulmus, kiflenmis, kurtlu ve bocekli
olmamalidir.
Tat ve koku Kendine has tat ve kokuda olmali. Acilasmis veya sabunumsu bir tatta
olmamalidir. yabanci koku bulunmamalidir.
Yabanci madde Bulunmamaldir.

2 © TSE - Tum haklar1 sakhidir.
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4.2.2 Kimyasal ve fiziksel 6zellikler

Hazir kuru domates ¢orbaliginin kimyasal ve fiziksel 6zellikleri Cizelge 2"de verilen degerlere uygun
olmalidir.

Cizelge 2 — Hazir kuru domates ¢orbaliginin kimyasal ve fiziksel 6zellikleri

Ozellik Deger
Rutubet muhtevasi. % (m/m), en ¢cok 11,0
Tuz, g/, en cok 15,0
% 10°’luk hidroklorik asitte ¢oziinmeyen kiil, % (m/m), en ¢ok.(Kuru maddede) 0,2
Kursun D(Pb), mg/], en ¢ok 0,3
1) Hazirlama tarifine gore sulandirilip hazirlanan ¢orbada tayin edilir.

4.2.3 Mikrobiyolojik Ozellikler

Hazir kuru domates c¢orbaliginin mikrobiyolojik 6zellikleri Cizelge-3'de verilen degerlere uygun
olmalidir.

Cizelge 3 — Hazir kuru domates Corbaliginin Mikrobiyolojik Ozellikleri

Mikroorganizma Degerler adet/g
n C m ‘ M
Salmonella spp. 5 0 25 g’da bulunmamali

n = Deney numunesi sayisi,

¢ =“m” ile “M” arasindaki mikroorganizma sayisini bulunduran kabul edilebilir en fazla 6rnek say1si,

m = (n-c) deney numunesinde bulunmasina misaade edilen mikroorganizma sayisi,

M = “¢” sayisindaki deney numunesinin graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla
mikroorganizma sayisl.

4.2.4 Tip o6zellikleri
Hazir kuru domates ¢orbaliginin tip 6zellikleri Cizelge 4'de verildigi gibi olmalidir.

Cizelge 4 — Hazir kuru domates ¢orbaliginin tip 6zellikleri

Ozellikler Degerler
Kremali1 Domates Corbasi Domates Corbasi
Tarifine gore
sulandiriip hazirlanan
corbada
Tat Krema tadi ve lezzeti hissedilmeli | Krema tadi ve lezzeti hissedilmemeli
Protein, g/L, en az 6 1,35

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralar
Bu standartta verilen 6zellikler ile bunlarin, muayene ve deney madde numaralari Cizelge 3'te verilmistir.

Cizelge 5 — Ozellik, muayene ve deneylerine ait madde numaralari

Ozellik Ozellik madde | Muayene ve deney madde no
no

Duyusal muayene 421 5.2.2

Yabanci madde tayini 421 5.2.3

Rutubet tayini 4.2.2 5.3.1

% 10’luk HCI'de ¢6ziinmeyen kiil tayini 4.2.2 5.3.2

(Kuru maddede)

© TSE - Tim haklar saklidir. 3
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Tuz tayini (Hazirlama tarifine gore 4.2.2 5.3.3
hazirlanan ¢orbada)

Kursun (Pb) tayini 4.2.2 5.3.4
Salmonella spp. aranmasi 4.2.3 5.3.5
Protein tayini (Hazirlama tarifine gore 4.2.4 5.3.6
hazirlanan ¢corbada)

Ambalajlama 6.1 521
Isaretleme 6.2 6.2

5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Malin adi, ambalaji, ambalaj biiyiikliigii, imal tarihi, parti, seri/kod numarasi ayni olan ve bir defada
muayeneye sunulan domates ¢orbalig1 bir parti sayilir, partiden numune TS 486’ya belirtildigi sekilde
alinir

5.2 Muayeneler
5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambalaj ve ambalaj malzemesinin muayenesi, gozle bakilarak elle incelenerek ve tartilarak muayene
edilir. Sonuclarin Madde 6.1 ve Madde 6.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.2.2 Duyusal ve fiziksel muayene

Duyu ile muayene, domates corbaliginda dogrudan dogruya ve tarifine gore pisirilip hazirlandiktan
sonra, bakilarak, tadilarak ve koklanarak yapilir. Sonucun Madde 4.2.1'e uygun olup olmadigina bakilir.

5.2.3 Yabanci madde tayini

Yabanci madde tayini, TS 2947 EN ISO 658’e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.1’e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3 Deneyler
5.3.1 Rutubet tayini

Rutubet tayini, TS 1252 EN ISO 1666’ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.2 %10'luk Hidroklorik asitte ¢coziinmeyen Kkiil tayini

%10'luk Hidroklorik asitte ¢ozlinmeyen kil tayini, TS 5000’e gore asagidaki tekrarlanabilirlik sartlari
icinde tayin edilir. Sonucun Madde 4.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

Tekrarlanabilirlik ile ilgili kurallar asagida verilmistir:
— Hesaplama % 0,001 hassasiyetle yapilir.

— Iki paralel tayin arasinda % 1’den fazla sapma olmamalidir. Daha fazla sapmalarda biitiin deney
paralel tayin olarak tekrarlanmalidir.

Not - Platin veya kuvars kapsiil kullanilmalidir.

5.3.3 Tuz tayini

Tuz tayini, TS 5000’e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.4 Kursun (Pb) tayini

Kursun tayini, TS EN 15550’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.5 Salmonella spp. tayini

Salmonella spp. tayini, TS EN ISO 6579-1’e gore yapilir ve sonucun 4.2.3’e uygun olup olmadigina bakilir.
4 © TSE - Tiim haklari sakhdir.
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Mikrobiyolojik analiz, TS EN ISO 7218’de belirtilen kurallara uygun olarak yapilir. Seyreltme ¢ozeltisi, TS
EN ISO 6887-1’e uygun olarak hazirlanir.

5.3.6 Protein tayini

Protein tayini, TS 1620’ye gore yapilir. Ancak faktor F=6,25 dir. 1 litredeki miktarinin hesaplanmasi ise;
hazirlama tarifinde belirtilen hacimdeki suya ilavesi gereken domates ¢orbaligi miktarindan 1 litre suya
ilavesi gereken domates corbaligi miktar1 oranti ile hesaplanir. % Protein miktarindan da 1 litre i¢in
hesaplanan domates ¢orbaligindaki protein miktari oranti ile bulunur. Sonucun Madde 4.2.4'e uygun olup
olmadigina bakilir.

5.4 Degerlendirme

Muayene ve deney neticelerinin her biri bu standarda uygun ise parti standarda uygun sayilir.
5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildig1 yerin ve laboratuvarin adji,

— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar1 gérev ve meslekleri,
— Numunenin alindig1 tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari,

— Sonuglarin gosterilmesi,

— Muayene ve deney sonuclarini degistirebilecek faktorlerin mahzurlarimi gidermek tizere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi goriilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Standarda uygun olup olmadigi,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasaya arz
6.1 Ambalajlama

Kiiciik ambalajlar, tasima ve muhafaza siiresince hazir kuru domates corbaliklarin o6zelliklerini
koruyabilecek nitelikte, rutubet ve hava gecirmeyen mevzuatina uygun ambalaj malzemesinden yapilmis
olmaldir.

Not - Kiiciik tiiketici ambalajlar1 icinde birer porsiyonluk paketler bulunabilir.
6.2 Isaretleme

Hazir kuru domates ¢orbaliklarinin ambalajlar iizerine asagidaki bilgiler okunakli olarak, silinmeyecek
ve bozulmayacak sekilde yazilmali ve basilmalidir. Ambalajin agz1 acildiginda tekrar kapatilmamali veya
tekrar kapatildiginda, acilip kapatildigi belli olmalidir.

—  Uretici, ihracatgi, ithalat¢i firmalardan en az birinin ticari unvani veya kisa adji, varsa tescilli markasi
(sadece ihracatg¢i firmanin ticari unvani veya Kkisa adinin yazilmasi durumunda, ambalajlar iizerine
‘Tiirk Mal’ ibaresinin yazilmast),

— Bu standardin isaret ve numarasi (TS 11728 seklinde),

— Uriiniin ad1 (“Domates ¢orbasi-Kremal: domates ¢orbasi” seklinde),

© TSE - Tim haklar saklidir. 5
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— Tipi (Domates ¢orbasi-Kremali domates corbasi),

— Parti, seri veya kod numaralarindan en az biri,

— Isletmenin onay numarasi,

— Net kiitlesi (g veya kg olarak),

— Ima tarihi (ay ve y1l olarak)

— Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi,

— Biiylik ambalajlardaki kiigiik tiiketici ambalajlarin sayisi ve kiitlesi (istege bagl).

Gerektiginde bu bilgiler Tiirkce’nin yani sira yabanci dilde de yazilabilir.

Ambalajlar lzerine istenirse porsiyon sayisi da yazilabilir, ancak bir porsiyon en az 200 ml olarak
hesaplanir

6.3 Muhafaza ve tasima

Hazir kur domates corbaligi, 6zelligini bozacak, fena kokulu yerlerde muhafaza edilemez ve tasinamaz.
Hazir kuru domates ¢orbaligl, muhafaza ve nakliye esnasinda giines 1sigindan korunmal ve bozulmasim
onleyici tedbirler alinmalidir.

Hazir kuru domates ¢orbaliginin bulundugu ambalajlar kuru zemin ve tahta 1zgara lizerine, iyi hava
alabilecek durumda istiflenmeli, bunlar yagis altinda birakilmamali ve bu sartlarda yiikletilip
bosaltilmamalidir..

7 Cesitli hiikiimler

Imalatg veya satic1 bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi hazir kuru domates ¢orbalari
icin istendiginde standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya gostermeye mecburdur. Bu
beyannamede satis konusu hazir kuru domates ¢orbaliginin;

— Madde 4'teki 6zelliklere uygun oldugunun,
— Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug alinmis bulundugunun

belirtilmesi gerekir.

6 © TSE - Tum haklar1 sakhidir.
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