EK-1

DISTILE ALKOLLU ICKI KATEGORILERININ TANIMLARI VE
OZELLIKLERI
Bu Teblig kapsaminda bulunan distile alkollii igkilerin tanimlar1 ve 6zellikleri asagida
gosterilmistir:
1) Raka:
Yalnizca suma veya tarimsal etil alkol ile karistirilmis sumanin, dolum hacmi 5000 litre
veya daha kiiciik geleneksel bakir imbiklerde, Tiirkiye’de yetisen anason tohumu (Pimpinella

anisum) ile distile edilmesiyle sadece Tiirkiye’de tiretilen distile alkolli i¢kidir.
a) Uretiminde bakir imbige alian toplam alkoliin en az %65°i suma olmak zorundadir.

b) Uretilmesinde seker kullanilmasi durumunda bu seker rafine beyaz seker olmak,
kullanilan seker miktar1 {riin litresinde en fazla 10 gram olmak zorundadir. Seker
kullanilmamas1 durumunda etiket iizerinde “Uretiminde seker kullanilmamustir.” ifadesi yer
alabilir.

¢) Ugucu madde igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 100 grama esit veya daha
fazla olmak zorundadir.

¢) Metanol igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 150 gramdan fazla olamaz.

d) Anason tohumundan gelen ucucu yagin anetol miktari, tirliniin litresinde en az 800
miligram olmak zorundadir.

e) Hacmen alkol miktar1 en az %40 olmak zorundadir.

f) Dolum 6ncesi en az bir ay dinlendirilmek zorundadir.

2) Rom:

Seker kamis1 melasi, seker kamist veya seker kamisi suyundan elde edilen surubun
sadece alkol fermentasyonu ve hacmen en fazla %96’ya kadar distilasyonu ile liretilen distilatin
kullanilmasiyla elde edilen ve romun belirli duyusal 6zelliklerini tagiyan distile alkollii ickidir.

a) Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmak zorundadir.

b) Alkol ilavesi yapilamaz.

c¢) Aroma vericiler ilave edilemez.

¢) Renklendirici olarak sadece ilave E150a-d (karamel) igerebilir.

d) Son tadi tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai {iriinde invert seker cinsinden
en fazla 20gram/litre tatlandiric1 bulunabilir.

e) Yalnizca iiretim yerinden kaynaklanan alkol {ireten materyallerin fermantasyonundan
sonra %90’dan az hacimde damaitilarak iiretilmis olmasi ve %100 hacmindeki alkoliin hektolitre

basina 225 gram veya daha fazla ugucu madde icerigine sahip olmasi ve tatlandirilmis olmamasi



kosuluyla “Geleneksel”, “Traditionnel” ve “Tradicional” ifadelerinden bir veya birkag {iriin
adinda kullanilabilir.

f) Fransa’nin deniz asir1 iilkelerinin ve Madeira Otonom Bdlgesi’nin cografi isaret tescili
tagityan romlar (e) bendinde agiklanan ozelliklere uygun olmasi ve yalnizca seker kamisi
suyunun alkollii fermantasyonundan sonra damitilmasiyla iiretilmis olmasi kosuluyla
“Tarimsal” ve “Agricultural” ifadelerinden bir veya birkagi {iriin adinda kullanilabilir.

3) Viski / whisky / whiskey:

Tahil mayselerinin ve/ veya oOgiitilmemis diger tahillarin malt icerigindeki diastaz
enzimi ve/veya diger dogal enzimler ile sekerlendirilmeleri, maya ile fermentasyonu ve
kullanilan hammaddenin tat ve kokusuna sahip olmasi i¢in hacmen en fazla %94,8 alkole kadar
distilasyonu ile elde edilen kullanilan hammaddenin tat ve kokusunu muhafaza edebilen
distilatin, en az ii¢ y1l siire ile kapasitesi 700 litreyi gecmeyen ahsap figilarda olgunlastiriimasi
sonucu elde edilen distile alkollii ickidir.

a) Hacmen alkol miktar1 en az %40 olmak zorundadir.

b) Alkol ilavesi yapilamaz.

¢) Son distilata sadece su ve renklendirme i¢in E150a (Sade karamel) eklenebilir.

¢) Tatlandirilamaz veya aromalandirilamaz, renklendirme i¢in kullanilan sade karamel
(E150a) disinda herhangi bir katki maddesi iceremez.

d) Yalnizca tek bir alkollii igki {iretim tesisinde bir ¢esit arpa malti kullanilarak
iretilmesi durumunda “Single Malt” ifadelerinden bir veya birkagi {iriin adinda/etiketinde

kullanilabilir.

4) Tahil distilat ickisi/Tahil Brendisi:

Fermente tahil mayselerinin distilasyonu ile elde edilen ve kullanilan hammaddenin tat
ve kokusunu tasiyan distile alkollii igkidir.

a) Korn harig, tahil distilat i¢kisinin ve tahil brendisinin hacmen alkol miktari en az %35
olmak zorundadir.

b) Alkol ilavesi yapilamaz.

¢) Aroma vericiler ilave edilemez.

¢) Renklendirici olarak sadece ilave E150a-d (karamel) igerebilir.

d) Son tadi tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai tiriinde invert seker cinsinden

en fazla 10gram/litre tatlandirici bulunabilir.



e) Duyusal 6zelliklerini kullanilan hammaddeden alan fermente tahil mayselerinin
hacmen alkol miktar1 en fazla %95 olacak sekilde distile edilmesi ile elde edilen tahil distilat
ickileri “tahil brendisi” olarak adlandirilabilir.

f) “Tahil distilat igkisi” veya “Tahil Brendisi” iiriin ad1 kullaniminda, hammadde olarak
bir tek tahil kullanilmas1 durumunda iirtin adindaki “Tahil” kelimesi yerine hammadde olarak
kullanilan tahilin adi {iriin adinda kullanilabilir.

5) Sarap distilati:

Sadece sarabin veya distilasyon i¢in kuvvetlendirilmis sarabin, hacmen en fazla %86’ya
kadar distilasyonundan veya sarap distilatinin hacmen en fazla %86’ya kadar yeniden
distilasyonu ile iiretilen distile alkollii i¢kidir.

a) Ugucu madde icerigi hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 125 grama esit veya daha
fazla olmak zorundadir.

b) Metanol icerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 200 g olmak
zorundadir.

¢) Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmak zorundadir.

¢) Alkol ilave edilemez.

d) Aroma vericiler ilave edilemez. Bu husus geleneksel tiretim yontemlerini engellemez.

e) Renklendirici olarak sadece ilave E150a-d (karamel) igerebilir.

f) Son tad1 tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai iiriinde invert seker cinsinden
en fazla 20gram/litre tatlandirici bulunabilir.

g) Olgunlastirilabilir. Sarap distilat1 1000 litreden biiyiilk mese figilarda en az bir yil
veya 1000 litreden daha kiigiik hacimli mese figilarda en az 6 ay olgunlastirmasi sartiyla “sarap
distilat’” kategori adi yerine “Olgunlastirilmis sarap distilati” veya “kanyak” {iriin adiyla
piyasaya arz edilebilir.

6) Brendi / Brandy / Weinbrand:

Dogrudan sarap distilatindan ya da sarap distilatinin son {riiniin hacmen %50’sini
gecmeyecek miktarda, hacmen en fazla %94,8’e¢ kadar distile edilmis sarap distilat1 ile
harmanlanmasindan ve 1000 litreden biiyiik mese figilarda en az bir y1l veya 1000 litreden daha
kiigiik hacimli mese figilarda en az 6 ay olgunlastirilmis distile alkollii igkidir.

a) Ucucu madde igerigi hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 125 grama esit veya daha
fazla olmak zorundadir.

b) Metanol igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 200 g olmak
zorundadir.

¢) Hacmen alkol miktar1 en az %36 olmak zorundadir.



¢) Alkol ilave edilemez.

d) Aroma vericiler ilave edilemez. Bu husus geleneksel tiretim yontemlerini engellemez.

e) Renklendirici olarak sadece ilave E150a-d (karamel) igerebilir.

f) Son tad1 tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai iirtinde invert seker cinsinden
en fazla 35gram/litre tatlandirici bulunabilir.

7) Uziim cibresi distilat ickisi / iiziim cibresi:

Fermente ve distile edilmis {iziim cibresinden elde edilen distile alkolli igkidir.
Distilasyon islemi dogrudan su buhari ile veya sonradan su ilave edilerek gerceklestirilir. Tlk
distilasyon isleminde iiziim cibresi distilatin i¢inde bulunmak zorundadir ve her distilasyonda
en fazla hacmen %86’ya kadar distile edilmek zorundadir.

a) Ugucu madde icerigi hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 140 grama esit veya daha
fazla olmak zorundadir.

b) Metanol igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 1000 g olmak
zorundadir.

¢) Bu i¢kinin iiretilmesinde tiziim cibresine eklenen tortu, 100 kg iiztim cibresinde 25
kg’dan fazla olamaz.

¢) Tortudan elde edilen alkol miktar1 nihai iiriindeki toplam alkol miktarinin % 35’inden
fazla olamaz.

d) Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmak zorundadir.

e) Alkol ilave edilemez.

f) Aroma vericiler ilave edilemez. Bu husus geleneksel iiretim yontemlerini engellemez.

g) Renklendirici olarak sadece ilave E150a-d (karamel) icerebilir.

§) Son tad1 tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai liriinde invert seker cinsinden
en fazla 20gram/litre tatlandirici bulunabilir.

8) Meyve cibresi distilat ickisi:

Uziim cibresi hari¢ meyve cibresinin fermentasyonu ve distilasyonuyla elde edilen
distile alkollii i¢kidir. ilk distilasyon isleminde {iziim cibresi distilatin icinde bulunmali ve tiim
distilasyonlarda en fazla hacmen %86’ya kadar distile edilmelidir.

a) Ugucu madde igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 200 grama esit veya daha
fazla olmak zorundadir.

b) Metanol igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 1500 g olmak
zorundadir.

c¢) Sert c¢ekirdekli meyve cibresi distilat ickilerinde hidrosiyanik asit igerigi, hacmen

%100 alkoliin litresinde 7 gramdan fazla olamaz.



¢) Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmak zorundadir.

d) Alkol ilave edilemez.

e) Aroma vericiler ilave edilemez.

f) Renklendirici olarak sadece ilave E150a-d (karamel) icerebilir.

g) Meyvenin ismi ve bunu takip eden “Cibre distilat i¢kisi” ifadesi ile birlikte olacak
sekilde alkollii i¢ki kategori adi/iiriin ad1 kullanilmak zorundadir. Ancak farkli meyvelerin
posalari iiretimde kullanilmigsa alkollii igki kategori adi/iiriin ad1 “meyve cibresi distilat igkisi”
olmak zorundadir.

g) Son tadi tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai {iriinde invert seker cinsinden
en fazla 20gram/litre tatlandirici1 bulunabilir.

9) Kuru iiziim distilat ickisi / kuru iiziim brendisi / raisin brandy:

“Corinth Black” veya “Moscatel of the Alexandria” ¢esitlerinin kurutulmasiyla elde
edilen iiziim ekstraktinin alkol fermentasyonu ile elde edilen iirliniiniin, distile edilmesi ile elde
edilen distile alkollii igkidir. Distilatin, kullanilan hammaddenin tat ve kokusuna sahip olmasi
icin hacmen en fazla % 94,5’e kadar distile edilmek zorundadir.

a) Hacmen alkol miktart en az %37,5 olmak zorundadir.

b) Alkol ilave edilemez.

c¢) Aroma vericiler ilave edilemez.

¢) Renklendirici olarak sadece ilave E150a-d (karamel) igerebilir.

d) Son tad1 tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai liriinde invert seker cinsinden
en fazla 20gram/litre tatlandirict bulunabilir.

10) Meyve distilat ickisi/Fruit Spirit:

Sadece, ¢ekirdekli veya g¢ekirdeksiz taze etli meyvelerin veya bu tiir meyve, tiziimsi
meyve ya da sebzelerin alkol fermentasyonu ve kullanilan meyvenin tad ve kokusunu korumak
amaciyla hacmen en fazla %86’ya kadar distilasyonuyla elde edilen distile alkollii i¢kidir.

a) Ugucu madde igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 200 grama esit veya daha
fazla olmak zorundadir.

b) Cekirdekli meyvelerden elde edilen ickilerde, hidrosiyanik asit miktari, hacmen
%100 alkoliin hektolitresinde en fazla 7 g olmak zorundadir.

¢) Metanol icerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 1000 g olmak
zorundadir. Ancak: metanol miktar1 hacmen %100 alkoliin hektolitresinde; erik (Prunus
domestica L.), Avrupa erigi (Prunus domestica L. var syriaca), erik (Prunus domestica L.),

elma (Malus domestica Borkh), armut (Pyrus communis L.),ahududu (Rubus



idaeus L.),bogiirtlen (Rubus fruticosus auct. aggr.),kayisi(Prunus armeniaca L.) ve seftaliden
(Prunus persica (L.) Batsch);

elde edilen distilat igkilerinde en fazla 1200 g; Williams armutu (Pyrus communis L. cv
‘Williams’), kirmiz1 frenk tiziimii (Ribes rubrum L.), frenkiiziimii (Ribes nigrum L.), kus livezi-
yabani tivez (Sorbus aucuparia L.), murver (Sambucus nigra L.), ayva(Cydonia oblonga Mill.),
ardi¢ (Juniperus communis L. and/or Juniperus oxicedrus L.). elde edilen distilat i¢kilerinde en
fazla 1350 g olmak zorundadir.

¢) Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmak zorundadir.

d) Renklendirilemez. Ancak 13/10/2023 tarith ve 32338 (Miikerrer) sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi’nin 14.2.6
kategorisinde istisnai durum olarak en az bir yil siireyle mese fi¢1 igerisinde dinlendirilmis
olmas1 sartiyla nihai iirlin rengini ayarlamak i¢cin E150a-d (karamel) ilave edilebilir.

e) Alkol ilavesi yapilamaz.

f) Aroma vericiler ilave edilemez.

g) Son tadi tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai tiriinde invert seker cinsinden
en fazla 18gram/litre tatlandirict bulunabilir.

Ayrica;

- Hammadde olarak meyve, iizimsii meyve veya sebzelerden sadece belirlenmis bir
cesit trtinden (kullanilan hammaddedeki latince ¢esit adi ayn1 olmak sartiyla) iiretilmesi
durumunda; hammadde adiyla birlikte “Distilat I¢kisi” ifadesi alkollii icki iiriin ad1 olarak
kullanilabilir.

- Meyve distilat i¢kilerinde meyve adindan sonra “Distilat Ickisi” ifadesi yerine meyve

adi ile birlikte “Wasser” ifadesi alkollii icki iirtin ad1 kullanilabilir.

- Prunus avium (L.) L tiirii kiraz hammadde olarak kullanilarak yapilan Kiraz Distilat
Igkisi ad1 yerine “Kirsh”,

- (Prunus domestica L.) tiirii erik hammadde olarak kullanilan Erik Distilat I¢kisi yerine
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“plum spirit /Plum Distilat Ickisi”, “quetsch spirit/quetsch Distilat Ickisi” veya “Slivovitz
Spirit/Slivovitz Distilat I¢kisi ”,

- Prunus domestica L. subsp. syriaca (Borkh.) Janch. ex Mansf tiirii erik hammadde
olarak kullanilan Erik Distilat i¢kisi ad1 yerine “Mirabelle spirit/ Mirabelle Distilat I¢kisi”,

- Arbutus unedo L. tiirii Kocayemis meyvesi hammadde olarak kullanilan “Arbutus
Meyvesi Distilat Ickisi” ad1 yerine “Arbutus Distilat i¢kisi”



-Malus domestica var. ‘Golden Delicious’ tiiri elma kullanilarak yapilan Elma Distilat
Ickisi adi yerine “Golden Delicious Elma Distilat I¢kisi” veya “Golden Delicious Distilat
Ickisi”,

-En az %85’inin elma, armut veya bunlarin karisimlarindan olmak iizere, liziimsi
meyveleri de i¢erebilen hammaddeler kullanilarak iiretilen meyve distilat igkisi “Obster” veya
“Obster Distilat Ickisi” ifadesi kullanilarak alkollii i¢ki {iriin ad1 kullanilabilir.

Williams tiirii armutlardan {iretilen Armut Distilat Ickilerinde sadece “Williams” adi

kullanilabilir.

Alkollii icki kategori ad1 olan ... Distilat i¢kisi” ifadesinin iiriin adinda kullanilmamasi
ve bu nedenle tiiketicinin {iriinii dogru tanimlayamamasi ihtimali olan durumlarda;

Iki veya daha fazla meyve, liziimsii meyve veya sebzenin hammadde olarak kullanilmasi
sonucu iiretilen distilat i¢kilerinin tanimlanmasinda;

-Meyve ve iiziimsii meyve kullanilarak iiretilmesi durumunda “Meyve Distilat Ickisi”,

-Yalnizca sebze karisimlar1 kullanilarak iiretilmesi durumunda “Sebze Distilat Ickisi”,

- Meyve, liziimsii meyve ve sebze karisimlari kullanilarak iiretilmesi durumunda,
hammadde olarak kullanilan {iriiniin agirlikca azalan siralamasi géz oniinde bulundurularak
“Meyve ve Sebze Distilat Ickisi” seklinde alkollii igki iiriin ad1 kullanilmak zorundadir.

10a) Patates Distilat I¢kisi:

Patates yumrularinin fermente edilerek hacmen %94,8’den daha az alkol oranina kadar

damitilmasiyla elde edilen, kendine has aromatik tada ve aromaya sahip olan alkollii i¢kidir.
Patates distilat igkisi;

1) Metanol igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 1000 g olmak
zorundadir.

2) Hacmen alkol miktar1 en az %38 olmak zorundadir.

3) Alkol ilave edilemez.

4) Aroma vericiler ilave edilemez.

5) Renklendirici olarak sadece ilave E150a-d (karamel) icerebilir.

6) Son tad1 tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai liriinde invert seker cinsinden
en fazla 10gram/litre tatlandirict bulunabilir.

11) Elma saraba distilat ickisi/cider spirit-armut sarabi distilat ickisi/perry spirit:

Sadece elma garabi veya armut sarabinin distilasyonu ile elde edilen distile alkollii
ickidir. Kullanilan hammaddenin tad ve kokusuna sahip olmasi i¢in hacmen alkol miktar1 en
fazla %86’ya kadar distile edilir.

a) Ugucu madde igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 200 grama esit veya daha

fazla olmak zorundadir.
b) Metanol icerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 1000 g olmak

zorundadir.



¢) Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmak zorundadir.

¢) Alkol ilavesi olamaz.

d) Aroma vericiler ilave edilemez. Bu husus geleneksel tiretim yontemlerini engellemez.

e) Renklendirici olarak sadece ilave E150a-d (karamel) igerebilir.

f) Son tad1 tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai iirtinde invert seker cinsinden
en fazla 10gram/litre tatlandiric1 bulunabilir.

g) Sadece elma sarabinin distile edilmesiyle iiretilen iirliinler “Elma Sarabi Distilat
Ickisi”, sadece armut sarabmin distile edilmesiyle iiretilen iiriinler “Armut Sarabi Distilat
Ickisi” ve elma sarabi ile armut sarabi karisimmin distile edilmesiyle iiretilen iiriinler ise
hammaddede kiitlece kullanilan oran gz Oniinde bulundurularak “Elma ve Armut Sarabi
Distilat i¢kisi” olacak sekilde alkollii icki iiriin adryla tanimlanir.

12) Bal Distilat Ickisi:

Bal sirasinin fermente edilmesi ve distile edilmesi ile tiretilen, %8611k alkol hacminde
damitilan, boylece damitma tiriinii hammaddelerden elde edilen duyusal karakteristiklere sahip
olan distile alkollii igkidir.

a) Hacmen alkol miktart en az %35 olmak zorundadir.

b) Alkol ilavesi olamaz.

c¢) Aroma vericiler ilave edilemez.

¢) Renklendirici olarak sadece ilave E150a-d (karamel) igerebilir.

d) Son tadi tamamlamak i¢in sadece bal ilavesi ile tatlandirilabilir, ancak nihai iiriinde
invert seker cinsinden en fazla 20gram/litre bal bulunabilir.

13) Hefebrand veya tortu distile ickisi/less distile ickisi:

Ozellikle sarabin tortusunun, bira tortusunun veya fermente edilmis meyvenin
tortusunun hacmen alkol miktar1 %86’dan az olacak sekilde distile edilmesi ile elde edilen
distile alkollii ickidir.

a) Hacmen alkol miktar1 en az %38 olmak zorundadir.

b) Alkol ilavesi yapilamaz.

¢) Aroma vericiler ilave edilemez.

¢) Renklendirici olarak sadece ilave E150a-d (karamel) igerebilir.

d) Son tad1 tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai tiriinde invert seker cinsinden
en fazla 20gram/litre tatlandirict bulunabilir.

e) Hefebrand veya tortu distile igkisi terimi kullanilan ham madde isimleri ile
desteklenebilir.

14) Bira distilat ickisi:



Taze biranin normal basing altinda hacmen alkol miktar1 %86’dan az olacak sekilde
dogrudan distilasyonu ile elde edilen, duyusal karakteristigi biradan gelen ve hacmen alkol
miktar1 en az %38 olan distile alkollii ickidir.

a) Alkol ilavesi yapilamaz.

b) Aroma vericiler ilave edilemez.

¢) Renklendirici olarak sadece ilave E150a-d (karamel) igerebilir.

¢) Son tad1 tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai tiriinde invert seker cinsinden
en fazla 20gram/litre tatlandirict bulunabilir.

14a) Bread Distilat ickisi/Bread Spirit:

Ekmek hamurunun fermantasyon ve hacmen alkol miktar1 %86’dan az olacak sekilde
distile edilmesi ile elde edilen, hammaddesinden kaynaklanan tat ve aromaya sahip distile
alkollii ickidir.

1) Hacmen alkol miktari en az %38 olmak zorundadir.

2) Alkol ilavesi yapilamaz.

3) Aroma vericiler ilave edilemez.

4) Renklendirici olarak sadece ilave E150a-d (karamel) igerebilir.

5) Son tad1 tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai {iriinde invert seker cinsinden
en fazla 20gram/litre tatlandirict bulunabilir.

14b) “Hus agaci1 6z suyu distilat ickisi/Birch spirit”, “Akcaagac 6z suyu distilat
ickisi/Maple spirit” ve “Hus agaci ve Ak¢aaga¢ 6z suyu distilat i¢kisi”:

Hus agaci1 6z suyu distilat igkisi, ak¢aaga¢ 6z suyu distilat ickisi ve hus-akcaagac 6z
suyu distilat i¢kisi, taze hus veya ak¢aaga¢ 6z suyunun veya her ikisinin fermente edilmesi ve
hacmen alkol miktar1 %88'den az olacak sekilde damitilmasiyla liretilen ve hammaddeden gelen
organoleptik 6zelliklere sahip olan distile alkollii ickidir.

1) Hacmen alkol miktari en az %38 olmak zorundadir.

2) Alkol ilavesi yapilamaz.

3) Aroma vericiler ilave edilemez.

4) Renklendirici olarak sadece ilave E150a-d (karamel) igerebilir.

5) Son tad1 tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai {iriinde invert seker cinsinden
en fazla 20gram/litre tatlandiric1 bulunabilir.

15) Topinambur veya Jerusalem artichoke distile i¢kisi:

Sadece yer elmasinin veya Kudiis enginari yumrularinin (Helianthus tuberosus L.)
fermentasyonu ve hacmen alkol miktar1 en fazla %86 olacak sekilde distile edilmesiyle elde

edilen distile alkollii igkidir.



a) Hacmen alkol miktar1 en az %38 olmak zorundadir.

b) Alkol ilavesi yapilamaz.

¢) Aroma vericiler ilave edilemez.

¢) Renklendirici olarak sadece ilave E150a-d (karamel) igerebilir.

d) Son tad1 tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai tiriinde invert seker cinsinden
en fazla 20gram/litre tatlandiric1 bulunabilir.

16) Votka/ Vodka:

Patates ve/ veya tahil veya diger tarimsal hammaddelerden elde edilmis tarimsal etil
alkoliin hammaddesinden gelen duyusal ozelliklerinin se¢imli olarak azaltilmasi amaciyla
distilasyonu ve/veya rektifikasyonu, aktif komiirden filtrasyonu veya esdeger islemlerden
gecirilmesi ile elde edilen distile alkollii igkidir. Votkaya baskin aromasinin disinda 6zel
duyusal 6zellikler kazandirilabilir.

a) Votkaya sadece fermente edilmis ham maddesinden elde edilen distilatta bulunan
dogal aroma verici bilesenleri eklenebilir.

b) Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmak zorundadir.

c¢) Tarimsal etil alkol i¢in maksimum kalint1 seviyesi metanol hari¢ Ek-2’de belirtilen
sartlara uymak zorundadir.

¢) Metanol miktari, hacmen %100’liik alkoliin hektolitresinde en fazla 10 gram olmak
zorundadir.

d) Renklendirilemez.

e) Son tad1 tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai liriinde invert seker cinsinden
en fazla 8 gram/litre tatlandirict bulunabilir.

f) Patates ve/veya tahildan iiretilmeyen votkanin etiketi, sunumu, tanimlamasi, tarimsal
etil alkoliin iiretilmesi i¢in kullanilan hammaddenin ismi ile desteklenecek sekilde “.....” den

tiretilmistir seklinde bir belirti/isaret tasimak zorundadir.

17) Meyve alkola ickisi: / Maserasyon ve distilasyon yoluyla elde edilen distile
alkollii icki (meyve, iiziimsii meyve veya yemisin adiyla desteklenir)

Kismen fermente olmus veya fermente olmamis kus {iziimii (Aronia Medik. nom cons.),
siyah kus iizimii (Aronia melanocarpa (Michx.) Elliott), kestane (Castanea sativa Mill.),
turunggiller (Citrus spp.), findik (Corylus avellana L.), yaban mersini (Empetrum nigrum) L.),
cilek (Fragaria spp.), deniz topalak (Hippophae rhamnoides L.), hollyberry (Ilex aquifolium ve
Ilex cassine L.), kizilcik veya kizilcik (Cornus mas), ceviz (Juglans regia L.), muz (Musa spp.),
mersin (Myrtus communis L.), dikenli armut (Opuntia ficus- indica (L.) Mill.), carkifelek
meyvesi (Passiflora edulis Sims), kus kirazi (Prunus padus L.), yaban erigi (Prunus spinosa L.),

frenk tliziimii (Ribes nigrum L.), beyaz kus {iziimii (Ribes niveum Lindl.), kirmiz1 kus tiziimii



(Ribes rubrum L.), bektasi liziimii (Ribes uva-crispa L. syn. Ribes grossularia), kusburnu (Rosa
canina L.), arktik dikenli ¢ali (Rubus) arcticus L.), cloudberry (Rubus chamaemorus L.),
bogiirtlen (Rubus mezhebi Rubus), ahududu (Rubus) idaeus L.), miirver (Sambucus nigra L.),
iivez (Sorbus aucuparia L.), sorb elmas1 (Sorbus Domestica L.), yabani servis agaci (Sorbus
torminalis (L.) Crantz), ambarella (Spondias dulcis Parkinson), domuz erigi (Spondias mombin
L.), yiiksek ¢ali yaban mersini (Vaccinium corymbosum L.), yabani kizilcik (Vaccinium
oxycoccos L.), yaban mersini/yaban mersini (Vaccinium myrtillus L.), yaban mersini
(Vaccinium vitis-idaea L.).

gibi meyvelerin, liziimsii meyvelerin veya yemislerin 100 kg fermente meyve basina en
fazla 20 litre tarimsal etil alkol veya ayn1 meyvelerin distilat igkisi veya distilat1 veya bunlarin
kombinasyonu igerisinde maserasyonu ve ardindan her distilasyonda en fazla %86’ya kadar
distile edilmesi ile elde edilen distile alkollii igkidir.

a) Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmak zorundadir.

b) Aroma vericiler ilave edilemez.

c) Renklendirilemez. Ancak 13/10/2023 tarih ve 32338 (Miikerrer) sayilt Resmi
Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi’nin 14.2.6
kategorisinde istisnai durum olarak en az bir yil siireyle mese fic1 icerisinde dinlendirilmis
olmasi sartiyla nihai {irlin rengini ayarlamak i¢in E150a-d (karamel) ilave edilebilir.

¢) Son tad1 tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai Giriinde invert seker cinsinden
en fazla 18gram/litre tatlandirict bulunabilir.

d) Maserasyon ve damitma yoluyla elde edilen i¢kinin (meyve, iiziimsli meyve veya
yemiglerin adlariyla desteklenmig) tanimi, sunumu ve etiketlenmesiyle ilgili olarak,
"maserasyon ve damitma yoluyla elde edilmistir" ifadesi, aciklamada, sunumda veya etikette
"meyve, liziimsii meyve veya yemislerin adlariyla” birlikte Hadesiyle ayni1 yazi tipi, boyut ve
renkte ve ayntrgérselalanda—vesthindirik—ambalaflarda—ise temel gorlis alaninda yer almak
zorundadir.

18) Geist (kullanilan hammadde veya meyvenin ismi ile):

Meyve alkola ickileri alkollii i¢cki kategorisinde tanimlanmis fermente edilmemis
meyve, iiziimsli meyve, sebzeler, kabuklu yemisler veya otlar, giil yapraklar1 gibi diger bitkisel
tirtinlerin tarimsal etil alkolde maserasyonu ve ardindan en fazla %86’ya kadar distilasyonu ile
elde edilen distile alkollii igkidir.

1) Uretimde kullanilan hammadde veya meyvenin ismi ile birlikte “Geist” alkollii icki
kategori ad1 kullanilmak zorundadir.

2) Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmak zorundadir.

3) Aroma vericiler ilave edilemez.



4) Renklendirilemez.

5) Son tad1 tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai {iriinde invert seker cinsinden
en fazla 10gram/litre tatlandiric1 bulunabilir.

6) Meyve, bitki veya diger hammadde adlar1 disindaki bir terimin ardindan gelen -geist’
terimi, tiiketiciyi yaniltmamak kaydiyla diger alkollii igkilerin-ve-diger-altkeHiticecelderin-yasal
adini tamamlayabilir.

19) Gentian distilat ickisi:

Fermente edilmis gentian koklerinin tarimsal etil alkol ilave edilerek veya edilmeyerek
distilasyonu ile elde edilen distile alkollii igkidir.

1) Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmak zorundadir.

2) Aroma vericiler ilave edilemez.

20) Ardi¢ aromah distile alkollii ickiler:

Tarimsal etil alkole ve/veya tahil distilat igkisine ve/veya tahil distilatina ardi¢ tohumu
(Juniperus communis L. ve/veya Juniperus oxicedrus L.) ile tat ve koku kazandirilmasi
suretiyle elde edilen distile alkollii i¢kidir.

a) Hacmen alkol miktart en az %30 olmak zorundadir.

b) Uretiminde ilave olarak 29/12/2011 tarihli ve 28157 (3. Miikerrer) sayili Tiirk Gida
Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Ydnetmeliginde
yer alan aroma verici maddeler ve/veya aroma preparatlart ve/veya aromatik bitki ve/veya
aromatik bitki kisimlar1 kullanilabilir. Bu aromalar ve/veya bitki kisimlar1 ardi¢ aromasini
azaltsa bile, nihai tirlinde ardi¢ aromasi baskin olmak zorundadir.

¢) Ardi¢ aromali distile alkollii ickiler “Wacholder” veya “Genebra” alkollii igki
kategori adiyla piyasaya arz edilebilir.

21) Cin/gin:

Cin duyusal olarak uygun tarimsal etil alkoliin ardi¢ meyveleri (Juniperus communis L.)
ile aromalandirilmasi ile elde edilen ardi¢ tadi1 baskin olan distile alkollii i¢kidir.

a) Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmak zorundadir.

b) Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida
Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan aroma verici maddeler ve/veya aroma verici preparat
katilabilir, ancak nihai iirtinde ardi¢ aromasi basin olmalidir.

¢) Son tadi tamamlamak i¢in tatlandirilabilir. Eklenen tatlandirici miktarinin nihai
trlinde invert seker cinsinden 0,1 g/L’yi asmamasi halinde, cin/gin “dry” ifadesi ile
desteklenebilir.

22) Distile cin/gin:



Uygun kalitede ve baglangic alkol miktar1 en az %96 olan duyusal olarak uygun tarimsal
etil alkoliin, cin iiretimine uygun geleneksel imbiklerde, ardi¢c tohumu ve diger aromatik bitki
ve/veya aromatik bitki kisimlari ile birlikte yeniden distilasyonu ile elde edilen ardi¢ tadi baskin
olan distile alkollii igkidir.

Yukarida tanimlanan distilasyon iirliniine, distile cin iiretiminde kullanilan distilat ve
tarimsal etil alkoliin ayn1 bilesim, saflik ve hacim alkolde karistirilmasi ile elde edilen igkilerde
de “distile cin” ad1 kullanilabilir. Ancak, tarimsal etil alkole aroma maddeleri katilmastyla elde
edilen cin i¢in “distile cin” ad1 kullanilamaz.

a) Distile cinin hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmak zorundadir.

b) Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida
Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan aroma verici maddeler ve/veya aroma verici preparat
katilabilir, ancak nihai iiriinde ardi¢ aromasi basin olmalidir.

c) Eklenen tatlandirict1 miktarinin nihai iirinde invert seker cinsinden 0,1 g/L’yi
asmamasi halinde, cin/gin “dry” ifadesi ile desteklenebilir.

23) London Cin:

London cin, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 5 g metanol bulunan tarimsal
etil alkol ile tamamen dogal bitki materyallerinin en az hacmen %70 alkol oranina kadar distile
edilmesiyle elde edilen distile cindir.

a) Aromasi sadece cin liretiminde kullanilan tiim dogal bitki materyalleri ile tarimsal etil
alkoliin birlikte distile edilmesiyle olusur. Distilasyondan sonra aroma verici ilave edilemez.

b) Tarimsal etil alkol ilave edilmesi durumunda Ek-2’deki o6zelliklere uygun olmak
zorundadir. Fakat metanol icerigi hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 5 g olmak
zorundadir.

¢) Renklendirilemez.

¢) Son tad1 tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai iiriinde en fazla invert seker
cinsinden en fazla 0,1gram/litre tatlandiric1 bulunabilir.

d) Bu alkollii icki kategorisinde tanimlanan hammadde ve bilesenler ile su disinda nihai
tiriinde baska bir bilesen bulunamaz.

e) London Gin’in hacmen alkol orani en az %37,5 olmak zorundadir.

f) London Gin iirliniinde “dry’’ ifadesi kullanilabilir.

24) Kimyon aromal distile alkollii icki/Kiimmel:

Tarimsal etil alkoliin kimyon (Carum carvi L.), ile aromalandirilmasiyla elde edilen

distile alkollii i¢kidir.



a) Kimyon tad1 baskin olmasi kosuluyla Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma
Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan dogal aroma verici maddeler
veya aroma verici preparatlar ilave edilebilir.

b) Hacmen alkol miktar1 en az %30 olmak zorundadir.

25) Akvavit ya da Akuavit/Aquavit:

Kimyon, dereotu tohumlar1 veya her ikisi kullanilarak tarimsal etil alkoliin distile
edilmesiyle-distHasyonusonueunda elde edilen distile alkollii igkidir.

a) Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmak zorundadir.

b) Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida
Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan dogal aroma maddeleri ve/veya dogal aroma preparatlar
ilave edilebilir. Ancak bu igkilerin aromasi biiyiik dl¢tiide kimyon (Carum Carvi L.) ve/veya
dereotu tohumunun (4nethum graveolens L.) distile edilmesi ile olusur. Kimyon (Carum Carvi
L.) ve/veya dereotu tohumunun (Anethum graveolens L.) esansiyel yaglari nihai {iriine ilave
edilemez.

¢) Acilik verici maddeler iirtiniin tadinda baski olmamalidir; kuru madde icerigi 100
mililitresinde 1,5 grami gecemez.

26) Anason aromal distile alkollii i¢kiler:

Tarimsal etil alkoliin, yildiz anason ({/llicium verum Hook f.), anason (Pimpinella
anisum), rezene (Foeniculum vulgare Mill.) ekstrakti veya ayn1 aromatik igerige sahip diger
herhangi bir bitki ile aromalandirilmasiyla elde edilen distile alkollii igkidir. Anason aromali
distile alkollii i¢ki iiretiminde, anason tadinin baskin olmasi kaydiyla diger dogal bitki ekstrakti
veya aromatik tohumlar da kullanilabilir. Anason aromali distile alkollii ickilerde hacmen alkol
miktart en az %15 olmak zorundadir.

a) Anason aromal1 distile alkollii igkilerin iiretilmesinde yalnizca Tiirk Gida Kodeksi
Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri Yénetmeliginde yer alan
dogal aroma verici maddeler ve aroma verici preparatlar kullanilabilir.

b) Anason aromali distile alkollii igkilerin iiretiminde asagidaki {iretim metotlarindan
herhangi biri kullanilir:

- Maserasyon ve/veya distilasyon,

-Tarimsal etil alkoliin yukarida belirtilen bitki kisimlar1 veya tohumlar1 ile yeniden
distilasyonu,

-Anason aromal1 dogal bitkilerin distilasyonundan elde edilmis extraktin ilavesi,

- Yukarida belirtilen bu ii¢ metodun kombinasyonu.

27) Pastis:



Meyan kokii (Glycyrrhiza spp.) dogal ekstraktindan gelen “kalkonlar” adh
renklendiriciyi ve glisirizik asidi iceren anason aromali distile alkollii ickidir.

a) Meyan kokii ekstraktindan gelen glisirizik asit ve ‘kalkon’ adli renklendirici miktar1

0,05 g/L’den az 0,5 g/L.’den ¢ok olamaz.

b) Tatlandirict miktar1 invert seker cinsinden 100 g/L’den daha az olmak zorundadir.

c¢) Anetol diizeyi en az 1,5 g/L en ¢ok 2 g/L olmak zorundadir.

¢) Hacmen alkol miktart en az %40 olmak zorundadir.

d) Pastis’in hazirlanisinda yalnizca Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma
Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Y onetmeliginde yer alan dogal aroma verici maddeler
ve dogal aroma verici preperatlar kullanilabilir.

28) Pastis de Marseille/Marsilya Pastisi:

Belirgin bir anason tadina sahip olan, anetol miktar1 en az 1,9 g/L, en ¢ok 2,1 g/L olan,
hacmen alkol miktar1 en az %45 olan bir pastis ¢esididir.

Pastis de Marseille’nin hazirlaniginda yalnizca Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve
Aroma Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Ydnetmeliginde yer alan dogal aroma verici

maddeler ve aroma verici preparatlar kullanilabilir.

29) Anis veya janeZevec:

Karakteristik tad1 sadece anason (Pimpinella anisum) ve/veya yildiz anason (/llicium
verum Hook f.) velveya rezene (Foeniculum vulgare Mill.)’den gelen anason aromali distile
ickidir.

a) Hacmen alkol miktar1 en az %35 olmak zorundadir.

b) Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida
Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan dogal aroma verici maddeler ve dogal aroma verici
preparatlar kullanilabilir.

30) Distile Anis:

Distile anisin toplam alkol miktarinin en az %20 sinin 29.kategoride tanimlanan anisten
gelmesi durumunda; anason (Pimpinella anisum) ve/veya yildiz anason (/llicium verum Hook
1) ve/veyarezene (Foeniculum vulgare Mill.) ve cografi isaret olmasi durumunda mastic/sakiz
ve diger aromatik tohumlar, distile edilmis bitkiler ya da meyveleri i¢eren anis tiiriidiir.

a) Hacmen alkol miktar1 en az %35 olmak zorundadir.

b) Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida
Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan dogal aroma verici maddeler ve aroma verici preperatlar
kullanilabilir.

31) Bitter distile alkollii icki / Bitter:



Tarimsal etil alkoliin ve/veya tarimsal distilatin Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve
Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan aroma verici
maddeler ve/veya aroma verici preperatlar ilave edilerek aromalandirilmasi ile elde edilen
baskin olarak bitter tada sahip distile alkollii ickidir.

a) Hacmen alkol miktar1 en az %15 olmak zorundadir.

b)Bitter distile alkollii igkinin adlandirilmasinda “bitter” adi kullanilabilir.

Distile alkollii ickiler digindaki diger gida {iriinlerinde iirlinlin tadin1 agiklamak igin
“bitter” ifadesi baska terimlerle birlikte kullanilabilir.

Bitter distile alkollii ickiden bagimsiz olarak, likorlerin tanmitim, sunum ve
etiketlenmesinde “bitter” ifadesi tek basina veya baska terimlerle beraber kullanilabilir.

32) Aromah Votka:

Votka iiretmek i¢in kullanilan hammaddeler disinda baskin bir aromaya sahip olan
votkadir.

a) Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmak zorundadir.

b) Tatlandirilabilir, aromalandirilabilir, dinlendirilebilir veya renklendirilebilir.

¢) Baskin aromanin ad1 votka adi ile birlikte kullanilabilir.

¢) Son tad1 tamamlamak i¢in tatlandirilabilir, ancak nihai liriinde invert seker cinsinden
en fazla 100gram/litre tatlandirici bulunabilir.

33) Yaban Erigi Aromah Distile Alkollii icki/Sloe Aromah Distile Alkollii icki veya
Pacharan:

Yaban eriginin(Prunus spinosa) tarimsal etil alkolle maserasyonu ve buna dogal anason
ekstraklar1 ve/veya anasonla damitilmis {riinlerin eklenmesiyle iiretilen baskin yaban erigi
tadina sahip distile alkollii igkidir.

a) Hacmen alkol orani en az %25 olmak zorundadir.

b) Nihai {iriiniin litresi bagina en az 125 gram yaban erigi meyvesi kullanilmak
zorundadir..

¢) Nihai {iriinde invert seker cinsinden en az 80 gr/Litre ve en fazla 250 gram/ Litre
tatlandirict olmak zorundadir.

¢) Uriiniin organoleptik ozellikleri bakimimdan baskin rengi ve tadi, hammadde olarak
kullanilan meyveden ve anasondan gelmek zorundadir.

d) Sadece Ispanya menseili olan yaban erigi aromali distile alkollii ickiyi tanimlamak
i¢cin Pacharan ifadesi kullanilir.

34) Likor:



Tarimsal etil alkoliin, tarimsal distilatin veya bir veya daha fazla distile alkollii ickinin
veya bunlarin karigimlarinin aromalandirilmasi, tatlandirilmasi ve tarimsal kdkenli iiriin veya
gida maddeleri ilave edilmesi ile elde edilen distile alkollii i¢kidir.

a) Tatlandirict miktari, invert seker cinsinden en az 100 g/LL olmalidir.

b)Gentian likorlerinde veya benzer aromatik bitkilerle hazirlanmis likorler veya pelin
otu (wormwood) ile hazirlanmis likdrlerde tatlandirict miktari invert seker cinsinden en az 80
g/L olmalidir.

¢) Kiraz veya visne meyvesi kullanilarak iiretilen, kiraz likorii veya visne liktoriiniin
tatlandirict miktari invert seker cinsinden en az 70 g/L olmalidir.

¢) Likorlerin hacmen alkol miktari en az %15 olmalidir.

d) “Jaegertee”, “Jagertee”, “Jagatee” ismi, Avusturya’da bazi distile icki veya c¢ay
esanslari, dogal aroma maddeleri ilave edilerek hazirlanan, hacmen alkol miktar1 en az %22,5
olan, invert seker cinsinden 100 g/L seker iceren likorler icin kullanilir.

e) Likdriin iiretilmesinde yalnizca Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme
Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan aroma verici madde ve aroma verici
preparatlar kullanilabilir.

Ancak; Ananas(Ananas), turunggiller (Citrus L.), deniz topalak/ mulberry (Hippophae
rhamnoides L.), dut (Morus alba, Morus rubra), visne (Prunus cerasus), kiraz (Prunus avium),
Frenk iiztimii/blackcurrant (Ribes nigrum L.), kutup dikenli ¢alisi/ arctic bramble (Rubus
arcticus L.), bulut yemisi/cloudberry (Rubus chamaemorus L.), ahududu (Rubus idaeus L.),
yabani kizilcik/ wild cranberry (Vaccinium oxycoccos L.), yaban mersini/ bilberry/blueberry
(Vaccinium myrtillus L.) ve yaban mersini (Vaccinium vitis-idaea L.) hammadde olarak
kullanilan meyve likorleri ile génépi (Artemisia genepi), yilan otu/ gentian (Gentiana L.), nane/
mint (Mentha L.) ve anason/ aniseed (Pimpinella anisum L.) gibi bitki likorleri tiretiminde
sadece aroma verme 6zelligi tagiyan gida bileseni, aroma verici preparatlar veya dogal aroma
verici maddeler ilave edilebilir.

f) Kiraz ve visne (Prunus cerasus veya Prunus avium) meyvesinin etil alkolde

maserasyonuyla Avrupa Birligi liye llkelerinde iiretilmis olan likorlerde iirtin adi olarak
'guignolet’ veya 'CeSnjevec' ifadeleri kullanilabilir.

g) Kiraz (Prunus cerasus) meyvesinin etil alkolde maserasyonuyla Avrupa Birligi iiye
tilkelerinde {iretilmis olan likdrlerde iirlin adi olarak 'ginja’ veya 'ginjinha' veya 'viSnjevec'
ifadeleri kullanilabilir.

g) Uretiminde etil alkol kaynagi olarak sadece rom kullanilan ve Avrupa Birligi iiye
iilkelerinde tiretilmis olan likorlerde iiriin ad1 olarak 'punch au rhum' ifadesi kullanilabilir.

h) Siit ve siit triinleri igeren likorler i¢in iirtin adi, likore baskin aromasini veren

hammaddenin ad1 veya “krema” ifadesi ile birlikte kullanilabilir.



1) Tarimsal etil alkol veya tarimsal kokenli distilat kullanilarak Avrupa birligi iiye
iilkelerinde yerel iiretim metodlar1 kullanilarak iiretilen likorler; prune brandy/erik brendisi,
orange brandy/portakal brendisi, apricot brandy/kayist brendisi, cherry brandy/kiraz brendisi,
solbaerrom veya blackcurrant rum/frenk {iziimii romu olarak adlandirilabilir.

Ancak bu sekilde tiriin adlarinin kullanilmas1 durumunda; bilesik terim ayni yazi tipi ve
renkte tek tip karakterlerle tek satirda olur ve 'likor' kelimesi bu yazi tipinden daha kiiciik
olmayan karakterlerle temel goriis alaninda yer alir. Alkol belirtilen ickiden gelmiyorsa, kokeni
etikette bilesik terim ve 'likor' kelimesiyle ayni gorsel alanda, ya tarimsal alkoliin tiirti
belirtilerek ya da her seferinde 'made from.../...den yapilmistir' veya 'made using.../...
kullanilmistir' ifadeleri eklenerek 'tarimsal alkol' kelimeleriyle gosterilir.

1) Madde 11 ve 12 ile Madde 13(4) hiikiimleri sakli kalmak iizere, "likdr" yasal adi,
alkollii ickinin baskin aromasini veren bir aroma veya gida maddesinin adiyla desteklenebilir;
ancak aromanin alkollii ickiye, aroma veya gida maddesinin adinda belirtilen ham maddeden
elde edilen aroma verici gidalar, aroma preparatlar1 ve dogal aroma maddeleriyle verilmesi ve
yalnizca ham maddenin aromasini giiclendirmek i¢in gerekli oldugu durumlarda aroma
maddeleriyle desteklenmesi gerekir.

35) Meyve likorii:

Meyvelerin tarimsal etil alkol, tarimsal distilat ve/veya teblig kapsaminda yer alan
distilat ickileriyle maserasyonu ile elde elden distile alkollii i¢kidir.

a) Meyve likoriinde kullanilan meyve miktari hacmen %100 alkoliin 20 litresinde en az
5 kilogram olmak zorundadir.

b) Meyve likoriiniin aromast, kullanilan meyveden gelen aromalar disinda aroma verici
maddeler ve/veya aroma verici preperatlar ile desteklenebilir. Bu ickilerde Tiirk Gida Kodeksi
Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri Yénetmeliginde yer alan
aroma verici maddeler ve/veya aroma verici preperatlar kullanilir. Ancak igkinin karakteristik
tad1 ve rengi sadece kullanilan meyveden gelmek zorundadir.

¢) Hacmen alkol miktar1 en az %15 olmak zorundadir.

d) Meyve likorlerinde “likor” ifadesinden 6nce meyve ad1 yer alir.

36) Creme de (kullanmilan hammadde veya meyve adi takip eder):

Creme de olarak adlandirilan alkollii ickiler meyve veya siit ve siit iirlinleri hari¢ diger
hammadde kullanilarak iiretilen likorlerdir.

a) Hacmen alkol miktar1 en az %15 olmak zorundadir.

b) Uriin litresinde en az 250 gram invert seker bulunmak zorundadur.



¢) Uriin adinda yer alan meyve veya diger herhangi bir hammadde, alkollii i¢kiye baskin

tadin1 veren meyve veya hammaddedir.

¢) Uretilmesinde siit ve siit iiriinleri kullanilamaz.

d) Isimlendirmede likér ifadesi kullanilabilir.

e) Uretilmesinde yalmzca Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme
Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan aroma verici madde ve aroma verici
preparatlar kullanilabilir.

f) “Créme de casis” olarak adlandirilan iirtinler sadece frenk {iztimii kullanilarak tiretilen
ve tatlandirilan likorlerdir. Bu iirliniin litresinde 400 gramdan fazla invert seker bulunmak
zorundadir.

37) Sloe gin:

Cakal/Yaban eriginin (Prunus spinosa L.) cin i¢ginde maserasyonu ve miimkiinse ¢akal
erigi suyunun eklenmesi ile sadece dogal aroma maddeleri kullanilarak iiretilen bir likordiir.

a) Hacmen alkol miktar1 en az %25 olan likordiir.

b) Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri
Yonetmeliginde yer alan aroma verici madde ve aroma verici preparatlar kullanilabilir.

¢) Uriin isimlendirilmesinde likér ifadesi kullanilabilir.

38) Sambuca:

Anason (Pimpinella anisum L.), yildiz anason (Illicium verum L.) veya diger aromatik
bitkilerin distilatin1 igeren, renksiz anason aromali bir likordiir.

a) Hacmen alkol miktar1 en az %38 olmak zorundadir.

b) Tatlandirict igerigi invert seker cinsinden litrede en az 350 grama esit olmak
zorundadir.

¢ ) Dogal anetol miktar litrede 1 gramdan fazla 2 gramdan az olan likordiir.

¢) 34. Alkolli icki kategorisinde oOzellikleri belirlenmis likorler icin belirlenen
aromalandirma ile ilgili kurallar uygulanir.

d) Uriin isimlendirmesinde likor ifadesi kullanilabilir.

39) Maraschino veya Marrasquino:

Renksiz, aromasini maraska kiraz distilatindan veya maraska kiraz (Prunus cerasus var.
Marasca) maserasyon lrlinlinden veya maraska kiraz pargalarinin alkol icindeki
maserasyonundan alan alkollii igkidir.

a) Hacmen alkol miktar1 en az %24 olmak zorundadir.

b) Seker igerigi, invert seker cinsinden litrede en az 250 gram olmak zorundadir.



c) 34. Alkollii icki kategorisinde o6zellikleri belirlenmis likorlerin aromalandirma ile
ilgili kurallar1 uygulanir.

¢) Uriin isimlendirmesinde likér ifadesi kullanilabilir.

40) Nocino veya Orehovec:

Biitiin yesil cevizin (Juglans regia L.) maserasyonu ve/veya distilasyonu ile
aromalandirilan distile alkollii i¢kidir.

a) Hacmen alkol miktart en az %30 olmak zorundadir.

b) Seker igerigi invert seker cinsinden litrede en az 100 gram olmak zorundadir.

c¢) 34. Alkolli icki kategorisinde ozellikleri belirlenmis likorlerin aromalandirma ile
ilgili kurallar1 uygulanir.

¢) Uriin isimlendirmesinde likor ifadesi kullanilabilir.

41) Yumurta likorii / advocaat / avocat / advokat:

Tarimsal etil alkol, tarimsal distilat, distile alkollii i¢ki veya bunlarin karisimlarina;
yumurta sarisi, yumurta beyazi ve seker ve/veya bal eklenen, aromalandirilan veya
aromalandirilmadan tiretilen distile alkollii i¢kidir.

a) Seker veya bal miktar1 invert seker cinsinden en az 150 g/L olmak zorundadir.

b) Yumurta saris1 miktari en az 140 g/L olmak zorundadir.

¢) Hacmen alkol miktar1 en az %14 olmak zorundadir.

¢) Yumurta likorii/ advocaat/ avocat/ advokatin iiretilmesinde yalnizca Tiirk Gida
Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Ydnetmeliginde
yer alan aroma verici madde ve aroma verici preparatlar kullanilabilir.

d) Siit ve siit tirtinleri yumurta likorii tiretiminde kullanilabilir.

e) Gallus gallus tirii disindaki diger tiirlere ait tavuklardan elde edilen yumurta
kullanilmast durumunda, yumurtanin kokeni olan tavuk tiirli etiket ilizerinde belirtilmek
zorundadir.

42) Yumurtah likor:

Tarimsal etil alkol, tarimsal distilat, distile alkollii icki veya bunlarin karisimlarina;
yumurta sarisi, yumurta beyazi ve seker ve/veya bal eklenen, aromalandirilan veya
aromalandirilmadan tretilen distile alkollii i¢kidir.

a) Seker veya bal miktar1 invert seker cinsinden en az 150 g/L olmak zorundadir.

b) Yumurta saris1 miktari en az 70 g/L olmak zorundadir.

¢) Yumurtal likoriin hacmen alkol miktari en az %15 olmak zorundadir.



¢) Yumurtali likoriin tiretilmesinde yalnizca Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve
Aroma Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Ydnetmeliginde yer alan dogal aroma verici
madde ve aroma verici preparatlar kullanilabilir.

d) Siit ve siit tirtinleri yumurtali likor iiretiminde kullanilabilir.

43) Mistra:

Anason veya dogal anetol ile aromalandirilan, anetol igerigi 1 gramdan az 2 gramdan
fazla olmayan, ayrica aromatik bitkilerin distilatlarini igerebilen, hacmen alkol miktar
%40’dan az, %47°den fazla olmayan, tatlandiric1 eklenmeyen renksiz distile alkollii igkidir.

a) Mistranin hazirlanisinda yalnizca Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma
Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan dogal aroma verici maddeler
ve aroma verici preparatlar kullanilabilir.

b ) Renklendirilemez.

44) Spritglogg / Vikeva glogi:

Tarimsal etil alkol, sarap veya sarap triinlerinin Tiirk Gida Kodeksinde yer alan dogal
tarcin ve/ veya karanfil aromasi ile aromalandirilmast ile elde edilen distile alkollii i¢kidir. Tiirk
Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri
Yonetmeliginde yer alan dogal bitki ekstrakti aromalar1 da kullanilabilir. Ancak, kullanilan
baharatin aromasi baskin olmak zorundadir. Sarap ve sarap iirtinlerinin igerigi %50’y1 gecemez.
Hacmen alkol miktar1 en az %15 olmak zorundadir.

a) Spritglogg’ iin liretiminde asagidaki metotlardan biri kullanilir.

- Maserasyon ve/veya distilasyon,

- Tar¢in veya karanfilin dogal aromasinin ilavesi,

- Tarimsal etil alkoliin yukarida belirtilen bitki kisimlar1 veya tohumlari ile yeniden
distilasyonu,

- Yukarida belirtilen ii¢ metodun kombinasyonu.

45) Berenburg veya Beerenburg:

Tarimsal etil alkol kullanilarak, meyve veya bitki veya bunlarin pargalarinin
maserasyonu ile iiretilen, gentian kokii (Gentiana lutea L.) ardi¢ meyvesi (Juniperus communis
L.) ve defne yapraklar1 (Laurus nobilis L.) distilatlarinin 6zel aromasini igeren, agik kahveden
koyu kahveye dogru renk degisimi olan, invert seker cinsinden en fazla 20 g/L tatlandirilabilen
ve hacmen alkol miktar1 en az %30 olan distile alkollii i¢kidir.

a) Berenburg ya da Beerenburg’un hazirlanisinda Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler
ve Aroma Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan dogal

aroma verici madde ve aroma verici preparatlar kullanilabilir.



46) Bal veya Mead Nektar:

Bal veya mead nektar fermente bal maysesi ve bal distilat1 ve/veya tarimsal etil alkoliin
karigiminin aromalandirilmasi ile iiretilen, hacmen en az %30 fermente edilmis bal maysesi
igeren bir alkollii ickidir.

a) Bal veya Mead nektarin hacmen alkol miktari en az %22 olmak zorundadir

b) Bal ya da Mead nektarin hazirlanisinda bal tadinin baskin olmasi kosulu ile Tiirk Gida
Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri
Yonetmeligindeki dogal aroma verici maddeler veya aroma verici preparatlar kullanilabilir.

c¢) Bal veya Mead nektar yalnizca bal ile tatlandirilabilir.

47) Bal Distilat Ickisi:

Bal sirasiin fermente edilmesi ve distile edilmesi ile iiretilen, %86’lik alkol hacminde
damitilan, boylece damitma {iriinii hammaddelerden elde edilen duyusal karakteristiklere sahip
olan distile alkollii igkidir.

1) Hacmen alkol miktar1 en az %35 olmak zorundadir.

2) Alkol ilavesi olamaz.

3) Aroma vericiler ilave edilemez. Sadece bal ile tatlandirilabilir.

4) Renklendirici olarak sadece ilave E150a-d (karamel) igerebilir.

48) Rum-Verschnitt:

Almanya’da tiretilen, rom-alkol karisimindan elde edilen ve nihai {irtindeki alkoliin en
az %>5’1 romdan gelen distile alkollii igkidir. Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmak
zorundadir. Uriin etiketinde Verschnitt ve Rum ifadeleri aym yazi karakterinde, punto
biiyiikliigiinde, renkte ve ayni satirda yer almak zorundadir. Uriiniin Alman pazari disinda
satildig1 yerlerde ise alkoliin kdkeni etikette yer almak zorundadir.

49) Slivovice:

Cek Cumhuriyeti’nde iiretilen erik distilatina tarimsal etil alkol ilave edilerek iiretilen
distile alkollii ickidir. Tarimsal etil alkol ilave edildikten sonra yapilacak son damitma
oncesindeki karigimda bulunan alkol kdkeninin ve nihayetinde son iirtindeki alkol kokeninin en
az %70’1 erik distilatindan gelmek zorundadir.

Slivovice adinin distile alkollii igki ifadesi ile birlikte iiriin etiketinde goriilebilir sekilde
yer almas1 zorunludur. Uriiniin Cek Cumbhuriyeti pazar1 disinda satildig: yerlerde alkol igerigi
etikette yer almak zorundadir.

50) Guignolet Kirsch:

Guignolet ve kirsch'in karigimiyla nihai iiriinde bulunan toplam alkoliin en az %3"{iniin

kirsch'ten gelmesi kosuluyla Fransa’da fiiretilen distile alkollii i¢kidir. 'Guignolet' kelimesi,



aciklamada, sunumda ve etiketlemede 'kirsch' kelimesiyle ayni yazi tipinde, ayni boyutta, ayni

renkte, ayn1 karakterlerle, ayni satirda ve temel goriis alaninda etikette yer almak zorundadir.



EK-2
Tarmmsal Etil Alkoliin Ozellikleri

Duyusal Ozellikler
Alkol miktar1 (hacmen %) En az
Esterler (%100’lik alkolde etilasetat En fazla
cinsinden gram/hektolitre)
Aldehitler (%100’liikk alkolde asetaldehit

En fazla

cinsinden gram/hektolitre)

Yiiksek alkoller

(%100’ Lik alkolde toplam propan-1-ol, biitan-

I-ol, biitan-2-0l, 2-metilpropan-1-ol, 2- En fazla
metilbutan-1-ol ve 3-metilbutan-1-ol cinsinden
gram/hektolitre)

Metanol (%100°liik alkolde gram/hektolitre)  En fazla

Furfural (%100°’lik alkolde gram/hektolitre)

Hammaddesine Ozgl
olandan baska koku ve
tad bulunmamali

96.0
1.3

0.5

0.5

30
0,5



