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Onsoz

Bu standart, Tiirk Standardlar: Enstitiisii Gida, Tarim ve Hayvancilik htisas Kurulu’'na bagh TK 15 Gida
ve Ziraat Teknik Komitesince TS 9401(1991)’in revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu’'nun
........ tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.

© TSE - Tum haklar: sakhdir. iii


http://standard.tse.org.tr/Standard/Standard/Standard.aspx?081118051115108051104119110104055047105102120088111043113104073081081084099057115103120080086121

TURK STANDARDI TASARISI tst 9401
icindekiler

Sayfa
OMISOZ  oovurrerueesssesssessssesssesssses s sssse s SR RS S R S R R RS R RS RS RA R R S R A R R R RS R iii
1 L 1 0 E T 1 1
2 BaglayiCl atlflar ... s s 1
3 Terimler Ve tanImIar ... s sases 2
4 Siniflandirma ve GZellKIET ... 2
4.1 SINIlANAITING. it —————————————————————————————— 2
N 0 7Y 15 L3 OO PN 3
4.3 Ozellik, muayene ve deney madde NUMATALATL.....o.cuesersmessmessesssssssessssesssssssssssessssssssesss 4
5 Numune alma, muayene ve deNeYler......u s 4
5.1 L\ LD 001D I 1 s 4
5.2 1L LT 75 1 1] L) o, 4
53 D 2 5 1 7 () o, 5
54 D 2 o) o 12 4 U ) 4 6
5.5 MUAYENe Ve AENEY FAPOTU .ovvurermsmsassrsssmssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssssassssssssssesssssssans 6
6 504722 RT | 2 T 1 o7/ 6
6.1 AMDbAlAJlaM@...csiiccrss s ——————————————————————— 6
LT D (71 =1 o [ 11 L= 6
6.3 Tasima ve MUNALAZA ... smsssas e snsmsns s e e e sesnsmsmsasas s e anss 7
7 LOTT 1 )0 L0 8 = o, 7
1624 1 B U5 b . 8
© TSE - Tiim haklar1 sakhdir. iv



TURK STANDARDI TASARISI tst 9401

1 Kapsam

Bu standart, kori toz baharat ile 6zelliklerini kapsar.
2 Baglayic atiflar

Bu standartta, diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin icerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tiim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig1 tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk
Standartlarr’dir.

TS No Tiirkce Ad1 ingilizce Ad

TS EN ISO | Baharat ve cesniler-Botaniksel | Spices and condiments - Botanical

676 adlandirma nomenclature

TS EN ISO | Baharat ve ¢esniler - Yabanci madde ve Spices and condiments - Deter.mmatlon of

. extraneous matter and foreign matter
927 dis kaynakli madde muhtevasinin tayini
content

TS 21311SO | Baharat ve c¢esni veren bitkiler - Toplam | Spices and condiments - Determination of

928 kil miktar1 tayini total ash

TS 2133 1SO | Baharat ve cesni veren bitkiler - Asitte | Spices and condiments - Determination of

930 coziinmeyen kul miktari tayini acid- Insoluble ash

TS IS0 939 | Baharatlar ve cesniler - Rutubet miktar1 | Spices and Condiments - Determination of
tayini moisture content

TS EN ISO | Baharat - Numune alma kurallari Spices and condiments - Sampling

948

TS EN ISO | Baharat ve c¢esniler - Deneyler icin | Spices and condiments - Preparation of a

2825 oguitiilmiis numune hazirlanmasi ground sample for analysis

TS ISO | Deney elekleri - Teknik 6zellikler ve | Test sieves - Technical requirements and

3310-1* deneyler - Bolim 1: Metal tel orgiilii | testing - Part 1: Test sieves of metal wire
deney elekleri cloth

TS 3479 1SO | Elek analizi - Boliim 1: Delikli metal levha | Test rieving - Part 1: Methods using test

2591-1 ve tel orgili deney eleklerini kullanma | sieves of woven wire cloth and perforated
metotlari metal plate

TS 3495 Baharat - Ogﬁtﬁlmﬁs baharatin incelik | Spices and condiments - Determination of
derecesinin tayini - El ile eleme yontemi degree of fineness of grinding hand sieving

method (reference method)

TS EN ISO | Baharatlar, ¢esniler ve tibbi bitkiler - | Spices, condiments and herbs -

6571 Ucucu yag muhtevasinin tayini | Determination of volatile oil content
(hidrodistilasyon yontemi) (hydrodistillation method)

TS EN ISO | Besin zincirinin mikrobiyolojisi - | Microbiology of the food chain - Horizontal

6579-1* Salmonella'nin tespiti, sayimi ve | method for the detection, enumeration and
serotiplendirmesi icin yatay yontem - Boliim | serotyping of Salmonella - Part 1: Detection of
1: Salmonella spp. Salmonella spp. (ISO 6579-1:2017)

TS EN ISO | Gida zincirinin mikrobiyolojisi - Koagiilaz | Microbiology of the food chain - Horizontal

6888-1* pozitif stafilokoklarin (Staphylococcus | method for the enumeration of coagulase-
aureus ve diger tiirler) sayim icin yatay positive staphylococci (Staphylococcus aureus

© TSE - Tim haklar saklidir.
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yontem - Bolim 1: Baird-Parker agar | and other species) - Part 1: Method using Baird-
besiyeri kullanan yéntem Parker agar medium
TS 6932 Gida maddelerinde ham seliiloz tayini- | Agricultural Food Products-Determination of
Genel metot Crude Fibre Content-General Method
Gida ve hayvan yemlerinin | | . . .
TS EN ISO | mikrobiyolojisi - Muhtemel Bacillus | "1croPiology - General guidance for the
. ) o, | enumeration of Bacillus cereus - Colony
7932 cereus sayiml I¢in yatay yontem - 30°C’ta .
. oy count technique at 30 °C
koloni sayim teknigi
TS EN ISO | Dogal nisasta - Nisasta muhtevasi tayini - | Native starch - Determination of starch
10520 Ewers polarimetrik metot content - Ewers polarimetric method
TS EN ISO | Gida zinciri mikrobiyolojisi - Listeria | Microbiology of the food chain - Horizontal
11290-1* monocytogenes ve Listeria spp.'nin | method for the detection and enumeration
aranmasl ve sayimi icin yatay metod | of Listeria monocytogenes and of Listeria
B6lim 1: Arama metodu spp. - Part 1: Detection method (ISO
11290-1:2017)
TS 12933 Bitkisel ¢aylar Herbal teas
TS EN | Gida maddeleri - Findik, yerfistigl, | Foodstuffs - Determination of aflatoksin
14123 antepfistig], incir ve kirmizi toz biberde | B1, and the sum of Aflatoksin B1,B2, G1 ve
Aflatoksin B1 ile Aflatoksin B1, B2, G1 ve | G2 in hazelnuts, peanuts, pistachios, figs
G2, toplamlarinin tayini art kolon | and paprika powder - High performance
tirevlendirmeli ve immunoaffinite ile | liquid chromatographic method with post
kolondan geri almali yiiksek performansli | column derivatisation and immunoaffinity
sivi kromotografisi yontemi column cleanup

3 Terimler ve tanimlar

3.1
kori toz baharat

ana maddeleri genel olarak, kuru ve temiz, zerdecal, ¢ili kirmizi biberi, zencefil, kiiciik hindistan cevizi,
buy otu, tarc¢in, kimyon olan ve bunlara ilaveten Baharat ve ¢esniler-Botaniksel adlandirma (TS EN ISO
676)’da yer alan diger baharat ve ¢esni maddelerinden bir veya birkacinin da ilave edilerek 6gtitiltp,
karistirilmasi ile hazirlanan, baharat ve ¢esni maddeleri % 85'den (m/m) az olmayan yemeklik tuzun da
ilave edilebildigi mamul

3.2
bozuk koéri toz baharat
kiiflenmis, kizismis, boceklenmis, acilasmis, topaklanmis, ¢iirtimiis, bozulmus kori toz baharat

3.3

yabanci madde

kori toz baharat icinde bulunan baharatlar disindaki diger bitki tohumlari, bitki parcalari tas, toprak toz,
sap, saman, ¢op vb. kori baharat tozuna katilmasina miisaade edilenlerin disindaki her tiirlii madde

4 Siniflandirma ve ozellikler
4.1 Simiflandirma
4.1.1 Siiflar

Kori toz baharat tek siniftir.

2 © TSE - Tum haklar1 saklidir.
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4.2 Ozellikler
4.2.1 Genel ozellikler

Kimyon;

Acilasmis ve/veya yabanci tat ve koku olmamalidir.

— Gozle goriilebilir kiiflenmis, bayatlamis, ¢lirtimiis olmamaldir.

— Canli boceklerden, normal ciplak veya gorme bozukluklar1 giderilmis goézle bakildiginda veya
herhangi 6zel bir durumda biiyiitme ile goriilebilecek 6lii boceklerden, bocek kalintilarindan ve

kemirgen hayvan pisliklerinden ari olmalidir.

— Kori toz baharat goz acikligl 1,0 mm olan kare gozli tel elekten (TS ISO 3310-1) gececek sekilde

ogutilmiis olmali

4.2.2 Kimyasal ve fiziksel 6zellikler

Terkibindeki baharat ve ¢cesni maddelerine bagh olarak, az veya ¢ok keskin kokuda olmaldir.

Kori toz baharatin kimyasal ve fiziksel 6zellikleri Cizelge 1'de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 1 — Kori toz baharatin kimyasal ve fiziksel 6zellikleri

Ozellikler Degerler

Rutubet muhtevasi, % m/m, en ¢ok 15,0
Toplam kiil, (kuru maddede), % m/m, en cok 9,0
Seliiloz (kuru maddede), % (m/m) 15

Tuz (NaCl), % (mg) 5,0
HCl'de ¢6zlinmeyen kiil, % m/m, en cok 2,0
Ucucu yaglar, (kuru maddede) mL/100 g, en az 0,25
Aflatoksin B1 pg/kg, en cok 5,0
Toplam Aflatoksin (B1+B2+G1+G2), (1g/ke), en cok 10,0
Yabanci madde, % m/m, en ¢ok Bulunmamal
Boyar madde Bulunmamal
Nisasta (irmik, razmol, kepek ve benzeri dolgu maddeleri) Bulunmamal

4.2.3 Mikrobiyolojik ézellikleri
Kori toz baharatin mikrobiyolojik 6zellikler Cizelge 2’ye uygun olmahdir.

Cizelge 2 — Kori toz baharatin mikrobiyolojik 6zellikler

Degerler
Mikroorganizma
m M
Koagulaz pozitif stafilokoklar 103 104
B. cereus 103 104

Salmonella spp.

25 g - 25 mL’de bulunmayacak

93} 93} vl |l (=
) o NN e

Listeria monocytogenes

25 g - 25 mL’de bulunmayacak
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Numune alma planinda;

n: Partiden bagimsiz ve rastgele se¢ilen numune sayisi,

c: m ve M arasinda olmasina izin verilen azami numune sayisi (M degeri tasiyabilecek en fazla
numune sayisi),

m: (n-c) sayidaki numunede bulunabilecek en fazla mikrobiyolojik deger,

M: ¢ sayidaki numunenin bu degeri asmas1 halinde uygunsuz olup, kabul edilemez oldugunu
gosteren mikroorganizma sayisidir.

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Kori toz baharatin 6zellikleriyle bunlarin muayene ve deneylerine iliskin Madde numaralari Cizelge 3’de
verilmistir.

Cizelge 3 — Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Ozellik Ozellik Madde Muayene ve Deney

No Madde No
Genel 6zellikler 4.2.1 5.2.2
Elekle muayene, irilik tayini 42.1 523
Rutubet muhtevasi 422 5.3.1
Toplam kiil 4.2.2 5.3.2
Seltiloz 422 5.3.3
Hidroklorik asitte ¢dziinmeyen kiil 4.2.2 5.3.4
Ugucu yaglar 4.2.2 5.35
Aflatoksin B1 4.2.2 5.3.6
oplam Aflatoksin (B1+B2+G1+G2) 4.2.2 5.3.6
Yabanci madde 4.2.2 5.3.7
Boyar madde 4.2.2 5.3.8
Nisasta (irmik, razmol, kepek ve benzeri dolgu maddeleri) 4.2.2 539
Koagulaz pozitif stafilokoklar 4.2.4 5.3.10
B. cereus 4.2.4 5.3.11
Salmonella spp. 4.2.4 5.3.12
Listeria monocytogenes 424 5.3.13
Ambalaj 6.1 521
[saretleme 6.2 6.2

5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Imal tarihi, parti numarasi ve ambalajlar1 ayni olan ve bir defada muayeneye sunulan kéri toz baharatlar
bir parti sayilir. Numune partiden TS EN ISO 948’e gore alinir. Deney numunesi TS EN ISO 2825’e gore
hazirlanir.

5.2 Muayeneler
5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambalaj ve ambalaj malzemesinin muayenesi gozle, elle incelenerek, boyutlar: élciilerek ve tartilarak
yapilir ve sonuclarin Madde 6.1 ve Madde 6.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.2.2 Uriiniin muayene

Kori toz baharatin muayenesi, gozle, gerektiginde mikroskopla, elle incelenerek, koklanarak, tadilarak,
oOlciilerek, elenerek, tartilarak yapilir. Sonuglarin Madde 4.2.1’e uygun olup olmadigina bakilir.

4 © TSE - Tum haklar1 saklidir.
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5.2.3 Elekle muayene

Elekle muayene, TS 3479 [SO 2591-1'e ve TS 3495’e gore yapilir (elemede TS ISO 3310-1’e uygun deney
elegi kullanilir). Sonuglarin Madde 4.2.1’e uygun olup olmadigina bakilir.

5.3 Deneyler
5.3.1 Rutubet muhtevasinin tayini

Rutubet muhtevasinin tayini, TS ISO 939’a gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.2 Toplam kiil tayini

Toplam kil tayini, TS 2131 ISO 928’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.3 Seliiloz tayini
Seliiloz tayini, TS 6932’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.4 Hidroklorik asitte ¢6ziinmeyen Kiil tayini

Hidroklorik asitte ¢oziinmeyen kil tayini, TS 2133 ISO 930’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye
uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.5 Ucucu yag miktar tayini

Ucucu yag miktari tayini, TS EN ISO 6571’e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.2‘ye uygun olup olmadigina
bakilir..

5.3.6 Aflatoksin B; ve Toplam Aflatoksinm (B1+B:+G1+G:) tayini

Aflatoksin B; ve Toplam aflatoksin tayini, TS EN 14123’e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.2'ye uygun
olup olmadigina bakilir.

5.3.7 Kori toz baharatta yabanci madde, canli bécekler, 6lii bocekler, bécek kalintilar1 ve
kemirgen hayvan pisliklerinin tayini

Kori toz baharatta yabanci madde, canli bocekler, 61t bocekler, bécek kalintilar1 ve kemirgen hayvan
pisliklerinin tayini, TS EN ISO 927’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.1 ve Madde 4.2.2’ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.8 Boyar madde aranmasi

Boyar madde aranmasi TS 12933’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.9 Nisasta tayini

Nisasta tayini, TS EN ISO 10520’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.10 Koagulaz pozitif stafilokoklarin sayimi

Koagulaz pozitif stafilokoklarin sayimi1 TS EN ISO 6888-1'e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.3'e uygun
olup olmadigina bakilir.

5.3.11B. cereus sayimi
B. cereus sayimi, TS EN ISO 7932’a gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina bakilir
5.3.12 Salmonella spp. aranmasi

Salmonella spp. aranmasi, TS EN ISO 6579-1'"e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.13 Listeria monocytogenes aranmasi

Listeria monocytogenes aranmasi, TS EN ISO 11290-1’e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup
olmadigina bakilir.

© TSE - Tim haklar saklidir. 5
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5.4 Degerlendirme

Madde 5.1'e gore alinan numuneler iizerinde bu standart kapsaminda bulunan muayene ve deneylerin
sonuclari standarda uygunsa parti standarda uygun sayilir.

5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildig1 yerin ve laboratuvarin adj,

— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar1 gérev ve meslekleri,
— Numunenin alindig1 tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari,

— Sonuglarin gosterilmesi,

— Muayene ve deney sonuclarini degistirebilecek faktorlerin mahzurlarimi gidermek tizere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi gériilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Standarda uygun olup olmadigi,
— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.
6 Piyasaya arz

Kori toz baharatlar ambalajh olarak piyasaya arz edilir. Kori toz baharatlar sekli, goriiniimii, ambalaji,
kullanilan ambalaj malzemesi, sergileme sekli, etiketi ve sunum sekli tiiketiciyi yaniltici nitelikte
olmamalidir.

6.1 Ambalajlama

Ambalaj malzemesi insan saghigina zarar vermeyecek ve kori toz baharatin niteligini bozmayacak,
mevzuatina uygun ambalaj malzemeleri icerisinde piyasaya arz edilir.

Agz1 (kapatilan kisimlar1) rutubet almayacak, tat ve koku kaybina neden olmayacak sekilde
kapatilmalidir. Koéri toz baharat ambalajinin agirhigi 2,5 kgt gegmemelidir. Kiiciik tiiketici ambalajlari
daha biiyiik ambalajlar igerisine konulabilir.

6.2 Isaretleme ve etiketleme

Kori toz baharatlar ambalajlar1 iizerine en az asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yazilir veya basilir. Ambalajin agz1 acildiginda tekrar kapatilmayacak veya tekrar
kapatildiginda kapatildigi belli olacak sekilde kapatilmaldir.

—  Uretici, ihracatg, ithalat¢i firmalardan en az birinin ticari unvani veya kisa ad, varsa tescilli markasi
(sadece yurt disindaki ithalat¢1 firmanin ticari unvani veya kisa adinin yazilmasi durumunda,
ambalajlar iizerine, “Tiirk Mal1” ibaresinin yazilmasi).

— Bustandardin isaret ve numarasi (TS 9401 seklinde),
—  Uriiniin ad1 (Kéri toz baharat),

- i(;erisindeki baharatlarin, bilesenlerin oranlar,

— Parti, seri veya kod numaralarindan en az biri,

6 © TSE - Tum haklar1 saklidir.



TURK STANDARDI TASARISI tst 9401

— Biiylik ambalaj icerisinde kii¢iik ambalaj adedi,
— Firmaca tavsiye edilen son kullanma tarihi (ay y1l olarak),

— Netagirhig (kg veya g olarak).

Gerektiginde bu bilgiler Tiirk¢e'nin yani sira yabanci dilde de yazilabil
6.3 Tasima ve muhafaza

Kori toz baharatlar ve bunlarin ambalajlari, isleme yerlerinde, depolarda ve tasitlarda kotii koku yayan
ve bunlari kirletecek bocek o6ldiiriicii ilaclar ve diger zehirli maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

Icinde kori toz baharatlar bulunan ambalajlar, rutubetsiz, havadar, serin, dogrudan giines 15181 almayan
yerlerde depolanmali, yagis altinda birakilmamali ve bu durumda yiiklenip bosaltiimamalidir.
Ambalajlarin muhafazasinda kullanilan depolarin tabani, agir1 rutubetten korunmak ve hava cereyanini
saglamak amaciyla tahta i1zgara ile ddsenmis olmalidir.

Ambalajlarinin bulundugu depo; kuru, hosa gitmeyen kokulardan ari, bocek ve haseratlarin girisine karsi
korunmus olmalidir. Havalandirma ekipmanlari; kuru havalarda iyi bir havalandirma saglayacak ve
yagish havalarda ise tamamen kapali olacak sekilde ayarlanmalidir.

7 Cesitli hiikkiimler

Imalatg1 veya satic bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi kéri toz baharat icin
istendiginde standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya gostermeye mecburdur. Bu beyannamede
satis konusu kori toz baharatin;

— Madde 4'teki 6zelliklere uygun oldugunun,
— Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug alinmis bulundugunun
belirtilmesi gerekir.

[hracatta ambalaj biiyiikliigii alici firmanin istegine gore hazirlanir.

© TSE - Tim haklar saklidir. 7
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Kaynaklar

[1] Tiirk Gida Kodeksi - Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi (13.02.2025 tarih ve 32812 sayili Resmi
Gazete)

[2] Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi (26.01.2017 tarih ve
29960 miikerrer sayili Resmi Gazete).

[3] Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi (Teblig no: 2022/7)
[4] ISO 5561, Black caraway and blond caraway, whole - Specification, 1990.
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