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On soz

Bu standart, Tiirk Standardlari Enstitilisii Gida, Tarim ve Hayvancilik htisas Kurulu’'na bagh TK-15: Gida
ve Ziraat Teknik Komitesince TS 321 (2007)’in revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun
........ tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.
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1 Kapsam

Bu standart, soya kiispesini kapsar
2 Baglayic atiflar

Bu standartta, diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin icerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tiim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig1 tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk
Standartlarr’dir.

TS No Tiirkce Ad1 ingilizce Ad

Yagl tohum kalintilari - Rutubet ve ugucu | Oilseed meals - Determination of moisture

TSISO 771* AV .
madde icerigi tayini and volatile matter content

TS 2947 EN | Yagh  tohumlar - Yabanci madde | Oilseeds - Determination of impurities

[SO 658 muhtevasinin tayini content

TS ISO | Soya fasiilyesi iiriinleri - Ureaz | Soya bean products - Determination of

5506* aktivitesinin tayini urease aktivity

TS 5889 Hayvan yemleri-Serbest ve toplam | Animal Feedstuffs-Determination of Free
gossipol tayini and Total Gossypol

TS ISO | Hayvan yemleri - Ham kiil tayini Animal feeding stuffs - Determination of

5984* crude ash

TS EN ISO | Hayvan yemleri-Azot muhtevasinin tayini | Animal feeding stuffs - Determination of

5983-1* ve ham protein muhtevasinin | nitrogen content and calculation of crude
hesaplanmasi- B6luim 1: Kjeldahl yontemi | protein content - Part 1: Kjeldahl method

TS EN ISO | Hayvan yemleri - Azot muhtevasinin | Animal feeding stuffs - Determination of

5983-2* tayini ve ham protein muhtevasinin | nitrogen content and calculation of crude
hesaplanmas1 - Bélim 2 Blok | protein content - Part 2: Block
parcalama/buhar damitma yontemi (ISO | digestion/steam distillation method (ISO
5983-2:2009) 5983-2:2009)

TS 5526 EN | Hayvan yemleri - Numune alma Animal feeding stuffs - Sampling

ISO 6497

TS EN ISO | Hayvan yemleri - Analiz numunesinin | Animalfeedingstruffs — Preparation of test

6498 hazirlanmasi sample

TS EN ISO | Hayvan yemleri- Ham seliiloz muhtevasi | Animal feeding stuffs- Determination of

6865* tayini- Ara filtrasyon metodu crude fibre content- Method with

intermediate filtration

TS EN | Hayvan yemleri - Karma hayvan | Animal feeding stufts - Determination of

14718 yemlerinin aflatoksin bl muhtevasinin | aflatoxin B1 content of mixed feeding stufts
tayini - Yiksek performansh siv1 | - Method using high - Performance liquid
kromatografisi metodu chromatography

TS EN ISO | Yagh tohum kiispeleri-Yag muhtevasinin | Oilseed meals - Determination of oil

22630* tayini-Hizli ekstraksiyon metodu content - Rapid extraction method
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3 Terimler ve tanimlar

31
soya Kiispesi

baklagiller (Leguminoceae) familyasinin Glycine hispida (Moench-Maxim) tiiriine giren bitki tohumlarinin
insan ve hayvan sagligina zararsiz yag ¢oziiciileri ile 6ziitlenerek yagi alinmis kalintilari

3.2
oziitleme

bitkisel ve hayvansal yaglarin 1s1; mekanik presleme ve ¢oziiciiler araciligiyla ayrilmasi

3.3
yabanci madde

soya kiispelerinde bulunan tas, kum, toprak, bitkisel parcalar vb. gibi soya disindaki gézle gortilebilen her
tiirlii maddeler

3.4
bozuk kiispe

acilasmis, kiiflenmis, kizismis, yanmis ve boceklenmis soya kiispesi
4 Smiflandirma ve 6zellikler

4.1 Simiflandirma
4.1.1 Siiflar

Soya kiispesi, tek siniftir.

42 Ozellikler

4.2.1 Genel 6zellikler

Soya kuspesi;

— Kendine 6zgii renk, tat ve kokuda olmalj,

— Bozulmus olmamali,

— Soya kiispeleri toz veya pelet seklinde olmali
dir.

4.2.2 Fiziksel ve Kimyasal 6zellikler

Soya kuspesinin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri Cizelge 1’de belirtilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 1 — Soya kiispesinin fiziksel ve kimyasal 6zellikler

Ozellik Deger
Rutubet, %, en ¢ok 12,0
Ham protein, % (m/m), en az 47,0
Ham yag, % (m/m), en ¢ok 1,5
Ham seliiloz, % (m/m), en ¢ok 4,0
Ham kiil, % (m/m), en ¢ok 8,0
Yabanci madde, % (m/m), en ¢ok 1,0
Aflatoksin Bs, pg/kg, en ¢ok 0,02
Serbest Gossipol, pg/kg, en cok 500,0
Ureaz aktivitesi, mg N/g, en ¢ok 0,3
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4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Ozellikler ve bunlara ait muayene ve deney madde numaralari Cizelge 2'de gésterilmistir.

Cizelge 2 — Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

.. . Ozellik Muayene ve

Ozellikler Madde No Deney Madde No
Genel ozellikler 4.2.1 5.2.2
Rutubet 4.2.2 5.3.1
Ham protein 4.2.2 5.3.2
Ham yag 4.2.2 533
Ham seliiloz 4.2.2 5.3.4
Ham kiil 4.2.2 5.3.5
Yabanci madde 4.2.2 5.3.6
Aflatoksin By 4.2.2 5.3.7
Gossipol 4.2.2 5.3.8
Ureaz aktivitesi 4.2.2 5.3.9
Ambalijlama 6.1 5.2.1
[saretleme 6.2 5.2.1

5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1.1 Numune alma

Imal tarihi, parti numarasi ve ambalajlar1 ayni olan ve bir defada muayeneye sunulan soya kiispeleri bir
parti sayilir. Numune TS 5526 EN ISO 6497'ye gore alinir. Deney numunesi TS EN ISO 6498’e gore
hazirlanir.

5.2 Muayeneler
5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambaldj ve ambalaj malzemesinin muayenesi, gozle ve elle incelenerek ve gerektiginde tartilarak yapilir.
Sonuglarin Madde 6.1 ve Madde 6.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.2.2 Uriiniin muayenesi

Soya kiispesinin muayenesi, gozle ve elle incelenerek, koklanarak ve tadilarak yapilir, sonuglarin Madde
4.2.1’e uygun olup olmadigina bakilir.

5.3 Deneyler

Deneyler, iki paralel numune tizerinde yapilmalidir.

5.3.1 Rutubet tayini

Rutubet tayini, TS ISO 771’e gore yapilir. Sonucun, Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.2 Ham protein tayini

Ham protein tayini, TS EN ISO 5983-1’e veya TS EN ISO 5983-2"ye gore yapilir. Sonucun, Madde 4.2.2'ye
uygun olup olmadigina bakilir. Uyusmazlik olmasi durumunda TS EN ISO 5983-1 metodu referans metot
olarak kullanilir.

5.3.3 Ham yag tayini
Ham yag tayini, TS EN ISO 22630’ye gore yapilir. Sonucun, Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

© TSE - Tim haklar saklidir. 3
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5.3.4 Ham seliiloz tayini

Ham seliiloz tayini, TS EN ISO 6865’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.5 Ham Kkiil tayini
Ham kiil tayini, TS ISO 5984’e gore yapilir. Sonucun, Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.6 Yabanci madde tayini

Yabanci madde tayini, TS 2947 EN ISO 658’e gore yapilir. Sonucun, Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.7 Aflatoksin B, tayini

Aflatoksin B; tayini, TS ISO 14718’e gore yapilir. Sonucun, Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.8 Gossipol tayini

Gossipol tayini, TS 5889’a gore yapilir. Sonucun, Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.9 Ureaz aktivitesinin tayini

Ureaz aktivitesi tayini TS ISO 5506’ya gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir
5.4 Degerlendirme

Soya kiispelerine, Madde 5.1'de belirtilen esaslara uygun olarak alinan numuneler iizerinde, bu standart
kapsamina giren muayene ve deneyler uygulanir. Muayene ve deney sonuclarinin her biri standarda
uygunsa parti standarda uygun sayilir.

5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayenenin ve deneyin yapildig1 yerin ve laboratuvarin adj,

— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlari, gorev ve meslekleri,
— Numunenin alindig1 tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralarsi,

— Sonuglarin gosterilmesi,

— Muayene ve deney sonuclarini degistirebilecek faktorlerin mahzurlarim gidermek tizere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi goriilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Standarda uygun olup olmadigi

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasaya arz
Soya kiispesi, ambalajli veya dokme olarak piyasaya arz edilir.
6.1 Ambalajlama

Soya kiispesi, saglam, temiz ve yeni cuvallara ya da alicinin istegine uygun 6zel ambalajlara konmalhdir.
Ambalajli kiispelerin her birinin agirligi en ¢cok 50 kg olmalidir.

4 © TSE - Tum haklar1 saklidir.
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Cuval veya ambalajlarin agz1 makina veya el ile (kivrilip kulak yapilarak) dikilmis olmalidir. El ile
dikilmesi durumunda, en az iki kath biikiilmiis saglam, eksiz, tek par¢a ip kullanilmali ve bir sirada en az
14 dikis bulunmalidir.

6.2 Isaretleme

Soya kiispesi ambalajlar1 lizerinde en az asagidaki bilgiler okunakli, silinmeyecek ve bozulmayacak
sekilde yazilmali veya basilmalidir.

— Firmanin ticarf unvani ve adresi veya kisa adi ve adresi veya tescilli markasi,
— Bustandardin isaret ve numarasi (TS 321 seklinde),

— Parti, seri veya kod numaralarindan en az biri,

—  Uriiniin ad1 (Soya kiispesi),

— Imalat tarihi (ay ve y1l olarak),

— Netagirlig (g veya kg olarak).

Gerektiginde bu bilgiler Tlrkge’nin yani sira yabanci dillerde de yazilabilir.

Dokme partilerde, bu bilgileri tasiyan etiket veya sevk belgesi, kolaylikla goriilebilecek sekilde partinin
en uygun yerine konur.
6.3 Tasima ve muhafaza

Soya kiispeleri ve bunlarin i¢cinde bulunduklar1 ambalajlar, isleme yerlerinde, depolarda ve tasitlarda
kot koku yayan ve bunlar kirletecek bdcek oldiiriicii ilaclar ve diger zehirli maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir.

Icinde soya bulunan ambalajlar veya dokme halindeki kiispeler, kuru zemin tizerinde, havadar, serin,
dogrudan giines 15181 almayan yerlerde depolanmaly, yagis altinda birakilmamali ve bu durumda ytiiklenip
bosaltilmamalidir.

Soya kiispesi ambaljlarinin bulundugu depo kuru, hosa gitmeyen kokulardan arinmis, bocek ve
haserelerin girisine karsi gecirmez yapida olmalidir.

7 Cesitli hiikiimler

Imalate1 veya satici, bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi soya kiispesi icin, istendiginde,
standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya gostermeye mecburdur. Bu beyannamede satis konusu
soya kiispesinin;

— Madde 1’deki 6zelliklerde oldugunun,

— Madde 2’deki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug alinmis bulundugunun

belirtiimesi gerekir.
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